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Zugspitz Region

Ein Blick in unsere Landwirtschaft
zwischen Berg und Tal
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patzen-
hausen

~ Huatab
~ Sagenhafte 51.126 ha
Wald gibt es bei uns
- im Landkreis, das ist
mehr als die Halfte der
Gesamtflache.

See-
« hausen

* Murnau

= Eschenlohe

im Ammertal — groBe Wald- . Ammertal

gesellschaft, blltenreiche
Hangwiesen und das groB-
te bayerische Naturschutz-
gebiet.  Die vielfaltigen {
Hoch- und Niedermoore
hiiten seltene Elszeltrellkté“
wahrend einmalige Wlesr
mahdflachen dank Handar

* Ettal
*Oberau [#

» Farchant

s Grainau

Loisachtal

_gﬁ#"Loisachtal — Hochlagenalmen,
~ magere Bergwiesen und Schafe, die
durch das Reintal bis zum Zugspitz-
platt wandern. Ein tierischer Hohen-
sprung von fast 2000 Metern, der
genauso von den felsigen Grund-
bedingungen erzahlt, wie die vielen
kleinen Nebenerwerbsbetriebe.

Wohnzimmer
der Tiere und
Pflanzen

Obacht: Von Anfang April bis Ende
September ist bei uns Hegezeit und das
Betreten von Wiesen und Weiden nicht
. erlaubt. Weil dann das Futter wéchst

° und Wildtierbahys zur Welt kommen.
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Kleine Familienbetriebe,
grofRer Wirkungskreis:
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im Isartal — lebendiger Wild-
fluss, sanfte Buckelwiesen und
wiegende ,Bleamlan® im Kar-
wendelwind. Noch immer treibt

und bringt sie auf die Gemein-
schaftsweiden. Richtung Mitten-
wald gesellen sich viele Ziegen
und Schafe dazu.

Andere

— Zwischen hochgelegenen ,
ﬂ /} Almen und weiten Streuwiesen
\\\ leisten sie eine Menge fiirs -

& x* - 3 Gemeinwohl und den Erhalt
* '["‘A’t A P 72 ‘/‘; \ \'&_ unserer besonderen
“f’r'“- y Xy . ; ,(\"f Kulturlandschaft ...
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Habe dle
Herde" '™

Es gruBt die Hlmme{s’ ge aus
Moos, der Rauhfuﬁ'hmnzahler \Iom
hohen Sitz und der Hirte am Rande
des Stuibenkopfs.

Komm mit. Hinter die Kulissen
unserer heimischen Landwirtschaft.
Auf die steile Bergwiese, die ver-
steckte Waldweide, ins bliitenwei-
che Grasermeer. Und entdecke, wie
alles wachsend wild und weidend
gepflegt zusammenspielt.
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Heimatgeheimnis
Dauergriinland mit
schonenden Viehbestan-
den, die sich jenseits
der Massentierhaltung
bewegen und der Arten-
vielfalt Raum geben.
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Wundertute

Taglich riicken sie aus. Zum Land-
schaftspflegen, Arbeitgeben, Tierehegen,
Traditionenhiiten und  Erndhrung-
sichern. Die Bauerinnen und Bauern
in unserem Landkreis Garmisch-Par-
tenkirchen. Wo es eine naturgegebene
Geschwindigkeitsbegrenzung gibt, die
man oft nur durch die rosa Erholungs-
brille sieht. Und das ist auch véllig in
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Ordnung. Denn wer schatzt sie nicht?
Unsere abwechslungsreiche Kultur-
landschaft, die sich zwischen Berg
und Tal erstreckt und dem Schneller-
héher-weiter wenig Raum lasst.

Doch der Erhalt dieser Landschaft ist
kein Selbstlaufer. Wie viel Arbeit hinter
jedem Grashalm steckt und was damit

noch zusammenhédngt, kommt selten
an die Oberflache. Darum dieses Buch.
Uber ein Jahr lang waren wir unter-
wegs und haben Stimmen und Eindri-
cke aus dem Wirkungskreis unserer
heimischen Landwirtschaft gesammelt.
Und dabei nicht die Wahrheit im Heu-
haufen gesucht. Aber im vermeintlich
Vertrauten viel Uberraschendes gefun-

den. Darum freuen wir uns Uber jeden,
der mit auf Entdeckungsreise geht.
Hinter den Bulldoghorizont. Und weiter.

Herzlichst,
Lisa Riihl / Redaktion

Ein Dank gilt dem Regionalmanagement Bayern fiir
die finanzielle Férderung des Buchprojekts.
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Wegweiser
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In Berg
und Tal

Startpunkt: Hanglage.

Wir Gberwinden die ers-
ten Hohenmeter und ha-
ben die Besonderheiten
unserer Landwirtschaft
im Blick. Eine Begeg-
nung mit kleinen Hofen
und einem Arbeitsauf-
trag bis in hochste alpine
Lagen. Kurzum: Ab ins
Leben unserer Bauerin-
nen und Bauern, jenseits
klassischer Routen und
mit guter Kondition.

42

Durch Wald
und Wiese

Jetzt wirds abwechs-
lungsreich! Denn aus
steinigem Grund wird
waldiger Pfad und die
wachsende Erkenntnis,
dass der landwirtschaft-
liche Wirkungskreis weit
Uber die Wiese hinaus-
reicht. Dazu Geheimnisse
aus dem Mahkastchen.
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Zwischen Quellen
und Oasen

Weiter schlangelt sich
der Weg und fiihrt noch
tiefer in unsere Kultur-
landschaft hinein. Wir
gehen auf Tuchfiihlung
mit dem nassen Element
und folgen dem Strom
bis in die groBen Moor-
gebiete. Dort tauchen
wir ab und haben vor
Augen, wie Artenschutz
und Bewirtschaftung in-
einanderflieBen.

Bei Hof
und Herde

Mit gut gefiilltem Wis-
sensrucksack lockt nun
die Einkehr. Denn unse-
re Landwirt*innen sind
vor allem eins: Erzeu-
ger frischer regionaler
Lebensmittel. Wir off-
nen Stalltliren, blicken
ins  Huhnermobil = und
machen einen Abstecher
in den Bauerngarten.
Am Horizont? Das griine
Bildungszentrum Berge.
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on Ideensaat
und Buchernte
“Angekommen, um
fortzuschreiten.

Uber Land
und Leute

Zielort:
Gemeinschaftsgefunhl.
Die letzten Meter sind
von tief verwurzelter
Kultur und lebendigem
Brauchtum gesaumt.
Wir treffen den Landrat,
unternehmen einen Aus-
flug hoch zu Ross und
erreichen nach einem
heimatlichen Rundum-
blick die Wortweide.
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In Berg und Tal

Landwirtschaft

im Spannungsfeld
von Berg und Tal

Naturgegeben

Wir sind 99% Griinland-Standort. Es gibt ein paar
Ackerflachen fiir Mais in den Gegenden um Farchant,
Uffing und Spatzenhausen, aber die sind minimal."
Darum haben Kihe, Schafe, Ziegen und Pferde hier
bei uns die Nase vorn. Weil sie als Grasfresser am bes-
ten zum regionalen Futterangebot passen. Schweine
schauen dementsprechend woanders in den Trog
und werden bei uns im Landkreis kaum gehalten.

Systemrelevant

Im stdlichen Landkreis iberwiegt das Bergland mit
bewaldeten Weidegebieten, wohingegen im nordli-
chen Landkreis die groBen satten Griinflachen liegen.
Zwei Teile, die aus landwirtschaftlicher Sicht untrenn-
bar zusammengehdren. Denn die Bergweiden neh-
men sowohl das Vieh der Bergbauern, als auch der
Talbetriebe auf, wodurch die Flachen unten zur Fut-
tererzeugung genutzt werden kénnen. Und zwar in
besonderer Form: ,Durch den Almauftrieb ist ein GroB-
teil unserer Tiere im Sommer weg und versorgt. Das
entlastet die Griinflachen im Tal und ermdglicht, dass
wir sie weniger intensiv bewirtschaften. Und auch die
vielen ganzlich ungedingten Buckelwiesen kdnnen
wir uns nur leisten, weil es die Almweiden gibt. Fal-
len die weg, weil zum Beispiel der Wolf zurtickkehrt,
bricht das ganze Versorgungssystem zusammen."

mit Zitaten von Bergbauer
Alois Kramer aus Kriin,
der Milchkiihe hélt und die

Informationsweide fiillt.

Ackerland

.0er Mensch kann
sich nicht von
Gras ernahren.
Erst durch die
Tierhaltung wer-
den aus Grunland
nutzbare Lebens-
mittel wie Milch
und Fleisch.”

Der Begriff Galtvieh umfasst
Jungvieh und ,trockenste-
hende" Kiihe, die sich auf der
Sommerweide befinden und
nicht gemolken werden.

* AlmbestoB3 = Bezeichnung fiir
die Zahl der aufgetriebenen
Tiere pro Alm oder pro ha
Almfléche

.Unsere Landwirt-
schaft passt sich
der Natur an, drum
ist sie bis heute
sehr ursprunglich
geblieben. Die
hoéhere Lage, teils
hochalpin, und das
raue Klima geben
vor, was geht und
was ned.”

Effizient

Auf den Almweiden frisst das Galtvieh im Sommer
gegen die Verbuschung an. Dabei wird der sogenann-
te AlmbestoB* durch das gebrachte Fremdvieh aus
dem Unterland mitgetragen. Gleichzeitig liefert das
Uppige Grasland zwischen Mittenwald und Spatzen-
hausen regionales Griinfutter, das die unten geblie-
benen Milchkiihe versorgt oder zu Heu und Silage
weiterverarbeitet wird. Nahrstoffarme Streuwiesen,
die zum Beispiel im Murnauer Moos zu finden sind,
kommen erganzend dazu und dienen der Erzeugung
von Einstreumaterial. In der Summe fiigen sich all
diese Puzzleteile zu einem stimmigen Gesamtbild:
unserer ganz besonderen Kulturlandschaft.

Gemeinschaftlich

Die AlImbeweidung wird mit allem, was dazu gehort,
bei uns von Weidegenossenschaften oder Vereinen
organisiert. Das sind Zusammenschllisse von Bauern
und (Weide-) Berechtigten, die sich auf diese Weise
Verantwortung und Arbeit teilen. Zu diesem System
gehoren meist auch festangestellte Hirten, die das
Galtvieh verschiedener Halter zu groBen Herden zu-
sammenfiihren und von Frithjahr bis Herbst betreu-
en. ,Durch den gemeinschaftlichen Weidebetrieb im
Tal und am Berg haben wir Bauern auch groBere Res-
sourcen Uber den Sommer frei. Nur dadurch ist die
handarbeitsintensive Pflege unserer Buckelwiesen,
Steilhange und Moorgebiete Uberhaupt méglich."




In Berg und Tal

Kleinstrukturiert

Ein Wort, das niichtern klingt, aber sehr lebendig ist.
Denn hinter der ,mittel- und kleinbauerlich struktu-
rierten Landwirtschaft", die unsere Region pragt, ste-
cken familiengefiihrte Betriebe von unterschiedlicher,
aber (berschaubarer GréBe. Knapp 1000 insgesamt,
manche noch im Haupt-, der gréBte Teil jedoch im
Nebenerwerb gefiihrt. Das heiBt, dass die meisten
Bauern noch einen weiteren Beruf erlernt haben,
den sie zusatzlich ausiiben und mit den taglichen
Hofpflichten vereinen. Dementsprechend groB ist die
Herausforderung, der nachsten Generation den Weg
zu ebnen und die Betriebe fortzufthren.

Eigentumsgleich

,Die Halfte der landwirtschaftlichen Betriebe hat bei
uns Almweiderechte, das ist eine Besonderheit bei
uns in den Alpen." Eine Alm bezeichnet ein Gebiet,
das nur im Sommer beweidet wird. Im Werdenfel-
ser Land ist dieser Grund und Boden seit jeher nicht
Eigentum der Hofe — es handelt sich vielmehr um
Staats- oder Gemeindegrund, auf dem jahrhunder-
tealte Rechte liegen, die sogenannten Weiderechte.
Sie stehen im Grundbuch des jeweiligen Hofes und
sind damit aber eigentumsgleich an dessen Haupt-
flurnummer gebunden.

JViele betreiben
ithre Landwirtschaft
aus Idealismus
und Uberzeugung.
Wenn du zu einem
8-Stunden-Tag
noch in der Fruh
und auf d'Nacht

in den Stall gehst,
muss dir schon viel
daran liegen.”

Steuereinnahme vom Kloster
Benediktbeuern im Jahre 1294,
aus dem Buch Von Gerven zu
Kriin von Gerhard Kriner:

In ger¥n due va-
carie singule [...]
D caseos” (= in
Krun zwei Milch-
viehbetriebe [...]
jeweils 500 Kase)

*Die rémische HandelsstraBe
,Via Raetia" wurde im 2. Jahr-
hundert n. Chr. ausgebaut

und verband den stiddeutschen
Raum mit Norditalien.

JFruher wurden
die besten Stamme
mit den Pferde-
gespannen aus
dem Wald bis an
die FloRlenden
transportiert. Flo3e
gelangten so auf
dem Wasserweg
noch bis 1914 nach
Ungarn.”

Gewachsen

Jedes Gebiet im Landkreis hat eigene landwirt-
schaftliche Wurzeln. So lasst sich die produzierende
Milchviehwirtschaft rund um Wallgau und Kriin auf
die einstige Zugehorigkeit zum Kloster Benediktbeu-
ern zurlickfihren. Die dortigen Hofstellen, damals
Schweigen genannt, belieferten das Kloster urkund-
lich ab 1294 mit Kése. Ahnlich verhielt es sich in vie-
len Ortschaften des Ammertals, die dem Kloster Ettal
unterstanden und dieses mit Erzeugnissen versorg-
ten. Aber auch ohne klosterlichen Bezug entwickel-
ten sich Gebiete, die sehr bauerlich gepragt waren
und hauptsachlich von der Landwirtschaft lebten. Mit
groBeren Familienbetrieben, die sich von Farchant bis
zum Staffelsee und dariiber hinaus erstreckten und
die umliegende Bevdlkerung ernahrten. Oft gehorte
ein eigener Wald samt Forstbetrieb zum Hof dazu.

Noch wesentlich friher kamen stellenweise die
ROémer vorbei und beeinflussten die wirtschaftlichen
Strukturen. So wurden Partenkirchen, Mittenwald,
Oberammergau und Murnau vom Handel gepragt
und inspiriert. Was andere identitatsstiftende Be-
reiche wachsen lieB und dazu fihrte, dass Land-
wirtschaft dort damals eher zur Selbstversorgung
betrieben wurde. ,Neben den Kaufleuten siedelten
sich auch immer mehr Handwerksbetriebe an." Einen
Zeitsprung weiter entwickelte sich die Fl6Berei auf
Loisach und Isar ebenso handelsgetrieben. Sie be-
kam als sogenannte Wasser-Rott aber erst mit dem
Wachsen groBer Stadte richtig Auftrieb und wurde
zu einer nicht zu unterschatzenden Einnahmequelle.

Facettenreich

Auch wenn der Schwerpunkt unserer Landwirtschaft
ganz klar bei den Milchviehbetrieben liegt, ist die
Vielfalt, die man in der Region antrifft, gleichermaBen
wichtig wie Uberraschend. Von Hihnermobil Gber
Holzriicken bis Saiblingszucht — und zu guter Letzt
ein Landrat, der dem Forderverein zum Erhalt des
Murnau-Werdenfelser Rindes vorsitzt und selbst eine
Landwirtschaft im Nebenerwerb betreibt.

11
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Moment mal...

~ Sebastian Kramer
¢ [{ . Geschaftsfihrer Zugspitz Region GmbH
s f { Wirtschaftsférderer vom Landkreis
X i‘u.; Landwirtschaftlicher Wertschatzer

Was tun Landwirte fiir unsere Gesundheits- und
Tourismusregion?
»Sie sorgen durch die Bewirtschaftung fiir ein sehr abwechslungsreiches
Landschaftsbild. Was nicht heiBt, dass es keine unberihrten Flecken gibt
und geben soll. Aber dank der Bauern hat man hier beides: pure Natur-
schonheit und auf der anderen Seite gepflegte Fldchen, wie zum Beispiel
Bergwiesen, die nicht zugewuchert sind oder groBe Freirdume wie das
Murnauer Moos. Das macht es rund. Und das Ganze funktioniert nur,
weil die Bewirtschaftung bei uns auf viele kleinere Betriebe verteilt ist,
die diesen kulturlandschaftlichen Erhalt aus reiner Passion betreiben!™

Was dank Instagram und Co. immer mehr Menschen anlockt ...
,Ja, Stichwort Ubernutzung. Eine neue Intensitit, mit der wir umgehen
missen. Ziel sind keine Verbote, aber schon die Einsicht, dass man seinen
personlichen Freiheitsdrang nicht iber alles stellen kann. Einfach mal
gedanklich den SpieB umdrehen. Wie wiirde man sich selbst fiihlen, wenn
jemand den eigenen Garten betritt? Zum Parken, Pinkeln oder die Kuh
reintreiben? Das klingt jetzt banal, aber so ist es."

Themawechsel — unser Landkreis bewirbt sich um den
Status UNESCO Kulturerbe ...

»Ich finde die Bewerbung wahnsinnig wichtig. Weil man sich so als
Destination abhebt und das eher internationale Urlaubsgaste anzieht,
die auch Geld in der Region lassen. Tagesausfliigler kommen sowieso,

fur die sind wir immer attraktiv. Und letztendlich bekommen unsere

Landwirte auf UNESCO-Ebene sichere finanzielle Unterstiitzungen.®

15



In Berg und Tal
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Auf der Alm , ,

Weidegenuss
wird Weiderecht

... die Weiderechte haben eine lange
Geschichte und sind Uberall ein wenig
anders geregelt. Aber in ihrem Ursprung
lassen sie sich alle auf die sogenannte
Allmende zurtiickfihren. Diese spielte vor
allem im friihen Mittelalter eine Rolle und
meint, dass Fliisse, Wald und Wiesen von
jedem Biirger genutzt werden diirfen. Ab
dem 15. Jahrhundert beanspruchten die
Machthabenden dieses Recht an offent-
lichem Grund immer mehr fiir sich. ,So
sind die meisten unserer Almen seit die-
sem Zeitpunkt urkundlich erwahnt. Die
Sdkularisation im Jahre 1803 war dann
der nachste groBe Eingriff — da ist auf
einen Schlag das gesamte Kirchengut an
den Staat gefallen und fiir die Bauern
hat sich die Herrschaftsform komplett
geandert." Sogenannte Weidegeniisse
wurden zu Weiderechten und um 1900
kam es zur Grundbucheinfiihrung, wo-
durch die Rechte wirklich auf die Hofe
geschrieben wurden. Und zwar nur auf
die, die vor 1803 Bestand hatten. Seitdem
gibt es festgeschriebene Nutzungsrechte
fiir Almflachen, sowie fiir Holz und Kies,
und die Berechtigten haben sich ab 1908
in Weidegenossenschaften und Vereinen
organisiert. Diese Organe regeln bis heu-
te die Beweidung der Almen und Heim-
weiden bei uns im Landkreis und dieser
Zusammenschluss von vielen kleinen
Bauern ist in Oberbayern einmalig.

Mit Zitaten von Joseph Glatz, der dem
Almwirtschaftlichen Verein Oberbayern
und der Weidegenossenschaft Garmisch
vorsteht, sowie erganzenden Gedanken
von Andreas Karg, der 2. Vorstand der
Weidegenossenschaft Partenkirchen ist
und zugehdrigen Zuchtwiddern jedes Jahr
ein Winterquartier bietet.

.Eigentlich hat sich
nur die Organisation
geandert, denn die
Bauern haben sich
schon immer zu-
sammengetan, um
unsere Almflachen
zu bewirtschaften.”

Ganz frilher bedeutete
Allmende sogar, dass un-
verteilte Flisse, Walder
und Wiesen von allen Dorf-
bewohner genutzt werden
durften. Auch der Begriff
LAIM" hat hier seinen Ur-
: sprung. Im Laufe der Zeit
lésten die Herrschenden :
diese Rechte ab, davon
ausgenommen blieb das Al-
pengebiet. Heute wird die
Alm- und Heimweidenut- :
zung immer noch wie ur-
spriinglich zur Allmendezeit
gemeinschaftlich ausgelibt.

Vier Beine
viele Jungspunde

Rind - Schaf - Ziege " Pferd

... diese Tiere werden bei uns auf die Alm getrieben. Ob man im Landkreis
47 oder 48 Almen zahlt, ist Auslegungssache. Die vielen weiteren, tierisch
beeindruckenden Zahlen hingegen nicht. Denn insgesamt diirfen sich jedes
Jahr um die 2000 Rinder auf den Almbesuch freuen, 600 davon kommen
von auBerhalb und verbringen hier die Sommerfrische. Zusatzlich werden
ungefahr 130 Pferde, 300 Ziegen und 2300 Schafe aufgetrieben — Letztere
machen ganze 67 % aller gealpten Schafe Oberbayerns aus! Je nach Wetter
geht es fir alle Almtiere und ihre Viehhirten von Mai bis Oktober hinaus und
hinauf. Oftmals bis in hochalpine Lagen und auf Flachen, die bis heute ohne
offiziellen Weg auskommen und mihevoll zu FuB ,erobert" werden missen.
Dazu zahlen zum Beispiel die Schell-, Stepberg-, Stuiben-, Kriiner- und Reh-
bergalm. Im Gegensatz zu damals kann jedoch im Frihjahr per Hubschrau-
ber, Materialbahn oder Quad das Wichtigste hinauf transportiert werden.
Eine Herausforderung flir Mensch und Tier bleibt’s allemal.

Bei den Rindern handelt es sich (iberwiegend um
Jungvieh — friiher wurden noch viele Ochsen aufge-
trieben, die als ,Exportschlager" galten. Als jedoch
die groBen Zugmaschinen auf die Hofe kamen, war
es mit den Arbeitsochsen schnell vorbei. So grasen
auf damaligen Ochsenalmen, wie zum Beispiel der
Alm am Frieder, heute nur noch Schafe.

17



In Berg und Tal
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Hutverlas
mit Frauenanteil

... €in Hirte muss seine Herde im- ,Laut den Weidebeschrieben, die
mer im Blick haben, sie fihren, hig heute Guiltigkeit haben, mus-
Krankheiten erkennen, verletzte sen die Tiere von gut beleumun-

Tiere einfangen, versorgen und deten Hirten betreut werden.”
notfalls den Tierarzt holen. Eine

anstrengende und anspruchsvolle Tatigkeit, die nicht ein jeder ausiiben kann.
Drum wird gepriift, wer sich einen Sommer lang bindet — und das traditionell
immer am Sonntag nach Fasching beim sogenannten Hutverlas. Dort werden
die Hirten fiir den nachsten Sommer ausgewahlt. Wichtige Kriterien sind da-
bei landwirtschaftliche und alpine Kenntnisse sowie kérperliche Fitness. Auch
Frauen kommen dabei zum Zug und haben dann den Hut auf. ,Fest angestellt
ist allerdings nur Hirte oder Hirtin, aber meist ist die Familie mit dabei und
oft betreibt der andere Teil dann noch eine Hiittenwirtschaft dazu. Und es ist
immer von Vorteil, wenn mehrere Leut' oben sind, dann kann man im Notfall
zamhelfn." Allerdings gibt es diese durchgangigen Hirtenverpflichtungen nur in
........................................ den groBeren Weidegemeinschaf-

¢ ten. In den kleineren Ortschaf-
ten organisieren sich die Bauern
selbst und wechseln sich mit den
Hiteaufgaben ab.

. Der Begriff Hutverlas kommt von der
. ,Hut" also dem Hiiten der Tiere und
: dem ,Verlesen" also der Auswahl.

-----------------------------------------

,\_ﬁ\__%

Im Winter sind die
Hirten oft bei der
Gemeinde oder den
Bergbahnen ange-
stellt. Zum Beispiel
als ,Streckerer”
(Pistenraupenfah-
rer), was gut zum
beruflichen Som-
mer-Winter-Rhyth-
mus passt.”

Begattungsmanagement
bis Landschaftspflege

.. ,wir als Genossenschaft schauen auch, dass
alle Mutterschafe begliickt werden. Von der
Weidegenossenschaft Partenkirchen haben wir
dafiir zum Beispiel acht eigene Bergschafwidder,
die den Sommer Uber die ganze Herde decken."
Ansonsten sind die Aufgaben der Weidegenos-
senschaften und Vereine sehr vielfaltig und von
groBem freiwilligen Einsatz gepragt. Sie reichen
je nach Ortschaft von der festen Anstellung der
Hirten Uber Zaun-, Hiitten- und Wegebau sowie
gemeinsame Schwendarbeiten* bis zur Anschaf-
fung verschiedener Geratschaften fiir die ordent-
liche Weidefiihrung. * Schwenden = Entbuschen,

Entsteinen und somit Erhaltung
der Aimweiden

Regenwald
der Berge

... ist als Bezeichnung fiir unsere Almen mehr als treffend. Denn auch, wenn
man sich jenseits tropischer Temperaturen befindet, ist hier die Artenvielfalt
zu Hause. Auf ganzlich ungediingten Flachen, die extensiv genutzt werden
und auf denen es von Kleintieren, Grasern und Krautern nur so wimmelt.
Ein schiitzenswerter Ort, den wir alle genau so brauchen! Da macht es Sinn,
die Sinne zu scharfen: Mill ist fiir jedes Lebewesen eine Katastrophe und
muss wieder mit; Tranken und Brunnen fiihren wertvolles Trinkwasser und
furchten Seife und Sonnencreme; Hunde ohne Leine geféahrden Weide- und
Wildtiere und ihre Hinterlassenschaften gehdren in die Tiite.

N\ e
Kein Ochs
am Werk

. und auch sonst ist die Vieh-
dichte auf unseren Weiden natur-
schonend gering. Ein Beispiel*,
das zeigt, was extensive Nutzung
heiBt:

Theoretisch auftriebsberechtigt:
264 Kiihe, 333 Ochsen,

606 sonstige Rinder Almanekdote

mit Hubschraubereinsatz

90 Pferde,
392 Schafe, ... 1996 fiel am 25. August gut ein
62 Ziegen Meter Neuschnee, was die Schafe auf

den Hochalmen in echte Bedrdngnis
brachte. In Partenkirchen zum Bei-
spiel riickte die Feuerwehr aus und
half dem Hirten und den Bauern beim

Tatsachlich aufgetrieben:
40 - 50 Kiihe, 0 Ochsen,
380 sonstige Rinder,

12 pferde, Suchen. Um die letzten Schafe zu fin-
420 Schgfe, den, kam dazu noch der Hubschrau-
ca. 40 Ziegen ber zum Einsatz und warf Heuballen

ab. So wurden die Tiere angelockt und
anschlieBend ausgeflogen. Der GroB-
teil der Herde konnte gerettet werden.

*Zahlen aus 2018 und anhand
der Berechtigungsflachen der
Weidegenossenschaft Garmisch
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: ' gibt fiir jede

welche Tierarten in welcher Anzahl und in

_ aum weideberechtigt sind. Einzige Grauzone
~ ist die Entscheidung, ob eine andere Rasse mit aufgetrieben
wer'da.dar’f.‘ZL_lm Beispiel Zwergschaf zum Bergschaf — das
wird dann gemeinschaftlich besprochen. ,Almmeister* und
Hirte miissen natiirlich zustimmen und die Tiere gemarkt
sein, sodass man sie zuordnen kann. Erwei_S'eﬁ-sie_;sich als
bergtauglich, ist eine Aufnahme in die Herde schon méglich."

=

-

~ * Chef der jeweiligen Weidegenossenschaft oder des zh_s,tén@_i_gen Vereins
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Schafsleben

Komme
was Wolle

... denn unsere heimischen Bergschafe
sind bestens an die alpine Witterung
angepasst und verhindern insbeson-
dere die Verbuschung von exponierten
Stellen in den Hochlagen. Das Wer-
denfelser Bergschaf ist urspriinglich
ein Mix aus dem Steinschaf, Zockel-
schaf und Bergamaskerschaf. Heute ist
es eine eigene Rasse mit vornehmlich
weider, aber auch brauner, schwarzer
und gescheckter Farbgebung. Beson-
ders die lang abgewachsene Wolle so-
wie ein ramsnasiger Kopf mit breiten
hangenden Ohren zeichnen die Tiere
aus, deren Fleisch bei uns natiirlich
auch auf kurzem Wege verwertet wird.

A

bis FuR

Von Kopf

22

... wird die Bergschafwolle bei uns im Landkreis ver-
arbeitet. In der Menge noch ausbaufahig, was aber
natiirlich Griinde hat. Denn die Wolle ist sprichwort-
lich rauer Natur und dementsprechend wird die Ver-
arbeitung zur Herausforderung, besonders wenn es
um gemiitliche Kleidung und Wohnaccessoires geht.
Zu den Pionieren, die sich dessen angenommen ha-
ben, gehdren zum Beispiel der Werdenfelser Schaf-
wollladen in Mittenwald, der Hofladen beim Schweb
in Kriin sowie das Trachten- und Modehaus Grasegger.
Letzteres fiihrt neben Klassikern wie Janker oder Wet-
terfleck mittlerweile sogar Sneaker aus Werdenfelser
Bergschafwolle. Aber auch zu anderen regionalen Pro-
dukten wie Strickwolle, Teppichen oder Diingepellets
wird die Wolle veredelt.

Jnser Bergschaf
wird zweimal im Jahr
geschoren, das ist

: vergleichsweise oft.

: Leider ist der Woll-

L preis nach wie vor
nix, man bekommt
ca. 2€ fur die Wolle

: pro Schaf, um die 3€

: kostet die Schur.”

Das Gras
wachsen

. horen die Schaferer untereinand'
und auch im Verein der Werdenfelser
Bergschafziichter. Dort sind Halter aus
allen Ortschaften vertreten und hocken
regelmaBig zusammen am Tisch. Der
Verein, der 2023 sein 100-jahriges Be-
stehen feiert, kimmert sich primar um
die Schaf-Pramierungen sowie die zen-
trale Wollsammlung. Auf- und Abtriebe
werden lokal und eher tber die Weide-
genossenschaften organisiert.

Neue
Weidegrunde

. erkundet so manches Schaf auch
mitten im Ort. In Garmisch sind zum
Beispiel kleine Gruppen als nattirliche
Rasenmaher auf Minigolfplatzen oder in
groBen Privatgdrten im Einsatz. Freilich
eher mit sozialen als landwirtschaftlich
ambitionierten Aspekten, aber mit allen
schénen Begleiterscheinungen, die die
Nahe zu Tieren mit sich bringt.

o

b
A%,

Je spater
der Tag...

... desto klarer der Wollsieger. Zu-
mindest auf der jahrlichen Berg-
schafpramierung ,am Bischoffseck",
die sich bei Ziichtern und Zuschau-
ern groBer Beliebtheit erfreut. Denn
neben unzdhligen weiBen, braunen
und gescheckten Schafen, die sich
in der Garmischer FuBgdngerzone
der Jury stellen, ist man einfach mit-
tendrin. In der Schafererwelt, wo
der Nachwuchs zur Welt kommt, der
Scherer Hand anlegt und am Ende
des Tages der gliickliche Sieger der
Lammverlosung feststeht.

Dabei sein ist alles, auch auf den vielen
weiteren Almabtrieben und Veranstaltungen,
die im September stattfinden und die
Tradition hochhalten. Dazu gehéren: die
Ziegen- bzw. GoaB- und Schafabtriebe mit
Almfest in Mittenwald, der Schafscheid
mit Schafpramierung in Mittenwald, der
Rinderabtrieb mit Almfest in
Wallgau sowie der Almabtrieb
mit Bauernmarkt in Kriin.
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Bechtlinger Wegmacher
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citon| B

... S0 gab es friiher noch keine Kunststoffohrmarken. Als f [
direkte Stanzungen im Ohr, die fest zum Haus des Halte ehdren und im Buch
des Hirten festgehalten sind. Von Schnitt tber Keil b: {':[ bkreis — und wichtig
ist dabei, wo am Ohr diese Markierung sitzt. Bis heute erkennen die Hirten an
diesen Stanzungen den Besitzer, die Ohrmarkennum'
jedem Schaf hinzu. ,In Kombination geht beides eigé } (
mal ein Tier langer vermisst wird, kann es anhand der
spater identifiziert werden."

gut zam, denn wenn
arke auch noch Jahre

Zach

@ddcen . N

Sternbane

b > et

Schneider Hansl Krien Cuis

David Anda

, S

-. e
Identifikation ist ein' gutes Stichwort, auch in ganz anderem Zus

und beeinflusst, zeigen die vielen Verbindungen'zu Kunst und Kultur.

3

DP=NDN

ammenhang. \
Denn wie sehr die Eandwirtschaft das Sichidentifizieren mit unserer Heimat pragt’

ie' zum-|

Beispiel dieses Werk von der Mittenwalderin Birgijz/ Sailer, die sich, inspiriert durch

den Hof hinterm Haus, dem Zeichnelyheimische’r '[lere;/ widmet...
1 : £ i

A / &

/

/
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Gemeinschafts Gwand

Das, was wir heute als Tracht bezeichnen, hat seine Wurzeln nicht auf dem
Land. Sondern ist aus stadtischen Modestromungen hervorgegangen. ,Tracht
ging schon immer mit der Zeit und so soll es auch sein®, sagt Alexander Wan-
dinger, Leiter des Trachten-Informationszentrums in Benediktbeuern. Missen
traditionsbewusste Herzen jetzt schmerzen? Nicht doch! Denn es gibt sie:
jene identitatsstiftenden Sonderformen, die sich als regionale Gwandkultur
entwickelt haben und dank der bauerlich birgerlichen Bevdlkerung im Alltag
bestehen. ,Vielleicht ist die Tracht am lebendigsten dort, wo diejenigen, die
sie tragen, keine Tracht darin sehen, sondern einfach ihre Kleidung."

Hirten Horn

Das Alphorn, auch Hirtenhorn genannt, ist in ganz Europa vertreten. Und
zugegebenermalen ein Instrument, das man eher nicht auf dem Schirm hat.
Schade eigentlich. Denn es ist zum einen ein weiteres Beispiel, wie weit die
Landwirtschaft in kulturelle Bereiche zweigt und zum anderen ein klangvoller
Schatz, den bei uns eine Frau ausgegraben hat. Und zwar nachhaltig. Denn
Elisabeth Heilmann-Reimche kennt, spielt und unterrichtet ihr alpines Lieb-
lingsinstrument: ,Es wurde friiher von Hirten genutzt, um die Tiere zu rufen
und sich von Alm zu Alm zu verstandigen. Gespielt wird immer mit dem Wind,
dann tragt er den Ton weit und auch jeder Boden klingt anders."

26

Stadl Sinfonie

Viele Kiinstler waren und sind durch unser heimisches Landschaftsbild inspi-
riert. Daran, dass das so ist, wie es ist, tragen die Bauern einen groBen Anteil.
Denn durch die Bewirtschaftung werden regionaltypische Motive, die vom Bu-
ckelwiesen-Stadl-Ensemble bis zur Moorlandschaft-See-Sinfonie reichen, ge-
pflegt und erhalten. Und dann mit dem Pinsel festgehalten. Zum Beispiel von
den beriihmten Malern rund um die Kiinstlergemeinschaft ,Der Blaue Reiter",
die einst in Murnau und Umgebung ihre Bildmotive fanden. Mit revolutiondren
Auswirkungen. Weil die emotionale Kraft unserer Kulturlandschaft die Kinstler
zu ganz neuen Farb- und Formkompositionen beflligelte.

27
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Rinderraten

Geschatztes Vieh,
trittsicher vorgestellt

mit Gedanken von Milch-
viehbauer Alois Kramer
und ergdnzendem

Wissen aus der rinder-
haltenden Landwirtschaft

Hat das denn Gewicht? _

Ja, ein ausgesprochen groBes sogar! Denn Rinder 59__1_1@;95 §~~6~99~Ii~e~r9
passen perfekt zum vorhandenen Futterangebot im ;
Landkreis und stehen wie kaum ein anderes Nutztier \
flr den urspriinglichsten Sinn der Landwirtschaft: Sie '
wandeln fiir uns Menschen griine Biomasse in wertvol-

le Lebensmittel um. Im Rinderfall sind das Milch- und

. : o : {161
Fleisch — und Kuh ist dabei nicht gleich Kuh. So unter- %gﬁZ
scheidet man zwischen Milchnutzungsrassen, Fleisch- )

. : Zweinutzungsrassen
nutzungsrassen und Zweinutzungsrassen (= Milch- Reine Fleischnutzungsrassen
und Fleischerzeugung), wobei doppelt bei uns besser Reine Milchnutzungsrassen
grast und der Fokus auf folgenden Ziichtungen liegt: Rinderbestdnde im LK, Mai 2020

Fleckvieh

Selbstbewusst, unaufgeregt und mal ein bisschen
stur — die Wesensziige des heimischen Fleckviehs
korrespondieren durchaus mit dem ansassigen Men-
schenschlag und auch sonst hat sich die Zweinut-
zungsrasse mit der typisch weiB braunen Farbgebung
bei uns im Landkreis durchgesetzt. Denn sie gilt zu-
dem als gebirgstaugliches Vieh mit starkem Koérper,
das sich durch guten Fleischansatz und eine solide
Milchleistung auszeichnet. Da Uberrascht es kaum,
dass das Fleckvieh mit ungefahr 12.000 Tieren das
wirtschaftlich bedeutendste Rind der Region ist und
die meisten Haupterwerbsbetriebe tragt.

Braunvieh

Langlebig, anpassungsfahig und in der Nutzung
milchbetont — das graugefdrbte Braunvieh ist eine
ganz typische Rasse der Alpenregionen und mit ca.
1500 Tieren bei uns vertreten. Bei diesem Zweinut-
zungsrind sind besonders die guten Inhaltsstoffe der
Milch zu nennen, was gerade bei der Verarbeitung
und Herstellung von Kase sehr geschatzt wird. Zu-
dem gilt es als sehr umganglich, steht im wahrsten
Sinne des Wortes auf gesunden FiiBen und ist her-
kunftsbedingt dafiir bekannt, sich schnell auf die Um-
weltbedingungen einzustellen. Und auch optisch geht
das Braunvieh oiwei auf die Augenweide.

Murnau Werdenfelser

Verwurzelt, gentigsam und von gesundem Tempera-
ment — das Murnau Werdenfelser Rind gehort zu den
urspriinglichsten Rassen der Welt und ist seit jeher in
der Zugspitz Region daheim. Allerdings mit Unterbre-
chungen. Denn das robuste Tier, das seinen Ursprung
in den feuchten Standorten des Murnauer Mooses
hat, war Uber langere Zeit vom Aussterben bedroht.
Unter anderem, weil es in der Milchleistung von an-
deren Rassen Ubertroffen wird. Heute erklimmt der
Bestand dank verschiedener Forderprojekte und ei-
ner gezielten Fleischvermarktung die 1000er Marke
und die Zukunft scheint Semmelgelb bis Rotbraun.
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Definitionsrunde

Milchvieh, Mastvieh, Mutterkuh —

so manch Begriff bringt aus der Ruh'.
Drum woll'n wir kurz mal definieren
und das Kopfchaos sortieren:

Milchviehhaltung — wie der Name schon sagt, zielt
diese Haltungsform auf Milcherzeugung ab. Eine Kuh
gibt nur Milch, wenn sie ein Kalbchen geboren hat und
darum wird sie jedes Jahr wieder gedeckt. Damit sie
nach dem Kalben maschinell gemolken werden kann,
wird das Kalb mit Muttermilch aus dem Nuckeleimer
versorgt. Die Uberschiissige Milch kann dann an die
Molkerei flieBen. Etwa zwei Monate vor der Geburt
des nachsten Kalbes hat die Kuh Melkpause, um sich
zu regenerieren. Die weiblichen Kélber bleiben am
Hof und werden als zukiinftige Milchkiihe aufgezo-
gen und in der Jugend auf die Almen getrieben.

Mutterkuhhaltung - hier bleibt das Kalb nach der
Geburt bei der Mutter und wird gesaugt. Gemolken
werden Mutterkiihe nicht, wodurch diese Haltungs-
form als weniger arbeitsintensiv gilt und daher be-
sonders fir Bauern im Nebenerwerb geeignet ist.
Entgegen des romantischen Begriffs bedeutet Mut-
terkuhhaltung Mast, denn das Kalb wird nach knapp
einem Jahr zur Fleischerzeugung geschlachtet.

Bullen-Mast — bei dieser Art handelt es sich um Be-
triebe, die zumeist mannliche Kalber zukaufen, um
sie zur Fleischgewinnung zu masten. Bei uns ist diese
Haltungsform standortbedingt aber wenig verbreitet.
Denn fiir die gewichtbringende Aufzucht der Jungbul-
len braucht es auBer Gras noch Mais und Kraftfutter,
was hier im Griinlandgebiet nicht angebaut wird. Da-
rum geht die zum Verkauf stehende Nachzucht oft an
Bullenmastbetriebe in Niederbayern.

.Die Intensivmast
gibt es hier so
nicht. Wenn Mast,
dann ist das bei
uns eine extensive
Weidemast, die das
vorhandene Gras
als Grundfutter fur
die Aufzucht der
Jungrinder und
Ochsen nutzt.”

1926

Griindung Zuchtverband
Fleckvieh

1935

RegelmaBige Zuchtvieh-
Versteigerungen

1953
Bullenpruf- und

Besamungsstation

Grunder
szene

Mit den Zuchtverbanden
durch die Zeit und was
sich durch sie anderte:

2007

Anpaarungs-
beratung
Braunvieh

2014

Herdenmanagement
.Pro Gesund”

ein digitales Programm, in das
Landwirte Tierdaten einstellen
und sich mit anderen Nutzern und
Tierarzten austauschen kdénnen

1901

Griindung Zuchtverband einfarbiges
Gebirgsvieh Oberbayern

1927

Viehhaltungs- und
Melkkurse

10948 Erste

, Tierschauen

Griindung Zuchtverband Murnau
Werdenfelser Vieh

1970
Bau Kalberhalle
Weilheim

mit dem Ziel, den Milchviehbetrieben
durch die gezielte Vermarktung von
Stierkalbern ein 2. Standbein aufzu-
bauen.

1995

12-stellige Ohrmarken
und Rinderpass

2000

Griindung Weilheimer Zucht-
verbdnde e.V. als regionaler
Dachverband

2011

Genomische
Selektion

neue molekulargenetische Methoden er-
maglichen, dass der Zuchtwert eines Tieres
direkt aus seinen Erbanlagen abgeleitet
werden kann. Zudem kdnnen Erbkrank-
heiten so erkannt und durch gezielte
Anpaarung vermieden werden.

2019

Weltkongress der Murnau
Werdenfelser Rasse
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Riickblick .Die Ganzjahres- Eine Frage

Ochsen waren friiher im Landkreis echte Exportschla-  ,Ein Ochsenge- anbindung sollte der Haltung

ger. Man hat sie fiir Land- und Forstwirtschaft abge- spann musste nicht sein, da brauch stellt sich beim Gros der Bauern nicht. Im Gegenteil.

richtet und anschlieBend gewinnbringend ins Unter-  zusammenpassen, ma nicht redn. Die Sie ist klar wie Rindsbriihe und klingt in ihrer Essenz

land verkauft. Aber auch in der Region selbst waren  auch optisch, und Kombinationshal- wie folgt: ,Ich schau auf meine Tiere ja genauso wie

Zugochsen sehr begehrt und zum Beispiel Wamberg  1an hat die Tiere tung ist aber was auf meinen Grund und Boden." Gemeint ist, dass

flr gut ausgebildete Jungtiere bekannt. : . man auf den meisten Hofen das vereinfachte ,Kuh an

sogar mit Platten anderes! Sie besteht N e

Auf neue Sicht auf den Zehen aus Sommerweide- der Ket_te -Bild nicht so s_tehen Igssen kann. Pafur_lst
. . . " ; von Seiten der Bauern viel zu viel Herzblut im Spiel.

K.urz na(-:h der Geburt kommen Kélber eines Milch- beschlagen. haltung und Winter- ;.4 auch, wenn es bei uns im Landkreis noch die

wehbetnebes von der.ML!tter weg. Der.erste Impuls anbindestall, was Zu frorm der Anbindehaltung gibt, muss man genauer

beim Hofbesucher? Mitleid! Aus landwirtschaftlicher unseren naturlichen hinschauen und mehr dariiber wissen:

Sicht gibt es daflir aber bestimmte Griinde. Zum Bedingungen passt.”

einen kann die Kuh nur so fiir uns Menschen gemol-

ken werden. Zum anderen erzshlen Bauern auch, o

dass Kalbchen aus der Saugflasche besser trinken ;::':‘::ng:: I\',lrl'llfkrul:]':; .

und schneller zahm werden. Das ist vor allem mit  Normalfall jedes Jahr zwei Monate :  Auf den vereinzelten Héfen, wo Rinder noch ganzjahrig angebunden

Sicherheit im Stallalltag gleichzusetzen: ,Tddliche  Urlaub auf der Sommerweide.

sind, geschieht das nicht einfach nur so. Der Stall liegt meist mitten im
" . . . . . Eine Erholungsphase vor dem - - . _ . . PURTS
Unfélle sind in der Regel von nicht zutraulichen Tie- . cen Kalb, in der nicht gemol- Ort und verfigt weder Uber Erweiterungs-, noch liber Weidemdglich

ren verursacht, die ihren Nachwuchs verteidigen und  ken wird. Darum sagt man auch : keiten in Laufnahe. Nichtsdestotrotz hat diese Form keine langfristige
Menschen gegendiiber aggressiver reagieren." ,die Kuh steht trocken". Perspektive und mundet im Konsens der Kombinationshaltung.

Lebenslauf : Sr——
Der weibliche Milchviehnachwuchs geht als Jungrind
meist auf die Alm, wird ab 24 Monaten besamt, be-
kommt mit knapp 3 Jahren das erste Kalb und produ-
ziert anschlieBend zum ersten Mal Milch. Eine robuste
und fruchtbare Milchkuh wird dann um die 10 Jahre alt.

Kombinationshaltung meint, dass die Tiere im Wechsel zwischen Ange-
bunden-Sein und Sich-Bewegen-Kdnnen gehalten werden. Wobei genau
das bei uns eigentlich schon immer so ist. Denn normalerweise verbrin-
gen die Tiere den Winter im Stall und werden im Sommer auf die Weide
getrieben. Im Zuge der Initiative Tierwohl-Rind haben die Vertreter aus
Landwirtschaft, Milchbranche und Politik den Begriff neu definiert und
mit Bewegungsgarantien verknupft:

e Minimum sind 120 Tage Bewegung im Jahr fiir Milchkihe,

¢ Bewegung umfasst Weide, Laufhof, Abkalbe- und Trocken-
steherbucht

¢ 2 h Bewegung pro Bewegungstag

e 4,5 m2 Platz pro Tier in Bewegung bei mind. 16 m2 zusam-
menhangende Flache, Eingestreuter Fress- und Liegebereich
mit Tiefstreu, Stroh- oder Sdgemehl.

———— G
Bei der Laufstallhaltung sind zwei Ansatze (iblich. Zum einen, die Rin-

der ganzjahrig im Laufstall zu halten und zum anderen, sie zusatzlich
im Sommer noch auf die Weide zu treiben.
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Hallo Kuh, wer bist denn du?
Rinder liegen viel! Sie gehen, um
zur Nahrungsquelle zu kommen,
fressen hastig und lassen sich
dann zum Wiederkduen nieder.
»,Dazu kann ich sagen, dass mei-
ne Kuh gern in den Stall neigeht.
Sie braucht einen ruhigen tro-
ckenen Liegeplatz. Und es ist ja
so, dass auch wir einen Jahres-
zeitenrhythmus haben - im Win-
ter werden wir ruhiger, schrau-
ben unsere Aktivitat zuriick, das
ist beim Vieh nicht anders. "

JFreilaufende
Kilhe haben eine
Rangordnung
und brauchen
an die drei Meter
Platz, um sich
auszuweichen.”

1, 2, Wiegeschritt

Rinder bewegen sich beim Fressen
langsam fort und machen nach jedem
Bissen einen sogenannten Weide-
schritt.

Zwischen
frage

Warum kann man Anbindestalle nicht
umfunktionieren, indem man die
Gesténge rausnimmt und die Kiihe
einfach frei laufen lasst?

»Zum einen wiirde der Platz nicht rei-
chen und zum anderen sind Kiihe
Kihe. Es braucht Struktur und Tech-
nik, um zu verhindern, dass sich das
Futter mit ihrem Geschaft vermischt.
Das lauft namlich einfach durch und
zum Ruhen mdgen und mussen sie,
auch zwecks Eutergesundheit, trocken
und sauber liegen. Darum muss man
sich Laufstdlle wie ein optimiertes
Zonenzuhause vorstellen, mit definier-
ten Fress-, Trink-, Lauf- und Liegebe-
reichen. Die Liegeboxen sind so be-
messen, dass kein Kot reinfallt. Dazu
braucht es eine gute Beliiftung und
maoglichst viel Licht. Letzteres ist wich-
tig, weil Kiihe viel Kalzium fiir die Milch
produzieren, woflr der Korper mehr
Vitamin D3 bendtigt, das wiederum
durch Licht entsteht. Aber man muss
auch sagen, dass ein Stallumbau sehr
viel Geld kostet, oftmals zu viel."

Herr Kramer, warum sind
ihre Milchkiihe daheim und
gehen nicht auf die Weide?

,Jetzt im Juni sind sie noch im Lauf-
stall, sie haben bei uns nur von
Mitte September bis Ende Oktober
Weidegang. Weil die Wiesen am
Hof nicht groB genug sind, um die
Herde ganzjahrig drauf zu lassen.
Das wiirde die Grasnarbe zerstoren.
AuBerdem fressen Kiihe drauBen
sehr selektiv, d.h. wenn man die
Wiese maht, fressen sie auch alteres
Gras mit und das verfiigbare Futter
wird besser genutzt und reicht dann
aus. Insgesamt ist wichtig, dass die
Kihe viel hochwertiges Griinfutter
bekommen, denn damit erhoht sich
der Gehalt an Omega-3-Fettsduren
und konjugierten Linolsduren in der
Milch. Diese wirken sich dann wie-
derum positiv auf die menschliche
Ernahrung aus.”

Um eine gute Milchleis-

: tung zu erzielen, brauchen :
¢ Milchkiihe Graser, die :
: einen hohen Zuckergehalt

: aufweisen sowie eiweil-

: und energiereich sind.

Stoff W/
strome

,Man muss sich den Kreislauf klar-
machen: Kihe fressen Gras und bei
uns noch ein wenig Kraftfutter dazu -
daraus entsteht ein Teil Milch, ein Teil
Fleisch, ein Teil Methan und ein Teil
Gllle. In der Gllle stecken die gan-
zen Mineralien und Restnahrstoffe, die
dann den Stoffkreislauf wieder schlie-
Ben, indem die Giille als Diinger auf
den Wiesen landet. Um das zurtickzu-
fuhren, was dort entnommen wurde.
Die Giille ist dank unterirdischer Tanks
emissionsfrei gelagert und muss vor
dem Winter ausgebracht werden. Fri-
her durfte bei Schnee noch gediingt
werden, was in puncto Emissionen
besser war, jetzt aber per bundes-
weitem Gesetz verboten ist. Eine Ent-
scheidung, die nicht gut zu unseren
speziellen Wetterbedingungen passt.”

g
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Gar nicht Wurst

,Um altere Kihe ( = trockenes Fleisch)
und nicht so beliebte Teile besser ver-
wertbar zu machen, missten die Metz-
ger mehr Wursten. Das heiBt im Um-
kehrschluss aber auch, als Verbraucher
nicht immer das Vollsortiment zu er-
warten, sondern eben das, was da ist."
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Kulturgut auf
Vi.er Beinen Welche Zukunftsziele haben Sie als Ziichter?

»~Zukiinftig ware es wiinschenswert, eine separate

Viele Ziichter und Unterstiitzer freut's! Denn die Zahlen des einst vom Ausster- regionale Milchvermarktung zu organisieren, um
ben bedrohten Murnau Werdenfelser Rindes nehmen stetig zu. Von 2007-2018 noch mehr Wertschdpfung aus der Rasse zu zie-
hat sich der Bestand im Landkreis verdreifacht — auch, weil das hochwertige hen. Das ist wichtig, weil wir ja generell von weniger
Fleisch sehr professionell vermarktet wird. Das ist besonders dem Team um den Milch- und Fleischmengen leben miissen und daher
Pschorr-Wirt und Vorsitzenden des Murnau-Werdenfelser Fordervereins, Jiirgen unbedingt die Doppelnutzung brauchen. Mit hoheren
Lochbihler, zuzuschreiben. Dank groBem Engagement findet das Fleisch mittler- Preisen fiir unsere Produkte. Die Milch misste zum
weile unterschiedlichste Abnehmer, die von Gastronomen {iber Metzgereien bis zu Beispiel gesammelt und vor Ort zu Kase und Butter
regionalen Rewe- und Edeka-Markten reichen. weiterverarbeitet werden."

Dazu kurz gefragt an Josef Jais, den Vorsitzenden
des Murnau Werdenfelser-Zuchtverbandes: /

Warum ist die Rasse erhaltenswert, obwohl
das Fleckvieh mehr Leistung bringt?

,WEeil es eine sehr robuste und vergleichsweise leichte
Rasse ist. Dadurch verursacht sie weniger Trittscha-
den, was gerade in den Moorgebieten und auf den Al-
men von Vorteil ist. Und sie gehért einfach hierher, da
steckt viel Idealismus und Familientradition dahinter."

Kritiker sprechen von erhdhter Inzucht in
dieser Rasse — wie sehen Sie das?

»Es stimmt, dass das Stierangebot der Rasse zeitweise
sehr beschrankt war. Deshalb wurde die franzdsische
Rasse Tarentaise, welche dem Murnau-Werdenfelser
vom Aussehen sehr ahnlich ist, eingekreuzt. Zudem
trégt unser langfristig angelegtes Erhaltungs-Zucht-
programm Friichte und es steht wieder eine breite
Auswahl von Murnau Werdenfelser Bullen liber die
Besamungsstation Greifenberg zur Verfligung. Und
zwar aus verschiedenen Blutlinien. Dadurch bleibt die
Rasse authentisch!™
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In Berg und Tal

Almwiesenkuche

Ochsenbackerl vom Weideochs

1kg frische Ochsenbacken
oder flache Rinderschulter
4009 Karotten

4009 Knollensellerie

40049 Petersilienwurzeln

2 groBe Zwiebeln

2 EL Tomatenmark

40 ml Bratol

Zubereltung
Das Gemiise schadlen, aus der Halfte
Wiirfel schneiden und zur Seite stellen.
Das restliche Gemise und Zwiebeln in
grobe Wiirfel schneiden. Die Ochsen-
backen mit Messer vom. Fett befrei-
en und in einem Brdter oder groBen
Topf von allen Seiten scharf anbraten,
herausnehmen. Die Gemiisewdrfel an-
braten, Tomatenmark dazugeben bis
es karamellisiert. Mit Halfte des Rot-
weins abléschen und Ochsenbacken
zum Gemdse in den Topf geben, dann
Gewiirze und Restflussigkeit hinzufi-
* gen. Deckel auflegen und ca. 3 Stun-
den bei kleiner Hitze kocheln lassen.

750 ml trockener Rotwein
750 ml Wasser

4 Lorbeerblatter

6 Wacholderbeeren

10 Pfefferkdrner

70g Butter

40g Mehl

Salz nach Bedarf

Die Ochsenbacken aus der Fll'.'lssigkeit-' e

nehmen und fiir mind. 1 Stunde in den
Kihlschrank stellen. In dieser Zeit den

Bratenfond durch ein feines Sieb ge-
ben und auffangen. Das Rest-Gemuse .

in Butter glasig braten und mit Mehl
bestduben. AnschlieBend mit Braten-
fond aufgieBen, 25 min. kochen. Dann
die Ochsenbacken mit einem scharfen
Messer in Wiirfel schneiden und in die
Sauce geben, mit Salz und Pfeffer ab-
schmecken. Fertig und guten Appetit!
»,Dazu passt sehr gut ein Kartoffelpliree
mit Schnittlauch®, so Thomas Schacht-
ner vom Restaurant AmmerWinkl.

."‘ ‘
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Topfennockerl
5009 Topfen

Fiir die Zuckermilch:

759 HartweizengrieB 0,251 Vollmilch

75g Mehl 60g Zucker

3 Eier 1 Pck. Vanillezucker
1 Prise Salz 609 Butter

]o-o-o.oo--ooccooo.oo-.-----

Blick iiber den
Tellerrand:

Wer Fleisch vom Mur-
nau Werdenfelser Rind
kauft, unterstitzt Slow-
Food-Geist und folgen-
de Produkt-Philosophie:

e sesccecsccsccccccccvscsnse e

eseccacciisecee
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Topfen, GrieB, Mehl, Eier und Salz zu einem Teig ver- el

rihren. Milch mit Zucker, Vanillezucker und Butter
in einer Auflaufform hei werden lassen. Aus dem
Topfenteig mit zwei Loffeln Nockerl abstechen und in
die Zuckermilch setzen. Bei 180 Grad ca. 40 Minuten
backen. Dazu passt Apfelmus oder Kompott

esceccsscccccne escceccssccce onoo-o.oo---o--.-aoccc-oo.oo

Artgerechte Haltung und
langsame Aufzucht in Bayern - Pflanz-
liche Futterung ohne Gentechnik -
Kurze Transportwege - scho-
nende Schlachtung - fairen Handel -
saftiges und hocharomatisches
Premium-Rindfleisch
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Durch Wald und Wiese
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Waldwissen

In Bayern gibt es drei wesentliche Arten des Waldbe-
sitzes: den Freistaat Bayern, kommunales Eigentum von
Gemeinden und Stiftungen sowie private Waldbesitzer.
Im Landkreis Garmisch-Partenkirchen gehort der meiste
Wald dem Freistaat und wird von den Bayerischen Staats-
forsten verwaltet. Aber auch private Waldbesitzer sind
bei uns vertreten, historisch bedingt eher im noérdlichen
Teil und vor allem im Ammertal. Dort (iberwiegen sie so-
gar und sind in Privatwaldgemeinschaften organisiert,
die im Auftrag das jeweilige Waldgebiet bewirtschaften.
Doch ganz egal, wem der Wald gehort: er ist Teil unse-
rer Kulturlandschaft und mit viel Arbeit verbunden — so
unsichtbar wie das Wurzelwerk. Denn obwohl laut Baye-
rischer Verfassung jeder den Wald betreten darf, wissen
die wenigsten, was dahinter steckt. Namlich viele Men-
schen, die ihn 6ffnen, pflegen, erhalten — und somit eine
beachtliche Leistung flir das Gemeinwohl erbringen.

Gedankenwachsen

Man denkt im-
mer, der Wald
gehort jedem
und ist einfach
da, aber dem
ist nicht so.”

GroBen-
ordnung

Der Landkreis hat eine Gesamtflache
von 101.223 Hektar, etwa die Halfte
davon ist Wald, was verglichen mit
dem bayerischen Durchschnitt sehr
hoch ist (51% vs. 36%)!

,Holz aus unserer Bergregion hat hohe Erntekosten und der Ertrag ist
wegen der Witterungsabhangigkeit schlecht planbar. Andere Faktoren
wie Schadlingsbefall kommen noch dazu. Die Stdmme miissen mit

viel Aufwand und schwerem Gerat aus dem Wald geholt und weiter-
transportiert werden. Dem steht ein schwankender Holzpreis gegen-
Uber, der haufig mit wenig Marge und kaum Gewinn verbunden ist."
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Brennstoff
Wir wollen aber auch ein Produkt er-
zeugen, das fallt immer hinten runter.
Ein wichtiger Teil der Forstwirtschaft
ist, dass ich nachher ein Holz hab. Das
ist das Verriickte — ein Holzhaus finden
die Menschen gut, aber das Baume
fallen nicht. Dabei wird nichts kaputt
gemacht. Holz ist ein Produkt, das
sehr nachhaltig ist. Und wenn ich mir
auf der Landesausstellung eine Geige
anschaue, die aus den Uberresten des
400 Jahre alten Dachstuhls des Miinch-
ner Doms gefertigt ist und immer noch
Brennholz werden kann, dann sag ich:
da ist C02 iber mehrere hundert Jahre
gebunden und deswegen ist Holz ein
Rohstoff, den wir im Bau noch viel
mehr verwenden sollten.

Zudem sind Forster dafiir ausgebildet,
die Natur mdglichst zu schiitzen und
das Ganze o©kologisch zu betreiben.
Das Holz, das gewonnen wird, wachst
nach und es wird nie groBflachig, son-
dern immer gezielt enthnommen. Das
ist naturnahe Forstwirtschaft."

Zukunftsbild

)

der Privatwaldgemeinschaft
Oberammergau. Lasst Holz
und Gedanken wachsen.

Fichtenfolge

Die Fichte ist in der Region immer
noch die wichtigste Wirtschafts-
baumart, weil sie in jeder Alters-
phase genutzt werden kann. Dank
der hoheren Niederschlage am
Alpenrand, wird die feuchtig-
keitsliebende Fichte das wohl
auch noch langer bleiben.
Grundsatzlich ist ein gesunder
Mischwald das waldbauliche
Ziel, mit vorzugsweise heimi-
schen Arten wie Fichte, Tanne,
Buche, Esche, Ulme und Ahorn.

Mit Zitaten von Anton Burkhart,
1. Vorstand und Geschaftsfiihrer
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Ein gesunder Wald ist eine standortgerechte Mischung in
vertikal und horizontal. HeiBt: dicke und diinne Baume und
hohe und niedrige Baume. Auch Totholz gehdrt dazu, weil
es vielen Tieren und Gewachsen ein Zuhause oder Nah-
rung bietet. Es zersetzt sich langsam zu neuem Humus
und speichert bis dahin noch sehr lange Kohlenstoff.
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ich arbeite mit Lebewesen und bin mir dessen sehr be-
wusst! Professionelles Jagen geht mit ethischen Grundsat-
zen einher. Zum Beispiel, das Tier ohne unnétiges Leid mit
einem gezielten Herzkammerschuss zu treffen — sodass es
im wahrsten Sinne den Knall nicht mehr hért. Oder nie eine

N mmlglk 'f‘s“'e' :Die Sézialstrukturen beim
angestellter berursjager
bei der Pr,vawdgem;f’m Rotwild sind extrem komplex

'schaft Oberammergau, ist - einmal bei falschem Wind

Hochsitzbauer;,-Baumschiit- 250 ;
zer, RaufuBhuhnzahler und &1 €1TET Stelle gehockt, dann

Landwirt des Waldes.  KOMrht da wochenlang kein
' Wild mehr hin."~ '

" Einen Berufsjager brauchts ...

» «. Weil du im Vergleich zum Jagdscheinbesitzer ganz an-
ders ausgebildet bist und in alle Tatigkeiten sehr viel mehr
Zeit investieren kannst. Einfach losgehen und totschieBen
ist demnach eine vollig falsche Vorstellung meiner Arbeit!™

Wie sieht sie dann aus?
LAuf der einen Seite sorge ich natirlich schon d
vorgegebene Abschussplane erfii
bestand zum Wald passt, s|
verbissen werden. Wald und

Mutter vom Jungtier wegzuschieBen, genauso wie nicht
mehr zu jagen, wenn die Winterfiitterung beginnt. Dann ist
Ruhezeit und ich fiittere die Tiere 7 Tage die Woche. Und
auch im Sommer fange ich um 5 in der Friih an und komm'
oft nicht vor 10 auf d'Nacht heim. -Nur ein Drittel meiner
Arbeitszeit ist jagdbezogen. Den Rest des Tages verbringe
ich unter anderem mit Revierpflege, aber auch mit admi-
nistrativen Aufgaben wie Zdhlmeldungen zu Tierbestanden.
Das bringt viele Biirostunden mit sich.”

Aber drauBen ist der schonere Teil ...

»Ja. Die Natur ist Wahnsinn, wenn man sich damit befasst.
Zum Beispiel kann die Gams selbst aus braunem Gras noch
EiweiBe gewinnen. Oder beim Reh stagniert im ersten hal-
ben Jahr das Wachstum des befruchteten Fotus, damit die
Kitze erst im vegetationsreichen Friihjahr auf die Welt kom-
men. Und beim Rotwild gibt es wirklich einen Platzhirsch,
der die meisten weiblichen Tiere decken darf."
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Durchblick

Abschussplane gibt es fiir Rot-, Reh-
und Gamswild. Ganz genau nach Alter
und Geschlecht. Ein Berufsjager erkennt
beides aus mehreren hundert Metern
Entfernung.

e

Waidmannseid

Nach dem Erlegen wird je-
des Tier genauestens un-
tersucht und angefahrene
Tiere kommen nicht in die
Verarbeitung zum Verzehr!

.Der Wald braucht
den Menschen nicht.
Wir brauchen den
Wald! Weil er uns
schutzt, Sauerstoff
produziert, wir unter
anderem von ihm
leben.”

Anton Burkhart, Privatwaldgemein-
schaft Oberammergau

)

Wildkuhlschrank
In der sogenannten Zerwirkkammer
liefert der Jager das erlegte Wild an,
lasst es im Kiihlhaus reifen und zerlegt
(= zerwirkt) es dann fachmannisch. Im
Landkreis wird ein groBer Teil davon an
regionale Gasthduser und Metzgereien
verkauft (grob zerwirkt), aber oft kdn-
nen auch Privathaushalte (kiichenfertig
zerwirkt) bestellen und abnehmen.

Energietrager
Aber nicht nur Wildfleisch, sondern auch
regionales Holz wird im Landkreis an
verschiedenen Stellen direkt verkauft.
Bezugsquellen sind zum Beispiel unter
www.waldbesitzer.net zu finden.

Aus dem Wald auf den Teller

Wildbret ist Fleisch von einst freilebenden und mit Jagdrecht erlegten Wildtieren.
100% Bio, wenn auch nicht mit Siegel. Aber nach EU-Richtlinien dokumentiert
und zertifiziert. Dominik Rddel, Berufsjager im Ammertal, sagt es so: ,Da habe
ich zum Beispiel ein Reh. Es durchstreifte die Walder, wurde tierschutzgerecht
erlegt und enthalt viel Vitamin B. Ein Toplebensmittel, da weiB ich, was ich auf
dem Teller habe. Und jeder, der ein kurzgebratenes Reh bei mir vom Grill pro-
biert hat, will mehr davon."

Mehr davon sowie eine Auskunft, wo regionales
: Wildfleisch erhaltlich ist, gibt es zum Beispiel

: beim Forstbetrieb Oberammergau unter 08822-

i 9218-0.
Kostprobe
Rehpﬂanza] Der Zubereitungstipp
, , stammt von Stefanie
100g WeiBbrot Bauer, der Kiichenchefin

g vom Restaurant Mundart
1 Zwiebel in Oberammergau. Und

1 Karotte o8 wer nicht selber kochen
1 El Butter ! ,, mag, dem serviert sie

; = = klimafreundliche Menus
2 Eier 7 mit regionalen Zutaten
1 Tl scharfer Senf direkt vor Ort.

Salz, Pfeffer, Kimmel, Cayenne
200g Rehhackfleisch
ca. 2 El Semmelbrosel

Zubereitung:

WeiBbrot grob wiirfeln und in Wasser einweichen.
Zwiebel fein in Wiirfel schneiden, Karotte reiben, beides in
Butter goldbraun anschwitzen, auskihlen lassen.
WeiBbrot abseien, mit den restlichen Zutaten vermengen.
Zu kleinen Pflanzerln formen, mit etwas Ol anbraten und
im Backofen etwa 10 Minuten bei 150 Grad ziehen lassen.




Blutendisko

Wo Wald ist, muss auch Wiese sein. Denn nur so
erhalt unsere Kulturlandschaft ihr typisches Gesicht.
Werden bestimmte Flachen nicht beweidet und ge-
maht, kann man bald die Vielfalt vor lauter Baumen
nicht mehr sehen.
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Auf den Wogen

der Biodiversitat

Langzeitpflege

LAlle missen da mithelfen, dass wir das Uberhaupt
schaffen." Eine Aussage, die sich auf den enormen
Aufwand bezieht, der mit der Bewirtschaftung un-
serer Berg- und Buckelwiesen einhergeht. Und ihn
doch nur theoretisch beschreibt. Denn nur wer selbst
einmal zwischen Balkenmaher und Handgeraten auf
einer Bergwiese gestanden ist, um auf steilstem Ge-
lande das Heu Richtung Stadl zu rechen, kann die
Leistung der Bauern wirklich nachvollziehen. Aber
mehr als das. Weil einem dort das Paradies begegnet
und man die Artenvielfalt vor Augen hat. Mit selte-
nen Pflanzen und unzéhligen Heuschrecken, die auf
den nahrstoffarmen Bdden zuhause sind. In einem
sensiblen Okosystem, das nur durch die traditionelle
Bewirtschaftung erhalten wird.

Buckelwiesen

Neben den steilen Bergwiesen sind unsere Buckel-
wiesen eine ganz besondere Landform, von der sich
die groBten Flachen in der Region um Mittenwald,
Kriin und Klais, aber auch im Ammertal befinden. Es
handelt sich dabei um eine aus der Eiszeit stammen-
de charakteristische Higelstruktur, die sehr aufwen-
dig zu pflegen ist.

Am Talboden
wachsen durch-
schnittlich sieben,
auf guten Buckel-
und Almwiesen 60
bis 70 verschie-
dene Krauter pro
Quadratmeter!

.Das gibts nirgends
anderswo - steil
und bucklig.”

Die Pflege von
Streu- und Wies-
mahdflachen wird
bei uns finanziell
gefdrdert. Fur viele
Bauern ein wichti-
ges Standbein und
gleichzeitig Anreiz,
den regionalen
Futterkreislauf samt
arbeitsintensiver
Maharbeiten am
Leben zu erhalten.

Stankerkunde

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Mahen

Ob im Tal oder am Berg — das Thema Mahen ist ein
Spagat. Denn fiir die Bauern ist das friih im Jahr ge-
mahte Gras als Futter besonders wertvoll, weil es
weniger Rohfaser und mehr EiweiB enthalt. Durch
letzteres wird die Verdauung angeregt und die Kiihe
geben mehr Milch. Auf der anderen Seite sind die
Wiesenbliher wichtig als Insektenfutter und brau-
chen ausreichend Zeit, um zu wachsen und sich aus-
zusaen. Das ist maBgeblich fiir den Erhalt der Arten-
vielfalt. Dank schonender Bewirtschaftung gelingt
der Spagat bei uns vergleichsweise gut. Eine Opti-
mierung konnte sein, die Frequenz und die Tageszeit
der Maharbeiten noch mehr abzustimmen. Denn wer
vor 9 Uhr oder nach 16 Uhr maht — und dabei nicht
alles auf einmal — vermeidet die aktive Zeit der Bie-
nen, lasst ausreichend Nektar stehen und gibt der
Natur bessere Fortpflanzungschancen.

Stallbezug

Die feuchten Wiesen der Moorlandschaften komplet-
tieren unser vielseitiges Landschaftsbild und werden
von den Bauern ebenfalls bewirtschaftet. Das gewon-
nene Schnittgut wird aufgrund der groben Struktur
als Einstreu = ,Stra" genutzt, woher auch der Name
Streu- bzw. Strawiesen rihrt.

Die wenigsten wissen, was es mit
den Stankern auf sich hat. Denn
entgegen der Vermutung, dass
sie der romantischen Heutrock-
nung dienen, sind sie eigentlich
spontane Rettungsanker. Denn
wenn in Zeiten ohne Wetter-App
ein Gewitter heranrollte, wurden
schnell die Stanker aufgestellt und
ihnen das Heu in geballter Form in
die holzigen Arme geworfen. Der
Regen konnte auBen ablaufen und
innen blieb die Ernte trocken.

Ein weiterer Identitatsstifter auf
unseren Wiesen sind die sogenannten
Stradrischen = Streuhaufen. Dem Na-
men zufolge in feuchten Wiesengebie-
ten anzutreffen, wo Einstreu gewonnen
wird. ,Drischen" bedeutet Haufen und
,Stra® meint Streu — um einen Holzste-
cken herum wird demnach der Schnitt
zur DrauBenlagerung aufgetiirmt.
AuBerdem gibt es noch weitere regio-
nale Stankermodelle, wie zum Beispiel
die ,Schwedenreiter", welche nérdlich
von Murnau vertreten sind.

© 0000000000000 00000000000000000000000000
©00000000000000000000000000000000000000 o

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000
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Moment mal...

§ Klaus Solleder

|# Lebt Landwirtschaft und Landratsamt

,'-',‘ Als Fachbereichsleiter, Milchviehhalter

1 und Kreisobmann im Bayerischen Bauernverband

Warum méaht man so oft wie man maht?

,Um das Grunfutter fir unsere Tiere vor Ort zu erzeugen und nicht zukaufen zu
mussen. So schlieBt sich der regionale Futterkreislauf. Dabei arbeiten wir mit
der Natur - im nordlichen Landkreis wird dank milderer Witterung zwischen vier-
und sechsmal gemaht, im sudlichen nur um die dreimal."

Es gibt den Vorwurf, das wire zu oft und die Bauern
wiirden die Fldchen ausbeuten ...

»Ich sag's mal so. Wir haben zweimal einen Vor-Ort-Termin mit Herrn Hartmann
vom B'90/die Griinen gehabt und der hat gesagt, dass wenn es Uberall eine
Landwirtschaft wie die unsrige geben wiirde, brauchten wir kein Volksbegehren
«Rettet die Bienen™. Und wenn man sich dann noch vor Augen fiihrt, dass Gber
90% unserer gesamten Flache nach Naturschutz- und Kulturlandschaftspro-
grammen bewirtschaftet wird, misste das den Blick verdandern. Wir kénnen gar
nicht willkiirlich Mist und Glille hinfahren und davon abgesehen — der Bauer
mochte doch im nachsten Jahr von seinem Feld wieder was haben. Viele Vorga-
ben samt der Diingeverordnung sind flr unseren Landkreis véllig tiberzogen."

Und welche Probleme gibt es noch?

,Derzeit zwei wesentliche Themen. Auf der einen Seite das drohende Ende
der Kombinationshaltung und auf der anderen Seite die Wiederansiedlung von
Wolfen. Die Kombinationshaltung ist in unserer Bergregion die traditionelle Form
der Tierhaltung. Jungtiere verbringen den Sommer im stidlichen Landkreis auf
der Alm und im nordlichen Landkreis auf Viehweiden. Auch die Milchkiihe gehen
tagsiliber auf die Weide und alle Tiere verbringen dann den Winter in einem
geraumigen Anbindestall. Wenn diese Haltungsform verboten wird, auch weil sie
angeblich vom Einzelhandel nicht mehr vermarktet werden kann, stirbt unsere
kleinstrukturierte Landwirtschaft in den Dorfern aus. Genauso verhélt es sich mit
dem Wolf. Wenn es hier standortreue Woélfe gibt, treibt niemand mehr seine Tiere
auf Alm oder Weide, denn unsere Tiere sind wie Familienmitglieder. Ich ziehe
doch kein Kitz, Lamm oder Kalb groB, damit es Wolfsfutter wird. Die Schlussfol-
gerung ist: Man hort auf. Dadurch verliert nicht nur die Landwirtschaft, sondern
die ganze Bevolkerung. Unter anderem auch, weil der Erhalt unserer natirlichen
Artenvielfalt direkt an den bewirtschafteten und beweideten Flachen hangt."
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Streuobstwiese

.. .
jrZtisammenhéngend
Der Erhalt der Artenvielfalt geht uns alle an! Dazu folgender Gedanke:
Wir brauchen nicht eine Handvoll Menschen, die alles dafiir geben. Wir
brauchen Millionen von Menschen, die ihren Beitrag dazu leisten. Dann
ist diese gemeinsame Aufgabe zu schaffen, die vor der eigenen Haustir
beginnt und Uber den regionalen Rand wachsen sollte. Als Zusammen-
spiel von uns allen und mit den nachfolgenden Generationen im Blick.

Kommunalpolitisch

Unsere kleinstrukturierte Land-
wirtschaft fordern, dabei Um-
weltprogramme,  Okolandbau
und Berggebiete fokussieren,
natirliche, unbebaute Gemein- i
deflachen erhalten, offentliches =« =
- Griin unter Gesichtspunkten der
biologischen Vielfalt pflegen,
Bildungsauftrag: weiterdenken,
Beteiligte am Runden Tisch zu- i
sammenbringen, | Aufklarungs--' 'FL
kampagnen ausbauen'... | —

"—'..;

- oy S e - gy L !
| Blthender Landkreis ,
|
|
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Auch die Zugspitz Region
GmbH hat mit dem Arbeitskreis
,Bliihender Landkreis" ein
fortlaufendes Projekt zur Arten-
vielfalt etabliert. Weitere Infos
und aktuelle Veranstaltungen
auf heuheimat.de

Manche Gemeinden initiieren

Projekte fiir sogenannte ,Eh

da-Flachen", die brachliegen
~und zur Férderung biologischer
Vielfalt neu genutzt werden.
www.eh-da-flaechen.de

Dariiber hinaus bieten die ortlichen
Gartenbauvereine eine private Garten-
beratung an - Kontaktaufnahme tiber
das Landratsamt Garmisch-Partenkir-

chen, Bereich Gartenfachberatung.

T i 0 1

Dungekreislauf

Manche Bauern bieten Bliihpaten-
schaften an, indem sie Flachen fiir
Insekten ansaen und Privatpersonen
dafiir spenden.

www.bayerischer! rnverband.

bluehpatenschaft e -5 P ;
MG bk ﬁ\ v Landwirtschaftlich
g g An den Randern der Futterwiesen
TSI CH N i Bliihstreifen und Hecken fiir In-
o ©  sekten und niederes Wild stehen-
Torffreie Wichtige lassen, den Einsatz von Pflanzen-

schutzmitteln minimieren, am Hof
eine Streuobstwiese oder andere
Biodiversitatsflachen ~ gestalten,
Kooperationen kultivieren ...

#
-

//

’% ‘. f Top 5: Weniger ma-
hen, natirlich diingen,
Niitzlinge anlocken,
Totholz, Laub und

. Co. als Unterschlupf-
| / ' madglichkeiten liegen
lassen, einheimische
Pflanzen bevorzugen!

Erde

b

v Wilde Ecken und Ungeflillte -~

‘ H Bereiche | i Blumen 74 |
i ‘, j va// ; ’}f
\ 5‘}‘;\; -
ey }i; =
| 1 3
Nutzliche
s N Heckenpflanzen Viele

Futterzweige

Manche Privatgarten zeigen,
dass es Thuja-Alternativen
gibt, die genauso dicht sind,
aber dariiber hinaus auch
heimischen Insekten und
Vogeln Nahrung bieten.
www.die-gartenbduerin.de

Privatpersonlich

Anderung des Einkaufsverhaltens,

bewusste Gartengestaltung, Verzicht
auf Steinwisten und Mahroboter,

] Ricksicht im Freizeitverhalten in der

Natur, abgasfreie Fortbewegung ...

Nektarreiches
Fruhjahr
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Gesprach

Rua .Fruher gab’s kein Bauern
% A% ohne Imkern und kein
3 P
4% Imkern ohne Bauern.

Wer Familie Hocker am Riegsee besucht, wird ziem-
lich dufte empfangen. Denn in ihrem Haus mit lichtem
Verkaufsraum fiir Imkereibedarf und selbsterzeugten
Honig liegt natlrlicher Wohlgeruch in der Luft und
zwischen Friihjahr und Herbst bliihen viele Wiesen
drumherum. Und genau diese werden hier unbedingt
gebraucht. Fir ihre nektarsammelnden Mitbewohner,
die sie im Nebenerwerb und in groBer Zahl betreuen.

Ihr habt 100 Bienenvélker plus Nachzucht,
was bedeutet das?

»,Dass es bei uns mehr als nur Hobby ist. Wir er-
zeugen und vermarkten den Honig, verkaufen Ab-
leger, also die Nachzucht, und jetzt auch Pollen als
energiereiches EiweiB fiir Mislis und Co. Eine wei-
tere Besonderheit ist, dass wir mit unseren Volkern
wandern, um sortenreinen Honig zu ernten, da jede
Sorte einen ganz eigenen Geschmack hat. In der L6-
wenzahnzeit ziehen wir alle Volker hier am Riegsee
zusammen und wenn er verbliiht ist, fahren wir zum
Raps Richtung Miinchen oder bis nach Sudtirol zur
Edelkastanie. Und wir betreuen eine sogenannte Be-
legstelle in Griesen, wo gezielt Kdniginnen geziichtet
werden."

Und wie ist es um die Bienen bei uns bestellt?

,Wir sind bei uns im Landkreis schon im gelobten
Land, haben ausreichend Wasser, Pollen und Nek-
tar und aufgrund der klein strukturierten Landwirt-
schaft die dringend erforderliche Vielfalt. Aber weiter
nordlich, wo es mehr Ackerbau gibt, sieht es bereits
anders aus, da nimmt das Nahrungsangebot fiir die
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Bienen stark ab. Bienen, aber auch alle anderen In- ,Eigentlich muss
sekten und Kleintiere, brauchen Wiesen, die nicht zu  um jedes Feld und
oft gemaht werden und dazu ,wilde" Bereiche wie jeden Acker eine
z.B. Hecken als Lebensraum. Die Insekten sind unse-  Hecke rum.”

re Grundlage, nicht die Biene allein, sondern auch die

Bodenlebewesen, die schiachn, dreckigen, unauffalli-

gen. Sie halten den Boden lebendig und sorgen dafiir,

dass er fruchtbar bleibt."

Klingt nach vielschichtigen Zusammen-
hangen ...

»Ja, und um den Blick fiir diese Lebensgrundlage zu
scharfen, ist es gut, Bienen zu halten. Du schaust die
Natur dann anders an, fragst dich, was bliht denn - Honig vom Bienen Franz
jetzt, was sammeln sie jetzt. Friher hat's auf jedem  gehért zu den ausgezeichneten
Hof ein Bienenhaus gegeben. Da haben die Bewoh-  Spitzenprodukten der Zugspitz
ner taglich erlebt, wie abhangig sie von den Bienen Region GmbH.

und der Vielfalt sind."

AAA

Zugspitz Region

Spitzen

Produkt

R
Veronika Héck aus Schwaigen kennt das bis heute Familie Hock
s0. Sie ist Milchb&uerin im Haupterwerb und fiihrt die  Milchviehbetrieb mit Bienen-

. . s . . aus, summendem Obstgar-
hofeigene Bienentradition als Hobbyimkerin fort. ten und weitem Blick aufs
Murnauer Moos.

»Die Bienen waren immer da, gehdren bei uns dazu.
Und als Imker hat man scho einen anderen Blick. Wir
pflegen z.B. einen groBen Obstgarten, ziehen dort
bewusst junge Baume nach. Und mahen gewohnlich
nur dreimal im Jahr.®

Das Thema Mahen scheint ein Dilemma, weil

Bienen und Kiihe ums Futter konkurrieren?

.,Da ist es gut, dass es hier noch viele kleine ,Rund 80% aller
Familienbetriebe gibt, bei denen das Verhaltnis Vieh  Nahrungsmittel
zur Flache ein angemessenes ist und Boden nicht zu  sind von der
intensiv genutzt werden — diese Struktur ist sehr Bestaubung
erhaltenswert, auch fiir nachfolgende Generatio-
nen. Und wir haben das Glick, rundherum noch viel
Wald zu haben, sodass die Bienen auch dort Nahrung
finden."

abhangig.”

.Das Schone an
den Bienen ist,
dass immer das
Volk entscheidet.”

Und wie viel Arbeit steckt in der Hobby-
imkerei?

,Die arbeitsintensivste Zeit ist in den Sommer-
monaten, wie bei der Landwirtschaft. Bei den Bienen
muss man auf jeden Fall wochentlich durchschauen
und das Schwarmverhalten beobachten. Schwar-
men heiBt, dass sich das Volk vermehrt hat und die
alte Konigin mit einem Teil auszieht, den man dann
wieder einfangen muss. Und es ist sehr wichtig, die
Bienen regelmaBig gegen die tddliche Varroamilbe
zu behandeln. Darum braucht auch der Hobbyimker
eine gewisse Ausbildung.”

Zum Schluss nochmal in die Zukunft geblickt,
was ware fiir alle Beteiligten wichtig?

WVielleicht, dass man wirklich wieder a bissl weg-
kommt von derer Riesenleistung. Das muas koa Kuh
mit 10.000 Liter sein und es muas auch koa Bie-
nenkdnigin sein, die ein Rekordvolk hochbringt — es
glangt auch a MittelmaB!"

0 0 0 0000000000000 0000000000000000 000

Fir interessierte Bienenfreunde und angehende Imker gibt

es Imkerschulen in Schwaben und Landsberg, aber auch die
ortlichen Imkervereine oder Franz Hocker selbst bieten Kurse
an. Der Landesverband Bayerischer Imker hat zudem das
Projekt ,,1 Jahr Imkern auf Probe" etabliert — mehr Infos unter
www.lvbi.de.
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Durch Wald und Wiese

. . Also seid ihr richtig nah dran am Endverbraucher?
FrISCh abgezwelgt ,Ja, was mit das Schonste ist! Gerade bei den Erzeugnissen, die wir
selbst veredeln. Den Eierlikdr haben wir zum Beispiel zusammen mit
Kann man von nur 4 Hektar leben? unseren Kunden entwickelt."
»Natlrlich missen wir anders denken, um ein familienfreundliches Einkommen
zu erwirtschaften. In unserem Fall arbeiten wir deshalb mit (iberlagernden Sys-
temen, um auf der kleinen Flache vergleichsweise mehr zu produzieren. Und das

Aber Selbstvermarktung braucht mehr, als ab und zu
ein Hofgesprach?

moglichst umweltvertraglich. Dazu haben wir einerseits den Obstanbau mit alten »~Auf jeden Fall. Es geht darum, Transparenz zu schaffen und dadurch
hochstdmmigen Sorten als landwirtschaftliches Kernthema. Von den tausenden Wertschétzung fiir unsere Arbeit und Produkte zu erzeugen. Ganz un-
Sorten, die es gibt, passen witterungsbedingt nur ca. 80 verschiedene hier in die abhangig davon, was fir ein Betrieb man ist. Die Digitalisierung macht
Region. Wir bauen Apfel, Zwetschgen und Mirabellen an und machen dann zum da viel mdglich, und wir haben mit YouTube, Social Media und unserer
normalen Tafelobst noch Saft, Marmeladen, Schnaps sowie hoffentlich auch mal 4 -Website gute Erfahrungen gemacht. Aber auch das Schild am Hof, das
Wein. Unsere Streuobstwiesen nutzen wir gleichzeitig zur Tierhaltung, momentan X '?:r'ijber uns und die Tiere ein wenig erzahlt, findet groBen Anklang. Die
mit Hiihnern und Schafen. Der dritte Part ist die angeschlossene Imkerei. Und ‘_i" r e ’Menschen sind interessierF upd mdchten gtlarne-wissen, _WOfU" sie ihr
das ganze Konzept geht nur auf, wenn wir unsere Erzeugnisse direkt verkaufen, di. N g £ G.eld ausgeber-L Und der E|nb||ck-muss gar I’TICht immer Friede, Freude,
damit schlieBt sich der Kreis. Wir haben einen Verkaufsschrank* am Hof und o, i,El!erkuhen sein! Hauptsache er ist authentisch.”

beliefern Gastronomen und teilweise den lokalen Handel." £ WhRE . i& B 2 ¥ ‘

" ; 1

Am Jungsten Betrleb des Laindkrelses}a
' Haser auf 4 Hektar ihren e‘gen n landwirtschaftlichen Ansatz. |
Mit Start-Up-Denke und dew Z|eI . gemeinsam mit ihren Bau-.-
p .

men vom l\LEebeP in den Ha terwerb zu wachsen. g WA
II \"nl'i("\\_ L l.. k.
| *Achtung selt'-zokl- bdee't-sich 'Daniel in emé" ﬁ'ﬁWirtschaftji-
| chen Studium weiter und pausiert daher mit d re_ktvquan.n
Trotzdém unterstiitzt und berat er gerne intere <N e Betriebe
zum Thema hofeigene,. regionale ermarktung eitere Inqu y

daazu auf ttps:y/ sowe den Haserhof Onhne alen.
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Zwischen Quellen und Oasen

Wasserstand

triibten Erkenntnissen

Regional abgelesen, , , mit Aussagen und unge-

im Grunde gespiegelt

Gesundheitszeugnis

Unser Landkreis zeichnet sich durch eine sehr gute
Wasserqualitét aus — sowie beim Grundwasser, sprich
Trinkwasservorkommen, als auch in den Oberflachen-
gewassern. Das liegt insbesondere an vergleichs-
weise nicht zu hohen Nutztierbestéanden, geringem
Ackerbau mit freiliegender Erde und einer dement-
sprechend umweltvertraglichen Landwirtschaft. So
gibt es bei uns weder ausgewiesene Nitrat- (= rote)
noch Phosphorgebiete (= gelbe)*. Dazu bilden hohe
Niederschlagsmengen, der groBe Griinlandanteil
sowie viele Moorflachen gute Voraussetzungen fir
reichlich Wasser in hervorragender Qualitat. ,Kleine
Problemzonen finden sich wenn dann im nérdlichen
Teil der Region, wo es gediingte Viehweiden am Hang
in Seenadhe gibt. Hier werden diffuse oberflachliche
Eintrdge zum Beispiel an Riegsee und Staffelsee be-
obachtet, was aber natirlich auch andere Ursachen
haben kann und dementsprechend untersucht wird."

Leitungsgold

Einhergehend mit der groBen Trinkwassermenge, die
bei uns geférdert wird, gibt es viele ausgewiesene
Wasserschutzgebiete. Dort diirfen angrenzende Fla-
chen nur extensiv genutzt werden und es gelten be-
sondere Vorschriften, um die Sauberkeit des Wassers
zu wahren. Dabei findet unser gewonnenes Trink-
wasser den Weg bis nach Minchen: Rund 20% des
gesamten Bedarfs der Landeshauptstadt stammt aus
den reichen Grundwasservorkommen des Loisachtals.

aus dem Wasserwirt-
schaftsamt Weilheim.

*Stand 2021

Mit der Diingeverordnung von
2020 sind Nitratbelastungen im
Grundwasser und Phosphorein-
trage in die Gewasser wieder
verstarkt in den Fokus gertickt.
Auf der Website des Bayeri-
schen Landesamts fiir Umwelt
(LfU) sind Erkldrungen, Uber-
sichten und aktuelle Messwerte
zum Thema zu finden.

Trinkwasserschutz-
gebiete schutzen
nicht nur unser
Trinkwasser, son-
dern sind gleichzei-
tig auch wertvolle
Naturraume.

.Besonders Fluss-
bewohner leiden
unter den tenden-
ziell steigenden
Wassertemperatu-
ren. Das Problem
wird durch die
Zunahme langan-
haltender Trocken-
phasen erheblich
verstarkt. Immer
mehr kleine Bache
sind von zeitweili-
ger Austrocknung
betroffen.”

Warm-Up

Klimabedingte Wassererwarmung ist auch bei uns im
Landkreis ein Thema. Untersuchende Biologen be-
statigen, dass der steigende Temperaturtrend schon
jetzt Auswirkungen auf die Lebensgemeinschaften
unserer Gewasser hat und bei weiterer Entwicklung
zusatzliche okologische Probleme verursachen wird.
So ,Uberschreiten Seen an der Oberflache inzwi-
schen schon im Juni regelmaBig die 20-Grad-Marke."
Im Vergleich zu den FlieBgewassern kdnnen unsere
tiefen alpinen und voralpinen Seen den Warmetrend
derzeit noch kompensieren. Auch, weil tierische See-
bewohner gewisse vertikale Ausweichmdglichkeiten
haben und sauerstoffreichere, kiihlere Wasserschich-
ten aufsuchen kdnnen. Das ist Fischen in FlieBgewas-
sern so nicht moglich. Denn geringere Wassertiefen
sowie Querverbauungen im Langsverlauf setzen enge
Bewegungsgrenzen. Daher sind vor allem Flussbe-
wohner vom messbaren Trend warmerer Wassertem-
peraturen betroffen und ist deren voranschreitende
Artenverarmung als langfristige Folge in Sicht.

Speichergeheimnis

Die gigantischen Moorflachen im Loisach- und
Ammergebiet sind ein Schatz. Weil sie zum einen
groBe Mengen wertvolles Wasser speichern und zum
anderen bei Hochwasser als natiirlicher Uberflutungs-
puffer dienen. Die umliegenden feuchten Wiesen
werden zudem von den Bauern zur Einstreugewin-
nung gemaht und fiigen sich damit in den geschlos-
senen landwirtschaftlichen Kreislauf ein. Neben ihrer
wertvollen Eigenschaft als Wasserspeicher schaffen
Moorgebiete auBerdem in Verbindung mit Bachlaufen
und Flissen spezifische Lebensbedingungen fiir ganz
besondere Tiere und Pflanzen.
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Wasserwege

Neben der Funktion als natiirlicher Lebensquell wurde Wasser bei uns in der
Region schon immer wirtschaftlich genutzt. Friiher waren die FI6Ber am Werk
und brachten allerlei Material und sogar Reisende auf dem Flussweg in die
Landeshauptstadt. Ein besonderes Gut waren dabei Wetzsteine aus Unter-
ammergau, die bis nach Wien transportiert wurden. Aber auch einzelne
Holzstamme aus unseren Bergwaldern trieben Gber die Flisse hinauf Richtung
Minchen. Der Eisenbahnbau und die Industrialisierung brachten das Ende der
Fl6Berei sowie neue Wassernutzungsarten. Dazu gehort auch das 1924 errich-
tete Walchenseekraftwerk, das bis heute umweltfreundlichen Strom erzeugt —
jedoch nicht ohne Kehrseite. Denn was kiinstlich umgeleitet und entnommen
wird, fehlt an Wassermenge im komplexen Okosystem Wildfluss.

!

T

Reinheitsgebot
Unser Grundwasser hat von Natur aus eine hervorragende Qualitat, was unter
anderem an der Bodenbeschaffenheit liegt. Sowohl der belebte Oberboden
als auch die Kiese und Sande, aus welchen der Untergrund des Loisachtales
Uiberwiegend besteht, haben eine ausgezeichnete Filterwirkung. Im Bereich
um Oberau und Farchant ist das Grundwasser dadurch so sauber, dass es
ohne weitere Aufbereitung sogar Trinkwasserqualitdt hat. Kein Wunder also,
dass es im Landkreis auch gerne in Fass und Flasche kommt. So hat das Bier-
brauen groBe Tradition und ruft die Besinnung auf regionale Produkte heute
wieder mehr kleine Brauereien auf den Plan. Habe die Ahre!

Heilquelle
Kneipen in frischem Quellwasser oder das gute alte Moorbad — vor allem

im Ammertal wird Wasser in vielfaltiger Form zur Gesundheitsférderung
eingesetzt. Dabei tragen die Orte Bad Kohlgrub und Bad Bayersoien das
Kurversprechen nicht nur im Namen, sondern fahren mit den spezifischen
Inhaltsstoffen ihres Bergkiefernhochmoores einen eigenen therapeutischen
Ansatz. Dazu gehért auch eine 3-wochige Moorbadekur fiir kinderlose Paare,
die dem Babygliick hormonell auf die Spriinge hilft. Ein natirliches Fruchtbar-
keitsritual, das schon die edlen Frauleins um 1900 kannten und das man im
Bad Kohlgruber Kurpark lebendig vor Augen hat. Denn dort pflanzt der Verein
MoorSymphonie fiir jedes nach erfolgreicher Moortherapie geborene Baby
einen Baum: Ebereschen fiir die Madchen und Linden fir die Jungen.
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Auch im Naturpark.”

Ein Gebiet, das sich von Ettal bis Bad Bayersoien er-
streckt und zu 50% aus Schutzgebieten besteht. Dazu
zahlen vor allem das Naturschutzgebiet Ammergebir-
ge, aber auch ganz besondere Moorlandschaften wie
das Ettaler Weidmoos, das flussdurchzogene Pulver-
moos oder das Kochelfilz stidlich von Altenau. Allein
im Kochelfilz wachsen 38 gefdhrdete Pflanzenarten,
die typisch fiir diese Biotope sind. Echte Oasen also.
Dazu Naturpark-Mitarbeiterin Nina als sprudelnde
Informationsquelle ...

Darf man den Naturpark iiberhaupt betreten?
.Ja, auf jeden Falll Das ist eines der Missverstand-
nisse, die es im Zusammenhang mit dem Naturpark
oft gibt. Wir haben hier nur verschiedene Regeln, von
denen einige schon seit den 50ern in entsprechen-
den Gebietsverordnungen stehen und die man zum
Schutz der Natur beachten muss. Zum Beispiel darf
man im Weidmoos die Wege nicht verlassen oder Feu-
er machen. Unser Konzept ist es, nichts zu verbieten
— was wir zudem auch gar nicht diirfen — sondern zu
informieren und Alternativen vorzuschlagen. Das Ski-
tourengehen ist da ein gutes Beispiel. Wir planen und
beschildern Routen, die Wildschutzgebiete auslassen
und die Sportler gezielt drumherum flihren. Ansonsten
kann man sich im gesamten Naturpark ziemlich frei
bewegen, kdnnen die Waldbesitzer Holz machen und
die Landwirte ihre Flachen nutzen. Und tatsachlich ist
die Arbeit der Bauern sehr wichtig fir den Erhalt."
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Warum?

Weil sie durch die Mahd der Streuwiesen* die Vielfalt
unserer Moore erhalten oder mit der Nutzung und
Pflege der Almweiden die Verbuschung groBer Ge-
biete verhindern. Im Gegensatz zum Nationalpark,
dessen Kerngebiet sich selbst iberlassen bleibt, wird
bei uns die Natur gepflegt. Und fiir uns sind daher die
Landwirte Gberhaupt nicht die Bosen, die die Giille
rausfahren. Im Gegenteil. Sie sind Landschaftspfle-
ger, genau wie wir, das ist unsere gemeinsame Basis."

Und die Zusammenarbeit klappt gut?

L,Immer besser und es ist ein Ziel, noch mehr Vorur-
teile abzubauen. Zum Beispiel wird jede Naturschutz-
maBnahme mit allen Beteiligten abgesprochen und
wir machen grundsatzlich viel Kommunikationsarbeit,
bringen Menschen an einen Tisch. Wie beim Park-
raumkonzept, wo wir Polizei, Gemeindemitglieder
und Landnutzer versammelt haben, um Lsungen zu
erarbeiten, die fiir alle passen. Wir unterstiitzen aber
auch mit konkreter Handarbeit und wiirden das ger-
ne noch mehr tun — zum Beispiel beim Heu rechen,
Weiden herrichten oder Flachen entmiillen. Diese Ar-
beiten kosten viel Zeit und wer Hilfe braucht, kann
einfach auf uns zukommen."

Habt ihr dafiir denn genug Menschen?

.Ja, in unserem Freiwilligenteam Ammertal, das sich
flr solche Aktionen trifft. Im Jahr 2020 an sechs Ter-
minen, wo verschiedenste Tatigkeiten ausgefiihrt
wurden. Das wird richtig gut angenommen. Da kom-
men Leute von hier aus den Dérfern, aber auch aus
Miinchen und den Stadtgebieten. Es ist eine schéne
Gemeinschaft und bei jeder Aktion gibt es viel Aus-
tausch und eine regionale Brotzeit. Aber auch Prak-
tika sind mdglich, mehr Infos dazu findet man unter

naturpark-ammergauer-alpen.de/Team-Ammertal."

Und auch zu euren vier Arbeitsbereichen ...

»Das sind Naturschutz, Besucherlenkung, Regional-
entwicklung und Umweltbildung, wobei mein Schwer-
punkt auf der Bildung liegt. Hier arbeite ich fiir das

* Streuwiesen sind keine Fut-
terwiesen, sondern dienen der
Gewinnung von Einstreu fiir die
Stélle. Sie treten an feuchten
Standorten auf und werden
traditionell nur einmal und sehr
spat im Jahr gemaht.

.Eine gelungene
Besucherlenkung
ist derzeit die
grofite Herausfor-
derung.”

Dazu gibt es das Konzept
DEIN FREIRAUM. MEIN
LEBENSRAUM., das sich der
Vereinbarkeit von Nutzung
und Naturschutz annimmt
und auch auf der Natur-
park-Website zu finden ist.

Wir bringen Grup-
pen, die bis jetzt
noch nicht zusam-
mengehockt sind,
an einen Tisch.”

Das Bildungsprojekt Natur-
parkschule beschrankt sich aus
Zeit- und Personalgriinden auf
Schulen aus dem Ammertal.
Interessierte Lehrkrafte
bekommen aber auf Anfrage
sehr gerne alle Unterlagen und
Inhalte.

Spirke, bist du Kiefer oder
Birke? Neugierige erfreuen sich
am Naturparkquiz mit viel inte-
ressantem Hintergrundwissen —
spielerisch und gut zu merken:
@ammergauer.alpen

.Moore speichern
dreimal soviel
Kohlenstoff wie
Walder."

Projekt Naturparkschule mit einer Lehrerin zusam-
men, wo wir bestimmte Inhalte fiir Grundschiler
aufbereiten und auf Wanderungen oder bei Bauern-
hofbesuchen erlebbar machen. Da werden Spuren im
Schnee gelesen oder Zitzen am Euter gezahlt. Aber
auch unsere Ranger, die drauBen im Naturpark unter-
wegs sind, Ubernehmen da viel Aufklarung vor Ort.
Und sie fiihren Monitoring-Aufgaben aus, legen zum
Beispiel Spurenfallen, um zu schauen, ob der kleine
Gartenschlafer (= ,Zorro"-Maus) in der Gegend war."

Das klingt nach besonderen Tieren und
Pflanzen ...

.Ja, sehr speziell ist zum Beispiel das Karlszepter,
eine seltene Eiszeitrelikt-Pflanze. Die gibt es deutsch-
landweit nirgendwo mehr so haufig wie hier im
Pulver- und Weidmoos. Oder der Sonnentau, eine
fleischfressende Pflanze, die mit Klebepunkten Flie-
gen fangt und so im nahrstoffarmen Moor gedeiht.
Und natirlich besondere Vogel, wie die drei Steinad-
ler-Paare im Graswangtal oder der bedrohte Fluss-
uferldufer an der Ammer. Letztere ist als Wildfluss-
landschaft nochmal ein ganz eigener Lebensraum,
mit Auslaufern und Schotterbanken. AuBerdem sind
bei uns unglaublich viele Heuschrecken zuhause. Ein
Drittel aller Heuschreckenarten, die es im Landkreis
gibt, kommen auf unseren Wiesmahdhangen vor.
Und die gibts wiederum nur, weil die Bauern sie seit
Jahrhunderten pflegen ..."
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Spirke . .
Eiszeitfreunde

Besonders in Niedermoorgebieten gibt es Pflanzen, die als Eis-
zeitrelikte gelten. Gemeint sind Arten, die sonst nur in sehr
nordlichen Regionen auftreten, sich aber wahrend der letzten
Eiszeit in unseren Lagen ansiedeln konnten. Neben dem sel-
tenen Karlszepter sind das z.B. Strauch-Birke, Fadenwurzelige
Segge und die Blaue Heckenkirsche.

[

Strauchbirke &

' Moorblauling Federkreis
" Das sogenannte Ettaler Weidmoos grenzt an das Graswangtal, wo
mehrere Steinadler-Paare briiten. Bei passender Thermik kann man
3 zur Balzzeit ihren spiralférmigen Girlandenflug beobachten. Zu-
i sammen mit anderen vom Aussterben bedrohten Vogelarten, wie
dem Auerhuhn oder Birkhuhn sowie dem stark geféahrdeten Alpen-
schneehuhn, weisen sie hier teilweise noch stabile Bestande auf.

Blauaugiger

Waldportier Himmels-

ziege

Sonnentau

Moos und Filz QU o A
In unserer Region gibt es einzigartige R Ao T BN U e '
Hoch- und Niedermoorlandschaften. Der A : i ;UbeﬂebenSkﬁnStler
Unterschied ist, dass ein Hochmoor vom Regen- ) it In den feuchten Gebieten rund ums Moor
! wasser gespeist wird und das Niedermoor eine Verbin- . sind ganz besondere Pflanzen und Tiere da- _
S AV Te ’ dung zum Grundwasser hat. Dennoch gehen beide oft inei- & - heim. Viele von ihnen zdhlen zu seltenen und sehr
' nander Uber und haben als Haupteigenschaften, dass sie sehr b f ‘gefahrdeten Arten, die sich vor Ort in das sensible _
nahrstoffarm und dauerhaft nass sind. Ein Lebensraum fiir ganz ei- ; Okosystem fiigen. Eine solche Pflanze ist zum Beispiel der . *
gene Arten, die sich auf diese besonderen Bedingungen spezialisiert Sonnentau, der mit Klebepunkten Fliegen fangt und sich so
haben. Das Niedermoor heiBt auf bayerisch Moos, das Hochmoor Filz. e : die notwendigen Nahrstoffe holt.
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Dominik Blees
.Ich kann nicht jedem

versprechen, dass er immer

und ist zwischen Saibling und Forelle von . .
tatkraftigen Frauen umgeben. . alles knegt — aber ich kann
versprechen, dass er was
Gutes, eine Qualitat kriegt.”

Betreibt als Fischwirtschaftsmeister eine
Zucht samt Ladenverkauf in Mittenwald

Hier bei euch im Laden stinkt es gar

nicht nach Fisch ...

.Ja, weil frischer Fisch nicht stinkt. Die Leute sind
diese Frische gar nicht mehr gewohnt, weil man sie
fast nie kriegt. Fangdfrisch ist in der Praxis ein sehr
dehnbarer Begriff und bei uns ist fangfrisch wirklich
tagesfrisch. Ich fahre jeden Morgen zu den Teichen in
Klais, die von Gebirgsquellwasser aus dem Kranzbach
gespeist werden, und bringe die Fische in den Laden.
Was eigentlich zu frisch ist, denn Fisch sollte man vor
der Zubereitung einen Tag ruhen lassen. Und man
kann ihn gekuhlt locker zwei, drei Tage aufbehalten.
Vakuumiert sogar um einiges langer, das ist vielen
gar nicht bewusst."

B .
S ::0‘:“‘:4\ Was ist der landwirtschaftliche Teil
S 197 - .

- deiner Arbeit?

»,Dass ich taglich zweimal nach meinen Tieren
schauen muss. Und auch ich bin brutal wetterabhan-
gig. Ein groBes Problem sind zum Beispiel Unwetter
mit viel Niederschlag, dann kénnen Aste den Zufluss
der Naturteichanlage verstopfen und ich fahre auch
nachts alle zwei Stunden zum Schauen raus. Aber
auch Schnee oder zu wenig Wasser sind problema-
tisch. Man kann nicht einfach nicht kommen und
Faulheit wird sofort bestraft."

Warum ist heimische Fischzucht wichtig?

Weil sich der Fischbestand in den Weltmeeren nicht
mehr erholt. Es gibt zu viele Fischer, die mit dem
Meeresfisch Geld verdienen méchten und daher gibt
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es gewisse Fischarten, die preislich sehr schwanken.
Unser Aspekt ist dabei, dass wir hier nachhaltig pro-
duzieren und auf kurzen Wegen regionale Qualitat
herstellen. Auch mengenbezogen, denn ab einem
bestimmten Punkt geht das Wir-wollen-immer-mehr
nicht mehr. Und das soll auch so sein. Wir machen
alles langsamer, flittern und sortieren von Hand, ver-
wenden gutes Futter und stimmen die GréBe und
Zahl der Fische auf die Teiche ab. Unsere Fische
haben gutes Wasser und viel Wasser."

Und wenn man Meeres- und SiiBwasserfisch
in puncto Nahrwert vergleicht?

LIst der Meeresfisch auf jeden Fall fetter, hat aber
mehr Omega 3 Fettsduren — darum sollte man ein-
fach mehr StBwasserfisch essen ... Und sowas wie
Raucherlachs oder Matjes kdnnen wir mit unseren
SlBwasserfischen nachahmen. Wir haben zum Bei-
spiel eine kaltgeraucherte Lachsforelle nach graved
Art. Wenn Kunden sich an diese Alternativen rantrau-
en, sind sie geschmacklich immer sehr angetan."

Lachs ist ein gutes Stichwort, hort man iiber
die Aufzucht doch sehr Negatives ...

.Ja und da kénnen wir nur sagen, dass es bei uns
anders ist. Wir haben zum Beispiel noch nie Antibio-
tika gefiittert und unsere Fische haben, wie gesagt,
ausreichend Platz. Dazu bekommen sie hochwerti-
ges Futter, was es braucht, weil unser Wasser sehr
nahrstoffarm ist und die Fische sonst zu langsam
wachsen. Mit Mast hat das aber nichts zu tun und vor
dem Schlachten lassen wir sie ,stehen®, also einige
Wochen ganzlich ohne Futterzusatz."

Und dann wird enthommen und von

Hand veredelt ...

»+Raucherfisch ist dabei unser Steckenpferd und ver-
dammt viel Arbeit, weil du ihn etliche Male in der
Hand hast: du holst ihn aus dem Wasser, schlachtest
ihn, nimmst ihn aus, waschst ihn. Dann wird er in
hauseigenen Krautersud aus natiirlichen Zutaten ein-
gelegt und zieht fiir 12 Stunden. AnschlieBend wird

~Unsere Fische sind
dank Stromung im-
mer in Bewegung,
was gut furs Fleisch
ist. Und das frische
Gebirgswasser wird
durch die Haut
aufgenommen und
sorgt fur den Ge-
schmack.”

.,Das Produkt ist
von hier, umkreist
nicht die halbe
Welt.”

Die Regenbogen-
und die Lachs-
forelle sind ein
und derselbe Fisch.
Letztere wird nur
mit karotinhalti-
gem Futter gefut-
tert und erhalt so
die rosa Farbe.

er nochmal gewaschen, auf Haken gesetzt und dann
im Buchenholzofen von Hand gerduchert. Ich sitze
wirklich davor und schiire nach, da geht nichts auf
Knopfdruck und es ist eine Wissenschaft fiir sich. Da
bekommt man ein anderes Gesplir fiir diese Zuberei-
tungsart und dieses Lebensmittel."

Wie viel wiegt ein Fisch, der im Verkauf
landet und was ist euer Favorit?

»Eine Portionsforelle hat ca. 350 Gramm, aber da ich
mit lebendigen Tieren arbeite, bestellt man keine
Legosteine bei mir. Unser Lieblingsfisch ist der Saib-
ling, gerne ganz simpel aus dem Ofen. Olivendl oder
Butter drauf, bei vorgeheizten 180° hinein und dann
ca. 15 Minuten garen. Die meisten lassen den Fisch
viel zu lange in der Pfanne oder im Ofen. Sobald sich
die Riickenflosse leicht I6sen lasst, ist er fertig und
soll sogar innen noch glasig sein!™

Jetzt aber Butter bei die Fische — denn Dominik
muss los. Erst frischen Nachschub fir die filetieren-
de Johanna besorgen und dann zu den Kollegen am
Eibsee. Dort wirft er sein Kontaktnetz weiter aus und
hilft mit Herz und Tat, den kargen Saiblingbestand zu
verbessern.

2
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Lebensraum Wasser

Unsere Region ist fuir ihre kristallklaren
Seen und wunderschénen Flussland-
schaften bekannt. Die Isar zum Bei-
spiel ist der letzte Wildfluss Deutsch-
lands, in dem neben der Bachforelle
auch seltenere Wasserbewohner wie
die Asche, der Huchen oder die Elritze
beheimatet sind. Ein naturbelassener
Flusslauf mit Gberhdngenden Seiten-
boéschungen und einer abwechslungs-
reichen Struktur ist fir diese Wasser-
bewohner Uberlebenswichtig — damit
sie Schutz-, Ruhe-, Jagd- und Fress-
maoglichkeiten haben.

7"
Am Haken

Die Fischereirechte liegen in unserer
Region beim Gewasserinhaber oder
dessen Pachter. Gewadsser kdnnen
staatlich, privat oder auch genos-
senschaftlich sein. Die Fischerei-
berechtigten haben die Pflicht, einen
der GroBe und Beschaffenheit des
Gewassers entsprechenden Fischbe-
stand aufzubauen. Dabei ist auf eine
heimische Artenvielfalt sowie auf die
Gesundheit der Tiere zu achten und
darliber hinaus auch die passende
Fauna und Flora zu schiitzen. Beim
Fischereiberechtigten kdnnen z. B.
Tages-, Wochen- oder Jahreskarten
zum Angeln erworben werden. Die
bestandene staatliche Fischerpriifung

Auch bei den Seen sind wilde
Ufer, unberuhrte Inseln und
intakte Schilfgurtel wichtige
Ruckzugsorte fur die Wasser-
bewohner.

und ein giltiger geloster Fischerei-
schein sind hierfiir Voraussetzung. Das
Tierschutzgesetz schreibt vor, dass
Wirbeltiere — und somit auch Fische —
nur unter Betdubung oder, soweit nach
den gegebenen Umstdanden zumutbar,
nur unter Vermeidung von Schmerzen
getotet werden dirfen. Zudem kann
der Gewasserinhaber bzw. Pachter
auch eigene Regeln zur Fischereiaus-
Uibung aufstellen. Das geltende Gesetz,
wie z. B. dass nur Fische mit einem
bestimmten Mindestmal3 entnommen
werden diirfen, darf dabei aber nicht
untergraben werden. In manchen Ge-
wassern bzw. Abschnitten ist das Fi-
schen auch nur mit der Fliege erlaubt.

1 '4
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Gefahren

Zonen

Die Hauptgefahren fiir unsere Fische
gehen vom Menschen aus, z. B. durch
Flussbegradigungen, Stauwehre oder
andere kunstliche Eingriffe in ihren Le-
bensraum. Aber auch Verschmutzung
und Larm sind ernste Bedrohungen —
oft durch unser Freizeitverhalten ver-
ursacht. So gelangen beispielsweise
Krankheitserreger (ber SUP-Boards
in die Gewdsser. Darum gilt wie Uber-
all auch hier: das eigene Ego mal auf
Tauchgang schicken und mit den Be-
dirfnissen der Natur schwimmen.

Nasse
Traditionen

¢ Um den Staffelsee gibt es aktive
: Fischer im Nebenerwerb, die ihre
¢ Reusen, Zug- und Stellnetze aus-
¢ legen und ihre fangfrische Ware
¢ vermarkten. Die landet nicht selten
< auf dem Grill und wird als Steckerl-
: fisch zum Biergarten-Schmanker.
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Schuppen
und Scheren

Heimische Fischarten sind z. B. die
Asche, die Bachforelle, der Huchen
und die Koppe im Fluss. In den Seen
findet man Hechte, Schleien, Bar-
sche, WeiBfische, Karpfen und in
manchen Gewassern gibt es bei uns
sogar Edelkrebse.

Die Asche wurde schon zweimal
Fisch des Jahres und ist aufgrund
ihres Anspruchs an die Gewasser-
qualitat ein Zeigerfisch fir hervorra-
gende Lebensbedingungen. Wie der
wissenschaftliche Name Thymallus
thymallus verrat, riecht die Asche
nicht nach Fisch, sondern nach Thy-
mian. AuBerdem hat sie eine prag-
nante Riickenfahne — der Milchner =
Méannchen im Vergleich zum Rogner
= Weibchen eine besonders groBe.

Beim traditionellen Fischerste-
chen an der Bootslande in See-
hausen treten jedes Jahr am 15.
August 24 einheimische Burschen
an, um den neuen Fischerkdnig
zu ermitteln. Zwei Boote werden
dazu mit Holzbrettern verlangert
und die Kontrahenten miissen
versuchen, sich gegenseitig mit
Lanzen ins Wasser zu befordern.
Ein nassbeliebtes Spektakel.




Vor Ort erzeugt
Krauter ins Euter und Bergblick fiirs Huhn.

[ |
Kleinod Bauerngarten
Wg altes Wissen reichlich wachst.

LaWrauen Liveschaltung
Impulsg‘)erinnen zZwi Generationsdenken und Realitatssinn.

Berufsbild

Von klassischem Weg bis beherztem Quereinstieg.
S I der Neugier

tihrung und Hofladenhorizont.
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Alles in Butter?

Heimische Erzeuger,
ehrlich gefragt

Einleuchtend

In der Zugspitz Region wird Landwirtschaft im Haupt-
und Nebenerwerb betrieben — beide Arten sind unver-
zichtbar. Denn die Haupterwerbsbetriebe produzieren
Lebensmittel aus dem Grinland unserer Region und
versorgen damit uns Endverbraucher. Und die vielen
Nebenerwerbsbetriebe unterstiitzen mit kleineren
Tiergruppen und enormer Arbeitsleistung die Auf-
rechterhaltung der Landschaftspflege maBgeblich.
Nur diesem stetigen gemeinsamen Einsatz verdanken
wir unsere besondere Kulturlandschaft.

Ergiebig

Milchviehbetriebe im Haupterwerb produzieren bei
uns zwischen 500 und 1500 Liter Milch pro Tag und
sind der wichtigste Wirtschaftsfaktor im landwirt-
schaftlichen Bereich. Neben der Menge beeindruckt
vor allem die besondere Qualitdt der Milch. Denn
ob Frischfutter oder Heuballen — die krauterreichen
wertvollen Inhaltsstoffe unserer Berg- und Talwiesen
flieBen immer mit ein.

Erwiinscht

Milchbduerinnen und -bauern stehen wirtschaftlich
seit Jahren unter Druck. Sinkende Milchpreise stehen
steigenden Futterkosten und Investitionen fiir noch
mehr Tierwohl gegeniiber. Oft ist der Preis, den Mol-
kereien fiir den Liter Milch zahlen, nicht mehr kos-
tendeckend. Es gibt aber auch Milchabnehmer, die
dagegen steuern und eine faire Entlohnung anstre-
ben. ,Wir haben zum Beispiel das Gllick, dass wir an
die Molkerei Berchtesgadener Land liefern dirfen.
Die zahlen uns einen héheren Milchpreis, weil wir die
Kihe auf die Weide treiben. Dann entscheidet der
Verbraucher. Denn wer regionale Milch bzw. Lebens-

mit Gedanken ver-
, , schiedener Milchvieh-
bauern aus unserer

Region.

.Mit 450.000
Litern Milch pro
Jahr kann unser
Betrieb den Milch-
verbrauch von
etwa 5000 Men-
schen abdecken.”

Manche Molkereien

zahlen mehr, wenn die
Kiihe Auslauf haben und
gut gehalten werden.
Darum beeinflusst man als
Verbraucher das Tierwohl,
wenn man bestimmte
Molkereiprodukte kauft.

.Taglich gibt eine
Kuh etwa 25 Liter
Milch.”

.Milch ist eines
der am besten
kontrollierten
Lebensmittel und
das ist auch gut
so und fur uns
kein Problem.”

mittel kauft, unterstiitzt heimische Bauern und kurze
Wege. Oft wird nur auf das Bio-Siegel geachtet und
nicht darauf, wo das Produkt eigentlich herkommt.®

Earlybird

Wenn das Milchauto in der Friih kommt, muss die
Milch bei taglicher Abholung auf 8° und bei zweita-
gigem Rhythmus auf 6° heruntergekiihlt sein. Wie
lange das dauert, hangt von der Menge, dem Kihl-
aggregat und der jeweiligen Jahreszeit ab. Selbstre-
dend ist, dass mit entsprechendem Zeitpuffer davor
gemolken werden muss. Was bei den meisten Betrie-
ben von Hand geschieht und morgens wie abends ca.
1,5 Stunden in Anspruch nimmt.

Eutergebunden

.Der Gefrierpunkt der Milch wird kontrolliert, sodass
niemand einfach Wasser zugeben kann." Und alle an-
deren Inhalte werden penibel gepriift: Fett- und Ei-
weiBgehalt, Keimzahlen, Fremdstoffe und Putzmittel
sowie die Zellzahl als MaB fir die Eutergesundheit.
Somit wird die innere und die duBere Euterhygiene
bei jeder Abholung getestet.

Eingespannt

Sind bei unseren Milchviehbauern sowohl Mensch als
auch Tier. Zum Beispiel bei der Klauenpflege, wo das
Rind in einer speziellen Box Halt findet und der Land-
wirt mit Flex und Messer Hand anlegt. ,Zur Zeit pro-
bieren wir Bienenwachssalbe zur Desinfektion aus."
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40,3 Mio.
Kilogramm  Milch  wird

jahrlich aus der Zugspitz
Region exportiert.

Milch ist das wichtigste
landwirtschaftliche Produkt
der Zugspitz Region. Mehr
als 7.000 Milchkiihe leben
hier und tragen auch dazu
bei, dass unsere Kulturland-
schaft mit den saftigen gri-
nen Wiesen, Weiden und
Almen erhalten bleibt.

Berchtesgadener Land

Echt. Gut.
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20,2 Mio. kg

{ | Direk

Hofladen

Wochenmarkt

-—

Jeder kann durch den eigenen
Konsum die heimische Land-
wirtschaft unterstiitzen! Wer
die hier erzeugte Milch und
regionale Produkte kauft, tragt
aktiv dazu bei, einen hohen
Anteil  der Wertschopfung im
Landkreis zu halten. Manches
fallt einem dabei vor die FiiBe,
manches muss man suchen.
Also Augen auf und Aufmerk-
samkeit fiir: das Hofladen-
schild im Ort, die Partner-Tafel
beim Metzger oder das Mur-
nau-Werdenfelser Rindfleisch
im Ortlichen Supermarkt.

t\l e‘(\(a‘)j

heuheimat.de

Metzgereien

Bioladen

= ete g

.90% der Murnau Werden-
felser Rinder werden im
Kreisschlachthof Garmisch-
Partenkirchen geschlachtet
und in Antdorf kiichenfertig
zerlegt.”

4,
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Zugspitz Region v

)

Wir schlachten im Schlachthof Garmisch-Partenkirchen \'13

. i
Kreisschlachthof !
e !

www2ugspitz-region-gmbhde/de/kreisschlachthof htm!

Landk

i

89



Kurz gefragt

Was iiberrascht Menschen, die hier herkommen,

am meisten?

,Wie hell und sauber es ist. Und dass bei uns nur gelernte Metz-
ger arbeiten, keine Aushilfen, keine Leiharbeiter. Auch ein Zah-
lenbeispiel fuhrt viel vor Augen — wir schlachten 70 Schweine*
am Tag, ein GroBschlachthof 70.000!" Also weniger Stress
bei der Schlachtung... ,ja, viel weniger! Wir begleiten jedes
Tier von Anfang bis zum Ende, haben echt guade Leut, da wer-
den keine Tiere gequalt. Zudem wird jedes von der Tierdrztin
davor und danach angeschaut und freigegeben."

Lassen hiesige Metzgereien denn bei Ihnen schlachten?
»Die meisten schon. Sie suchen sich das Vieh beim Bauern aus,
es wird angeliefert, wir schlachten es und sie holen das Fleisch
wieder ab oder wir fahren es aus. Im gesamten Landkreis und
dariber hinaus." Klingt nach kurzem Kreislauf... ,ja, das ist
der kiirzeste Weg (iberhaupt. Beim Bahndamm driiben ist z.B.
der Stall vom Grasegger Sepp, der hat seine Schafe einfach zu
uns ribergetrieben."

Wie komme ich als Verbraucher an hochwertiges
Fleisch?

Wir haben den Metzgern und Hofldden, die bei uns schlachten
lassen, Info-Tafeln zum Aufhdngen gegeben. Ansonsten: ein-
fach fragen! Viele Metzger bieten zum Beispiel auch 10 Kilo Pa-
ckerl, also groBere Mengen an. Und wer beim Metzger ein Stiick
Halsgrat fiir 2,50€ kauft, der weiB, dass vakuumierte Dreier-
packs im Supermarkt viel zu billig sind. Oft steht ein Webergrill
daheim und drauf gelegt wird Discounter-Fleisch..."

Immer wieder sonntags. Und noch ein personlicher Gedanke?

Beginnt die Arbeitswoche fir »Wenn man Ubers Tierwohl nachdenkt, kann man auch als Vega-
Peter Strobel, den Leiter des ; !

Gt e ner h_mter _dem regionalen Schlachthqf stehen, desh_alb brauchst
schlachthofs. ja kein Fleisch ned essen. Das muss jeder selber wissen.™

*da es im Landkreis nur wenig Schweine gibt, werden diese von verhaltnismaBig
kleinen bauerlichen Betrieben aus der Umgebung Erding und Geretsried zugeliefert.
F 4

-

. ﬁ.'.;, 2 91
b3

1




A
11,

Bei Hof und Herde

Familie Krotz
Viehwirtschaft und Hiithnermobile im »
Nebenerwerb, eierlastige Direktver- .
marktung und ein tierisches Zusam-
menleben mit vier Generationen.

.Beim Direktverkauf be-
kommt der Bauer am meis-
ten fur die Arbeit, die er in
Tier und Haltung hinein-
steckt. Darum unterstutzt ein
Kauf ab Hof auch wirklich
den Betrieb.”

Sandkiste, Sonnensegel, exklusiver Bergblick — was
nach 5-Sterne-Urlaub klingt, beschreibt ein Hiihner-
mobil auf den Wiesen vor Farchant. Dort sorgt die
Hihnerschar der Familie Krétz taglich fir frische Eier.
Das erfreut sich zunehmender Nachfrage, sagen Lisa,
Theresa und Josef Krotz bei einem Treffen auf ihrem
Hof. Alle drei haben zwei Ausbildungen, sprich exter-
ne Berufe und werfen sich zusatzlich ins Stallgwand.

Was braucht ein Huhn, um gliicklich zu sein?
»Ein Huhn braucht frische Luft, die Mdglichkeit zu
scharren, einen sauberen Riickzugsort und gute Ver-
pflegung. Es muss sich frei bewegen dirfen — heiBt
es kann raus, muss aber nicht raus. Wir haben auch
richtige Stubenhocker, die gerade im Winter nur
schrittweise vor die Tur gehen.”

Gibt es denn einen ,,Murnau Werdenfelser™
unter den Hiihnerrassen?

,Nein®, schmunzelt Lisa Krotz. ,Wir haben Braune
Bovans, die sind eher ruhig und bleiben am Boden."
Klingt nach original Werdenfelser Gemiit und
einer stimmigen Tier-Mensch-Beziehung ... ,Ja
und sie legen auch gut, wir halten mittlerweile ca.
900 Hihner. Auch immer mehr Wirtshauser und Ho-
tels kaufen Eier bei uns, das ist schon. Und Hahne
gehdren ebenfalls dazu, denn Hihner leben in klei-
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neren Gruppen, die jeweils von einem Hahn zusam-
mengehalten werden®", so Josef. ,Angebriitet wird
nicht, denn die Eier fallen direkt auf ein Forderband
im Hihnermobil."

Was steckt in so einem Hithnerwagen und wo
gibt es die Eier?

,Der Wagen hat Solarzellen auf dem Dach, ist also
energetisch autark, hat eine automatische Klappe und
mehrere Ebenen im Innenraum. Dort wird gefressen,
getrunken und gelegt. Die Eier werden taglich mit
dem Eieraufzug vorgeholt und direkt, also unsortiert,
in Schachteln gefillt. In unserem Verkaufshausl an
der Farchanter HauptstraBe verkaufen wir sie dann in
10er und 6er-Einheiten zu je 4€ und 2,40€."

Und was passiert mit dreckigen oder bescha-
digten Eiern?

,Die werden natirlich auch verwertet, am liebsten zu
selbstgemachtem Eierlikor. Aber auch ein klassisches
Spiegelei is einfach richtig guad!™

.Qutes Futter wie
Grobkorn und
frisches Gras
beeinflussen den
Geschmack und
die Farbe des
Eidotters.”

Bichlerhof,

Familie Auer
Milchvieh mit Nachzucht
im Haupterwerb, Direkt-
verkauf frischer Milch und
weiterer lokaler Produkte
aus Automaten direkt ab
Hof in Farchant

Wir machen im-
mer wieder unter-
schiedlich grof3e
Mischpakete, die
Kunden per Zettel
vorbestellen
kénnen. So wird
das ganze Rind
genutzt und nicht
nur das Steak”.

Diese grundehrliche Einstellung zu eigenen Erzeugnis-
sen ist auch bei der Familie Auer zu finden. Mitten im
Farchanter Ortskern, wo der Betrieb zu finden ist, sug-
geriert der erste Blick den Milch-an-Molkerei-Bauern-
hofklassiker. Und der Zweite? Offenbart Uberraschen-
des! Denn hinter der geranienbepflanzten Fassade
schieBen zunehmend Eigengewdachse aus dem Boden.

Wie kamt ihr darauf, eure Milch direkt im
Automaten zu verkaufen?

»Die Idee stammt von Ludwig", sagt Irmgard Auer.
»L0Os ging’s mit einem Automaten, an dem man fri-
sche Milch zu 1,20€/Liter direkt in Glasflaschen ab-
flllen kann. Da sind alle Vitamine erhalten und vom
Geschmack her erinnert es viele an die Kindheit. Heu-
te flieBt ein Teil an die Berchtesgadener Molkerei und
der Rest in die eigene Milchtankstelle."

Aber da sind noch weitere Automaten und
Produkte in eurem Verkaufsstand ....

.Ja, ich bin auBer Landwirtschaftsmeister auch ge-
lernter Metzger®, erzadhlt Ludwig. ,Da kam irgend-
wann der Wunsch auf, unser Fleckvieh als Zweinut-
zungsrind zu vermarkten - also auf Milch und Fleisch
zu setzen und beides zu verkaufen. Wir wollten weg
vom GroBschlachthof und drum werden unsere Kihe
seit 2014 komplett im Garmischer Kreisschlachthof
geschlachtet und weiterverarbeitet, das mache ich
selbst. So ging’s immer weiter und mittlerweile gibt
es bei uns auch selbstgemachte Marmeladen, ver-
schiedenste Schmankerl im Glas, eigenen Apfelsaft
und bald auch Kartoffeln."

Es gibt im Landkreis nattirlich noch viele andere tolle .
Bauernhofe und Geschéfte, die regionale Erzeugnisse .
verkaufen. Um sich als Anbieter und Verbraucher noch
besser zu finden, wurde eine extra Seite erstellt, die
zum Eintragen und Besuchen einladt:

heuheimat.de

e e e oo

o0 0o
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Milch

Durch das frische Gras ist unsere regionale Milch automatisch probiotisch und
dazu dank krauterreicher Wiesen von besonderer Qualitdt. Dadurch gelingt es,
vergleichsweise hohere Preise zu erzielen, wobei sich immer noch die Frage
stellt, was ein fairer Milchpreis ist. Die Initiative ,,Du bist hier der Chef", die
aus Frankreich nach Deutschland kam, setzt auf den Dialog. So konnten End-
verbraucher online abstimmen, wie Milch produziert werden sollte und wie viel
ein Liter kosten darf. Es fanden sich sowohl Landwirte als auch eine Molkerei,
die den Weg mitgingen und mittlerweile steht die ,Chef-Milch™ deutschland-
weit im Supermarkt. Vielleicht ein inspirierendes Modell? _dubisthierderchef.de

Eier

Der Eierverkauf gilt als Wachstumszweig, weil er ein gut integrierbarer
Zusatzerwerb mit Uberschaubarem Platzbedarf ist. Dazu gibt es viele
Varianten von mobilen Hiihnerstédllen und Eier eignen sich hervorragend
fur den Direktverkauf. ,Mit dem Ei fing die Wertschatzung regional erzeug-
ter Produkte an®, sagt Lisa Krétz von Boaneggers Freilandeier Farchant.
»,Da wollten die Kunden schon friih wissen, wo es herkommt." Aber auch
andere Infos sind gefragt. Zum Beispiel lassen sich Eier, die zu frisch sind,
nicht gut schélen und sollten daher etwa eine Woche ruhen. Ungekihit
halten sie bis zum 28.Tag nach dem Legen, wenn sie einmal im Kihl-
schrank waren, miissen sie dort bleiben.
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Fleisch

Wer Fleisch essen mochte, das nicht weit anreisen muss, sollte bei uns Rind,
Schaf, Ziege oder Wildbret kaufen. Diese Tiere haben heimische Wiesen und
Walder gesehen, ohne danach auf einen langen Transportweg zu mussen.
Und auch bei der Zubereitung kann man vom Steak-Pfad abweichen. ,Ich
find, dass man wieder dahin kommen sollt, wie man friiher gekocht hat, ganz
oafach hoid", sagt Kreisschlachthofleiter Peter Strobel. ,Suppenfleisch wird
z.B. oft unterschatzt und Hackfleisch geht oiwei. Das kann man flachgeklopft
super einfrieren. Und Uber die Fleischmenge, die man isst, kann man nattir-
lich nachdenken — das hat man selbst in der Hand."
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Gsund in den Mund!

Neben wertvollen tierischen Erzeugnissen wurzelt
auch viel Wertschdtzung fiirs Grin im Landkreis.
Und zwar nicht nur auf Weiden und Streuobstwie-
sen, sondern auch in traditionell gepflegten Bau-
erngarten. Denn dort wachst neben den Pflanzen

,Von Bierfallen oder Schneckenkorn halte ich nichts,
denn das zieht nur zusatzliche Tiere aus den Nach-
bargarten an, weil Schnecken einen feinen Geruchs-
sinn haben." Lieber legt sie Bretter aus und sammelt
im Frihjahr gezielt die jungen Schnecken ab.

Tigerschnegel

allerlei altes Wissen, das aktuell ist wie nie.

Zucchini zu
Erdbeerspinat

.Ich baue in Mischkultur
an, setze bewusst be-

Gartenbauerin Barbara Pantele aus
Rieden 6ffnet ihr griines Wohnzim-

x mer und ihre Erfahrungsschatzkiste.

,Die Vielfalt unserer Nutzpflanzen ist bedroht.
Wenn wir sie nicht anbauen und essen, dann geht
das verloren." Darum sind in ihrem Garten neben
den typischen Blumen-, Obst- und Gemiisepflan-
zen auch viele alte Sorten und Raritdten zu finden.
»Das lohnt sich, denn dadurch wird auch der eigene
Speiseplan wieder viel interessanter."

Denn Pflanzen geben ober- und
unterirdisch Stoffe und Gerlche
ab, die einen entsprechenden
Beetnachbarn vor Schadlingen

SFimmte Pﬂgnz_en neben-  ¢chiitzen, dessen Wachstum
emande_r, die sich gegen- férdern oder sich positiv auf
seitig unterstutzen.” den Geschmack auswirken.

fressen Nacktschneckeneier

.Geeignete Pflanzen fiir den Balkonanbau sind zum Beispiel
Radieserl, Rauke und Pfliicksalat." Grundsatzlich sat Barbara zeit-
versetzt aus und zwar immer direkt in den Boden. ,Die Pflanzen
werden dann starker und wachsen besser, ich ziehe daher nicht
vor und kaufe auch keine Jungpflanzen.®

,Ich schaue immer, dass ich Gemlise anbaue, das
ich in Kisten einlagern kann, also im Kellerschacht
in Erde oder Sand aufbewahre. Das mach ich viel
lieber als einkochen, denn das kostet immer viel
Zeit." Erdmiete heiBt diese Lagerungsart, die bei

OB

—_——
Uber Jungpflanzen
als Kalteschutz
Uber Nacht kleine
Glaser oder Ton-
topfe stiilpen

.Oder man
legt das frische
Gemuse milch-
sauer ein, das
ist eine der al-
testen Konser-
vierungsarten

fehlendem Keller auch in einer ausgehobenen Und auBerderr}
Erdgrube funktioniert und mit der man den gan- Sehr gesund fur
zen Winter hindurch frisches Gemiise hat. den Darm.”

~Randblatter oder Reste lasse ich einfach liegen, das gibt
dem Boden Nahrstoffe zurlick. Denn wenn man alles aus
dem Garten raustragt, dann hat man einen toten Garten."
AuBerdem sind diese Uberbleibsl auch wertvolles Futter
fiir Niitzlinge wie Regenwiirmer und Weinbergschnecken.
»Auch das ist Bauerngarten, da muss ned alles so gepflegt
sein.” So sind Beikrauter, wie zum Beispiel das als Unkraut D
geltende Gansefingerkraut, ebenfalls willkommen. (B

,Wenns Schnee hat und eiskalt ist, dann geh ich
in den Garten raus und sag, Kinder i hol an Salat.
Das ist scho schee." Zuckerhut heiBt dieser robus-
te Vitamintrager, der wie Griinkohl oder Winter-
lauch den ganzen Winter im Beet bleiben kann.

Auf www.die-gartenbduerin.de gibt es weiterfilhrende
Infos zu Ausbildung, Fiihrungen und Veranstaltungen rund
um das Thema Garten und Krauterpadagogik.

98

Hemadknopferl
zu Teekraut
(Agastache)

99



#BEEN \ " Mischkultur

( Aus*lten&d neuen Sorten, die sich
. gegenseitig befruchten und den eige-
. “nen Speiseplan bereichern. Darunter
3" auch fast vergessene Nutzpflanzen, die
p uns verloren gehen, wenn wir sie nicht

gezielt anbauen und esn. -

r

¥
v, Aok
AT »
Yy o A :
LT




Bei ]*Qf und Herde
4 " R

A haWy ! B\ N b mmch.) Gesprach

Christine Singer.

. y Oberbayerigche Bezirksbaueri ’ g
1. stv. Land‘l:éuerin, zwischen A,«.ﬁ_e-_-?’_/____% o
geschitztemWilchviehlund uﬁ._"_ﬂ__/;/, .lch glaub, dass wir in
Jgesumtm Griin dahoam. == unserem Landkreis die

4 : Bauerlichkeit noch haben. Wir
‘ g machen die Tierhaltung, weils uns

wichtig ist. Landwirtschaftlicher
Unternehmer und Bauer ist nicht das
Gleiche fur mich.”

Ein Treffen in Christine Singers Kiiche. Historischer
Herd nebst Facebook Fenster. Selbstgebackenes auf
dem Tisch, den Laptop zur Hand. Hier kocht ein Siipp-
chen aus Bodenstandigkeit und Innovationsgeist. Das
sie gerne mit anderen teilt. Denn Dialog ist fiir sie
das Zauberwort und dass man ,miteinander red"
ein wichtiges Zukunftsmosaik in der Landwirtschaft.
Dafiir setzt sie sich ein.

Was ist Ihre Herzensbotschaft, wenn Sie mit
anderen Menschen ins Gesprach kommen?
»,Dass eine Ernahrung aus dem eigenen Land ein
Segen ist und dass sehr viel Arbeit in der Erzeugung
von Lebensmitteln steckt. Das wissen viele leider nicht
mehr, weil es das ganze Jahr iber im Supermarkt alles
gibt. Drum ist das auch gar nicht als Vorwurf gemeint.
Sondern als Aufgabe fiir uns Erzeuger, hier aufzukla-
ren und Missverstandnisse aus dem Weg zu schaffen."

Was fiir Missverstandnisse zwischen Erzeu-
gern und Verbrauchern gibt es zum Beispiel?
~Zum Beispiel wird uns Landwirten oft vorgewor-
fen, dass wir Geflligel ins Ausland verschiffen. Auf
der anderen Seite kaufen viele Menschen Uberwie-
gend nur Filets und Edelteile wie bei Geflligel die
Entenbrust. Und kein ganzes Hendl. Diese Filetstlick-
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Mentalitat steht dem regionalen Kreislauf genauso
im Wege, wie der Forderung, dass wir weniger Tiere
halten sollen."

Und Tiere zu halten, ist Ihnen wichtig?

.Ja, denn die Erzeugung von Lebensmitteln ist Teil
meiner baduerlichen Identitdat und da bin ich auch
stolz drauf. Landschaftspflege ist gut und recht —
aber fiir mich ist ein geschlossener Kreislauf aus
regionaler Erzeugung und Ernahrung von sehr hohem
Wert. Wobei ich mit Region ganz Bayern meine. Jeder
soll das machen, was er aufgrund der natirlichen Ge-
gebenheiten am besten kann. Weiter oben im Land
ist das zum Beispiel der Kartoffelanbau, bei uns un-
ten ist das die Fleisch- und Milchproduktion. Weil wir
die Almen fiir eine extensive Tierhaltung haben und
darliber hinaus das Hauptfuttermittel fiir die Kiihe,
Schafe und Ziegen selber anbauen kdnnen. Fir den
nachhaltigen Kreislauf aus Erzeugung und Nutzung
mehr Bewusstsein zu schaffen, ist ein groBes Ziel."

Das Sie auch mit den Landfrauen” verfolgen.
»Uns ist es wichtig, den Nachwuchs zu erreichen. Da
gibt es viele Projekte, wie zum Beispiel ,Landfrauen
machen Schule®, in deren Rahmen wir Schulklassen
besuchen und sie auf unsere Hofe einladen. Dort
erleben die Kinder regionale Lebensmittel — und zwar
roh und nicht verkocht. Aber auch Erwachsenenkurse
und die landwirtschaftliche Ausbildung stehen im Fo-
kus. Wir arbeiten daran, dass die Rahmenbedingun-
gen fiir unseren Berufsstand so sind, dass wir gerne
Bauer und Bauerinnen sein kénnen."

Wo wir bei der Rolle der Frau in der Landwirt-
schaft waren. Wie hat sie sich verandert?

,Die Rolle der Frau definiert sich heute selbst. Das
klassische ,der Alteste erbt den Hof* und Frau hei-
ratet ins Pflichtprogramm ein, gibt’s kaum noch. Die
Mdglichkeiten der Diversifizierung sind immens und
da wird noch mehr gehen. Heute ist kein Bauern-
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.FuUr unsere Vor-
fahren war das
Kraut die Orange,
die uns vitamin-
reich durch den
Winter bringt.”

*Interessengemeinschaft des
Bayerischen Bauernverbandes
mit verschiedenen Aufgaben-
feldern

Altes Wissen, neues Gwand:
www.landfrauen-machen-schule.de
www.gegessen-wird-zuhause.com
www.bayerischerbauernverband.de
/landfrauen

[ @landfrauenbayern

Haushaltscoaching, Partyservice,
YouTube-Channel:
www.qualitat-vom-hof.de

macht regionale Ernahrung erleb-
bar und ladt mit vielen weiteren
Facetten zum Entdecken ein.

.Denn man muas

a Kua meng, sonst
ged des ned guad.
Der Bezug zum Tier
is a Symbiose

- I fahr ned am
Sonntag irgendwo
hi zum Kaffeetrin-
ken, wenni a kranke
Kua dahoam hab.”

hof mehr wie der andere, weil durch den jeweiligen
Partner eine neue Kompetenz hinzukommt, die sich
in Standbeinen und Schwerpunkten ausdriickt. Trotz-
dem kommen die meisten Frauen als Quereinsteige-
rinnen in den Betrieb. Jedoch mit Selbstbewusstsein.
Sie behalten entweder ihren Beruf oder machen et-
was Eigenes — wie z.B. Erlebnisbauerin, Gartenbadue-
rin, Hauswirtschaftsmeisterin oder Krauterpadagogin.
Die Chance liegt darin, dass die Landwirtschaft so
neue Impulse von auBen bekommt. Als Hofbesitzer
bleibt aber die Herausforderung, einen Partner zu fin-
den, der das uneingeschrankt mit lebt."

Und noch ein kleiner Blick in die Zukunft?

~Kommunikation ist in der Landwirtschaft wichtiger
denn je. Die nachste Generation muss alles erklaren,
was sie tut. Aber ich wiinsch mir nicht, dass die Jun-
gen meinen Kopf aufsetzen — sondern, dass sie sa-
gen: was kann ich, was braucht’s, was mach ich? Und
offen miteinander umgehen, ohne vorschnell zu be-
werten. Zukunft ist Veréanderung — nicht das Bewah-
ren der Asche, sondern die Weitergabe des Feuers."

... sagt sie und schiirt nach. Wahrend das Handwerker-
essen im Rohr die 12 Uhr Tradition schafft und sie
ihre stadterkundende Tochter per Google-Maps-Live-
schaltung durch die StraBen lotst.
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Selbst ist
die Frau

Die Zukunft der bauerlichen Hofe im Landkreis Garmisch-Partenkirchen hangt
von vielen Faktoren ab. Einen groBen Anteil tragen die Frauen. Denn sie kom-
men oft als Quereinsteigerinnen in den Betrieb und sorgen fiir neue Impulse
und Standbeine. Dazu kommt naturgemaB eine andere Sicht auf die Dinge: ,Flr
uns als Landfrauen ist es wichtig, dass wir als Interessenvertretung im Bayeri-
schen Bauernverband nicht nur die nétigen wirtschaftlichen Interessen, sondern
auch die Belange der dahinterstehenden Familien mit Altenteilern und Kindern
im Auge behalten." Auf ihren Veranstaltungen oder im Rahmen ihrer Offentlich-
keitsarbeit wird deutlich: da sind engagierte Frauen am Werk, die ihren Beruf
vertreten und dabei das Gemeinschaftsgefiihl hochhalten.

Also nachgfragt und neighorcht!

Bei einer Gedankenrunde mit den Landfrauen Christine Singer, Vroni Mangold,
Anni Hindelang und Lisa Krétz, die auch vorliegendes Buch maBgeblich initiiert
und ideenreich vorangetrieben haben.

Was viele iiber mein Leben als Bauerin nicht ahnen, ist ...

CS . ... die Bandbreite dieses Beru-
fes. Von Natur pur bis Hightech.
Wir leben bauerliches Brauchtum,
bewahren Traditionen und arbei-
ten in der Natur, mit den Tieren
und mit modernster Technik."

. ... Wie vielseitig das Leben auf LK
dem Bauernhof ist! Und den All-

tag kann man groBtenteils selbst
einteilen."

Selbst ist die Frau! ist nicht nur ein Workshop, sondern ...
» .. €in Lebensmotto." AH

VM

CS

VM

Was
VM

LK

» ... Realitédt! Denn auch, wenn
auf den meisten Hofen die Man-
ner Betriebsleiter sind, gehdort
immer eine starke Frau dazu, die
alles zusammenhalt."

» ... in der Landwirt-
schaft oft gefragt."

'—’w-‘\—L—-%

Am meisten beschiftigt mich gerade ...

. ... wie wir die Hoflibergabe
regeln, damit es fiir jede Gene-
ration passt und die Harmonie in
der Familie erhalten bleibt."

 -- Wie wir dem Verbraucher un-
ser Arbeiten und Leben auf den
Hofen ndherbringen, mit dem
Ziel, Verstéandnis zu schaffen
und dann gemeinsam nachhaltig
in die Zukunft zu gehen.”

., ... die Zukunft der Landwirtschaft in unserem Landkreis. Ich sehe zu
groBe Anforderungen fiir kleine Betriebe, die mit Leib und Seele Bau-
ern sind und das auch bleiben wollen. Aber mit der neuen Diinge-
verordnung ab 2025 oder dem Verbot der Anbindehaltung samt tag-
licher Weidegangpflicht fiir Hofe im Ort fragt man sich — ist das noch
zu schaffen? Und zu welchem Preis?"

ich meinen Kindern und Enkel mitgeben méchte ...

wee Wertschdtzung und Ach-
tung unserer Heimat, Natur und
Kulturlandschaft, die wir Bauern
seit Generationen pflegen und
erhalten. Und den naturlichen
Umgang mit Nutztieren, wozu
auch das Schlachten gehort."

» ... die Freude am Leben mit
den Tieren und der Natur. Sowie
den Erhalt von Landschaft und
Brauchtum, das gelebt und wei-
tergegeben werden soll."

» ... den hohen Wert zu wissen,
wo unsere Lebensmittel herkom-
men, wie sie erzeugt werden,
wann was seine Zeit hat und
wie man sie zu gesunden und
schmackhaften Speisen weiter-
verarbeitet."

. ... ist Dankbarkeit und Wert-
schatzung fiir diese Region, un-
sere Heimat. Leben, Arbeiten
und in Generationen denken ist
doch was Schones."

LK

AH

CS

AH
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Ich werde
Landwirt*in

.Naher kann man an der
Natur und den Grundlagen
des Lebens nicht dran sein.
Und man sieht am Ende
des Tages immer, was man
geschafft hat.”

Aussagen wie diese zeigen, dass
Bauerin oder Bauer sein mehr ist als
nur ein Beruf. Und ob Ausbildung
oder Studium — der Strau8 an Mdég-
lichkeiten ist so vielfaltig wie unsere
Bergwiesen:

Studium

Bachelorstudiengange in  Land-
wirtschaft sowie in Agrar- und
Gartenbauwissenschaften ~ werden
deutschlandweit und auch an der
TU Miinchen angeboten. Ebenso am
Campus Weihenstephan, wo man
Landwirtschaft sowie in Erganzung
,Okologische Landwirtschaft'  stu-
dieren kann. Grundsatzlich stehen
dabei wissenschaftliche Grundlagen
der Landwirtschaft auf dem Lehr-
plan. Dazu zahlen der Umgang mit
Tieren und Pflanzen, die Lebensmit-
telproduktion genauso wie das Be-
triebsmanagement. Der Fachzweig
nachhaltige Landwirtschaft beschaf-
tigt sich zudem mit der Aufgabe,
Produktivitatssteigerungen mit um-
weltschonendem Handeln in Ein-
klang zu bringen.

Ausbildung

Dauert etwa drei Jahre. Das erste
Jahr ist das Berufsgrundschuljahr
(BGJ) in Vollzeit. Danach geht es
fur zwei Jahre in einen Ausbil-
dungsbetrieb. An einem Tag in der
Woche vertiefen die Azubis in der
Berufsschule ihr Wissen. Hinzu
kommen Lehrgange und Schulun-
gen an Landmaschinen- und Tier-
haltungsschulen.  (Fach-)Abitur
und ein anderer Berufsabschluss
kénnen die Lehrzeit verkirzen.

Weiterbildungs-
optionen
Meisterpriifung an Landwirt-
schaftsschulen oder der Fach-
schule fiir 6kologischen Landbau
B o

Hohere Landbauschulen fiir eine
betriebswirtschaftlich orientierte
Fortbildung

)
Technikerschulen fiir den Dienst-
leistungsbereich und zur Leitung
groBerer Betriebe

T o
Fachagrarwirt/in (Qualifikation
flr Spezialgebiete)

Perspektive fur den Nebenerwerb

Die Erhaltung unserer bauerlichen
Familienbetriebe steht und fallt mit der
Mdoglichkeit, diese im Nebenerwerb zu
betreiben und auch als Quereinsteiger
eine landwirtschaftliche Ausbildung
zu bekommen. Das Griine Bildungs-
zentrum Berge in Eschenlohe setzt
mit dem Bildungsprogramm Landwirt,
kurz BiLa, genau da an. Die Semi-
nare, Vortrdge, Schulungen sowie
Unterrichtskurse in Blockform richten
sich an zukiinftige landwirtschaftliche
Unternehmer*innen, die in Kombinati-
on mit einem anderen Beruf ihren Be-

Bleib
do!

trieb im Nebenerwerb weiterfiihren
wollen. Das BilLa vermittelt Wissen
Uber landwirtschaftliche, almwirt-
schaftliche und 0©kologische Fach-
themen sowie mdgliche Erwerbs-
kombinationen. Es bietet zudem
Landwirten mit auBerlandwirtschaft-
lichem Beruf die Mdglichkeit, sich fiir
die Abschlusspriifung Landwirt zu
qualifizieren. Gleichzeitig unterstiitzt
das Bildungszentrum die Qualifizie-
rung der Waldbesitzer und starkt die
Gemeinwohlorientierung der integra-
tiven Forstwirtschaft im Gebirge.

Bei uns im Landkreis ist die Anzahl an Nebenerwerbsland-
wirten besonders groB. Darum, und weil die Ausbildung
perfekt auf die regionalen Bedirfnisse abgestimmt ist, ist
der Erhalt des Bildungsstandortes Eschenlohe sehr wichtig.

Das Grune
Bildungszentrum
Berge

gehort zum Amt flr Ernah-
rung, Landwirtschaft und
Forsten Weilheim i.OB (AELF)
und Interessierte erhalten
weitere Infos unter:

AELF Weilheim i.0B

KrumpperstraBe 18 - 20

82362 Weilheim i.0B

Telefon: 0881 994-1022

Fax: 0881 994-1111

E-Mail: poststelle@aelf-wm.bayern.de
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B Gesprach

Anna Hindelang

Hegt als kiinftige Juniorchefin

am Hoimahof in der Schoffau ,,Jeder hat andere betriebliche
viele Pldne und einen groBen \ ' 1 . .
Familiensinn. Zum Betrich Gegebenheiten und versucht mit

gehoren 60 Milchkiihe und 40 it diesen fur sich und seinen Betrieb
Hekta N ' nachhaltig und gut zu arbeiten.”

-

Ein Besuch am Hoimahof in der Schéffau bei Uffing am
Staffelsee. Obwohl ... hinter der zehnten Wiese am
tausendsten Léwenzahn rechts, misste man sagen.
Und genau diese idyllische Abgelegenheit scheint es
zu sein, die diesen Platz so besonders macht. Denn
dass man hier auf echte Menschenfreunde trifft,
merkt man sofort, wenn man den Hof von Anni, Josef
und Tochter Anna betritt. Letztere absolviert zur Zeit
des Gesprachs die Okofachschule in Weilheim — mit
der Ubernahme des elterlichen Betriebs am Horizont.

Warum seid ihr ein Ausbildungsbetrieb?

Weil Azubis eine groBe Bereicherung sind. Mensch-
lich, aber auch fiir den Betrieb. Sie bringen immer eine
zusatzliche Meinung und frischen Wind hinein. Oft mit
Erfahrungen vom Hof ihrer Eltern, aber auch durch
ihre Ausbildung und neue eigene Ideen. AuBerdem
musst du dich als Ausbilder selbst stetig fortbilden.”

Was macht den landwirtschaftlichen Beruf fiir
junge Menschen interessant?

»Die Abwechslung! Und dass du nach der Ausbildung
nicht automatisch am Hof arbeiten musst, sondern
zum Beispiel auch ins Biro, zu einem Landschafts-
gartner oder in ein Lohnunternehmen mit Fuhrpark
gehen kannst. Aber auch am Hof hast du die Freiheit,
alles Mdgliche auszuprobieren und dich nach deinen
Interessen zu spezialisieren. Das geht von Tierzucht
Uber Forstwirtschaft bis zur Vermarktung von Ferien-
angeboten. Es ist nie langweilig und in der Ausbil-
dung werden dir sehr viele Richtungen angezeigt."
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Und haben auch nicht technik-affine Menschen
eine Chance?

LAuf jeden Fall. Du lernst zwar auch materialtech-
nisch alles, hast zum Beispiel einen Schweikurs und
arbeitest mit Holz — aber es ist gut machbar. Und du
lernst vor allem, dass jeder Betrieb anders ist und es
daher kein allgemeingiltiges Konzept gibt."

Und deine Zukunftsvision Anna, was siehst du
am griinen Horizont?

»,Ich mochte den Milchviehbetrieb weiterfiihren, weil
das unsere Betriebsstruktur ist. Wir haben die Fla-
chen und ich verfiittere das Griin an unsere Kiihe,
das macht einfach Sinn. Darum wirde ich gerne
irgendwann einen neuen Stall bauen. Aber wir brau-
chen schon jetzt die Waldbewirtschaftung und die
Ferienwohnungen zum Leben. Und ich kann mir auch
vorstellen, dass mein Partner noch etwas ganz Neues
mitbringt und mir selbst gefallt tiergestiitzte Padago-
gik. Meine kleine Schwester hat Epilepsie und es ist
Wahnsinn, was sie fiir einen Draht zu unseren Kalb-
chen hat. Sie ist eine Kuhfliisterin und bestarkt mich
in dem Wunsch, noch was Soziales einzubauen."

Das trifft sich mit dem Ansatz von dir Anni,
denn den sozialen Zweig gibt es schon ...

,Ja, ich habe 2015 meinen Meister in Hauswirtschaft
gemacht und fiir das Abschlussprojekt die Schulklasse
meiner behinderten Tochter auf den Hof eingeladen.
Wir haben gemeinsam Gras in der Futtergasse ver-
teilt, die Kiihe gemolken und mit der Milch dann die
Kalbchen getrénkt, sodass die Kinder den Kreislauf
mitkriegten. Danach ging es in den Kornkasten,
unseren Aufenthaltsraum, wo wir Misli résten und
mit Milch und Joghurt zubereiten. Dieses Riechen,
Fihlen und Schmecken-Erlebnis ist ganz wichtig und
gehort beim Besuch dazu. Das Programm, das zwei
Stunden dauerte, haben wir immer weiter ausgebaut.
Heute arbeiten wir regionsiibergreifend mit vielen
Grundschulen und Kindergarten zusammen."
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Lehrbetriebe
werden bei uns
im Landkreis
allgemein sehr
gesucht.”

,Kuhe san einfach
unsa Weda.”

—wd—\-ﬂb.%

Rindergesundheit gut vernetzt:
Der Hoimahof fiittert neben den
Milchkiihen auch die Online-
Datenbank ,Pro Gesund®, die
Infos von Tierarzten und Land-
wirten zusammenfiihrt, um mit
diesem Wissen die Tiergesund-
heit nachhaltig zu verbessern.
progesundrind.de

LOft ist es fur
Gruppen schwierig,
mit Rollstuhlfahrern

Ausfluge zu machen.”

.Jedes Kind sollte
einen heimischen
Bauernhof kennen.”

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Gastspiel

Von ,was steht auf dem Ei* bis ,wo kommt die Milch her" — das Projekt
»Landfrauen machen Schule" gibt Grundschulkindern den Bezug zu
regionalen Lebensmitteln zurtick. In den sechs kostenlosen Einheiten ist
auch der Besuch einer Ernahrungsfachfrau enthalten, die in der Schule
90 Minuten Mitmach-Unterricht gestaltet. Das Angebot ,Schule fiirs
Leben" ist ebenso praxisbezogen. Lehrer kdnnen sich eine Woche einen
Berufsstand einladen, der wichtige Alltagskompetenzen vermittelt.

www.landfrauen-machen-schule.de

www.bayerischerbauernverband.de/

© 0000000000000000000000000000000000000000

SWir mussen mit
der Vita der Leute
wieder anders um-
gehen. Denn man
kann doch auch
im Alter noch aktiv
sein und wir selbst
werden spater
auch noch Pizza
essen wollen.”

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Schule-fuers-Leben

©000000000000000000000000000000000000000 o

Heute gibt es auch ein Angebot fiir Demenz-
kranke auf dem Hoimahof ...

+Weil unsere Oma eines Tages selbst an Demenz er-
krankte und wir sehen konnten, wie gut es ihr tat, hier
dabei zu sein. Das Thema beschaftigte uns und wir
haben den Verein ,Soziale Landwirtschaft e.\V." ge-
griindet. Spater ist die Alzheimer Gesellschaft auf uns
zugekommen und hat gefragt, ob der Hoimahof fiir
Tagesbesuche von Demenzerkrankten zur Verfligung
stehen wiirde. Und das machen wir jetzt. Betroffene,
die zu Hause gepflegt werden, holt ein Fahrdienst ab
und bringt sie mit ihren Angehdrigen zu uns. Nach
einer Hofflihrung gibt es ein gemeinsames Kaffeetrin-
ken und wenn dann die Erkrankten wieder Bewegung
brauchen, kénnen die Angehérigen zusammensitzen
und sich austauschen. Das Ganze wird von der Zau-
ner Stiftung gefordert und die Nachfrage ist groB!
Darum suchen wir noch weitere Hofe, die ebenfalls
in diese Richtung gehen mdchten. Dazu gehdrt auch
unser aktuellstes Projekt ,Senioren-Wohnen auf dem
Bauernhof", das eine Chance fiir viele Betriebe ist.
Bestandsgebdude werden umgebaut und wiederbe-
lebt und wenn der Besitzer keinen Nachfolger hat,
kann er selbst Wohnrecht und Pflege erhalten. Mehr
Infos gibt's gerne bei mir unter info@hoimahof.de."
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Bei Hof und Herde

Diversifizierung

.Diversifizierung in der landwirtschaftlichen
Praxis heiBt, neue Betriebszweige aufzu-
bauen, die nicht origindr der landwirtschaft-
lichen Produktion zuzurechnen sind, die
jedoch auf typische Ressourcen eines land-
wirtschaftlichen Betriebes zuriickgreifen."

. Manfred Schépe www.ifo.de

Auf vielen Wegen

Ein kostenloses ,Handbuch fiir
erfolgreiche Diversifizierung" ist
unter stmelf.bayern.de zu finden
und greift Themen von Unter-
nehmensstrategie Uber Steuer-
recht bis Forderhilfen auf.

»,Das Staatsministerium unterstiitzt und qualifiziert beim Aufbau zusatzlicher Be-
triebszweige in der Landwirtschaft. Die Aus-, Fort- und Weiterbildungen sind auf
zunehmende Diversifizierung, also die Spezialisierung auf mehrere Bereiche, aus-
gerichtet."* Dabei geht es auf der Website des Bayerischen Staatsministeriums
fur Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten um folgende Kernthemen:

Bauernhofurlaub
Bayern flihrt in diesem
Bereich, wo sich Land-
wirtschaft und Touris-
mus Uberschneiden, die
Bundeslander an.

Landwirtschaftsnahe
Betriebszweige
Erganzende Standbeine,
die von Energieerzeu-
gung uber Pensions-
pferdehaltung bis zur
landwirtschaftlichen Mar-
ketingberatung reichen
und sich immer weiter
entwickeln werden.
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Direktvermarktung
Der kurze Weg zwischen

Erzeuger und Verbrau-
cher wird zunehmend
beidseitig geschatzt, mit
weiteren neuen Ver-
marktungsformen.

Hauswirtschaftliche
Dienstleistungen

Nach Ausbildung zur
Hauswirtschaftsmeiste-
rin bieten Bauerinnen
professionelle Hilfe in
der Haushaltsfiihrung
sowie bei Familien in
Ausnahmesituationen
oder in der hauslichen
Altenpflege an.

Erlebnisbauernhof
Betriebe ermdglichen
einen organisierten Blick
hinter die Kulissen, vom
Melkerlebnis fiir Schii-
ler*innen bis zum Semi-
nar im Bauerngarten.

Soziale

Landwirtschaft

Das Angebot richtet sich
z.B. an Senior*innen so-
wie sozial benachteiligte
Menschen jeden Alters
und lasst sie am Hofall-
tag teilhaben. Das kann
von Tagesbesuchen bis
zu langerfristigen Wohn-
gemeinschaften reichen.

*Quelle: www.stmelf.bayern.de

Aus mehreren

Quellen

... sollten die Einkiinfte von land-
wirtschaftlichen Haupterwerbs-
betrieben idealerweise sein, um
krisensicher in die Zukunft zu
gehen. Schlagworte wie Diver-
sifizierung, Risikostreuung und
Zusatzeinkommen sind beim
Thema der langfristigen Exis-
tenzsicherung in aller Munde.
Und treiben Frau und Mann am
Hof um und an. Auf ganz un-
terschiedliche Weise, wie diese
Beispiele hier zeigen.

Alpakahof Riegsee
Kombination aus Erlebnisbauernhof
mit Programm, Hofladen, Alpaka-
zucht und Murnau-Werdenfelser-
Rinderhaltung:
alpakahof-riegsee.de

Hoimahof Schoffau

Besuche fiir Senioren und Demenz-
kranke auf dem Hof, in Kooperation
mit der Alzheimergesellschaft Lech-
rain e.V. sowie weitere gemeinwohl-
orientierte Erlebnisangebote:
hoimahof.de

Promberger Hof
Kombination aus Urlaub auf dem
Bauernhof, Hofcafé am Stern,
Pferde- und Tierhaltung sowie
Pensionsstall:

promberger-hof.de

Blauer Gockel
Qualitatssiegel, das Bauernhof-
und Landerlebnisse der beson-
deren Art biindelt. Mit Gber 40
Hofen aus der Zugspitz Region:
blauergockel.de

Nichtsdestotrotz

... hangt der Aufbau neuer Be-
triebszweige von individuellen
Méglichkeiten und Vorlieben ab.
Genauso wie von gesamtgesell-
schaftlichen Entwicklungen, wes-
halb dieser Bereich dynamisch ist
und es auch bleibt.
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Bei Hof und Herde

Flexibel mit Fokus

Der Hof der Familie Mayr
am Riegsee besteht
seit 1527. Seit Georg

Was bedeutet zukunftsfdahige Landwirt-
schaft fiir Sie?

~Unseren Betrieb breit aufzustellen und dank meh-
rerer Standbeine krisensicher zu sein. Dazu zahlen
unsere Landwirtschaft mit der Ochsenhaltung, die
Vermietung von Ferien- und Wochenendwohnungen,
die Erzeugung regenerativer Energien und die eigene
Warmeproduktion ber Hackschnitzel — damit kon-
nen wir unsere Gebdude und die der Verwandtschaft
beheizen. Dann haben wir noch die Landschaftspfle-
ge, wo wir technisch auf Moorflachen und Steilhan-
ge spezialisiert sind. Da bieten wir Unterstiitzung fiir
Landwirte und Kommunen an. Und nutzen das ge-
mahte Material gleich als Einstreu ..."

Fiir die Aufzucht Ihrer Weideochsen, die Sie in
besonderer Art und Weise betreiben?

.Ja, wir haben bereits in den 90er-Jahren auf ex-
tensive Landwirtschaft umgestellt und 2013 mit der
Milcherzeugung aufgehdrt. Zum einen, weil es auch
nach der Milchkrise nicht gelungen ist, Vermarktung
und Verkauf in Bauernhand zu bekommen. Aber
auch, weil die Lage unseres Hofes ohne Auslauf-
moglichkeiten ums Haus verhindert hat, dass wir
komplett auf Bio umstellen konnten. Deshalb sind
wir zur Fleischproduktion tibergegangen und haben
einen neuen Stall nach drauBen zu unseren Flachen
gebaut. Dort halten wir jetzt unsere Riegseer Wei-
deochsen und vermarkten das Bio-Fleisch selbst. Die
Stierkalber kaufen wir von benachbarten Landwirten
und ziehen sie mit einer kleinen Gruppe Ammenkiihe
auf. Eine Amme schafft zu ihrem eigenen Kalb noch
funf andere Kalber — so kommen jedes Jahr ca. 50
Ochsen zur Schlachtung. Abnehmer ist die Gastro-
nomie, aber auch immer mehr Endverbraucher mit
Verkauf direkt ab Hof."
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und Veronika 2002
libernahmen, wuchsen
die Standbeine und ihr
Engagement, nachhaltig
zu handeln.

Wir sind auch
Dienstleister fur
andere Betriebe,
indem wir Flachen
mit Spezialgeraten
mahen und
pflegen.”

.S0 bewahren wir
die geborenen
Stierkalber vor der
konventionellen
Mast.”

Wir machen ge-
rade den dritten
Flyer, die dritte
Homepage und
pflegen einen In-

stagram-Account.

Das ist gut inves-
tiertes Geld.”

Sie bieten auch Urlaub auf dem Bauernhof an,
wie hat sich der Bereich entwickelt?

»Urlaub auf dem Bauernhof hat viele Gesichter. Es gibt
kleine Anbieter, die es nebenbei machen und groBe
Anbieter, die sich darauf fokussieren und die Land-
wirtschaft zurtickstellen. Jeder muss einfach das tun,
was zum eigenen Hof und Leben passt. Wir haben das
Ferienangebot zum Beispiel lange fiir Familien aus-
gelegt und dafiir ein groBes Programm gehabt — von
Stallmithilfe bis zu gemeinsamen Grillabenden. Das
war eine tolle Zeit, ist uns mit den Jahren aber auch
sehr viel geworden. Und als die Tiere rausgezogen
sind, war das ein Anlass, die Vermietung umzustellen.
Mit kleinen Ferienwohnungen direkt unten am See,
in denen die Gaste eher autarken Erholungsurlaub
machen. Das zieht natirlich neue Zielgruppen an und
auch unsere Saison hat sich so verlangert."

Ihr Hof hat auBerdem 2020 den bayerischen
Tierschutzpreis gewonnen — fiir was?

»Fur das betriebliche Gesamtkonzept. Von Nisthilfen
fir die Schwalben bis zur Landschaftspflege mit
Schutz der Wiesenbriter — da ging's ums Ganze."




Moment mal...

§  Yroni Mangold

¥} Ortsbauerin und ausgebildete Zahlenversteherin

|':J Setzt sich dafiir ein, dass der Kreislauf aus Tierhaltung,
Il'u'/ Landschaftspflege und Projektarbeit so rund ist wie der
[

Kase ihrer Ammertaler Heimat

Man trifft Sie am Hof und in der Schaukéserei Ettal ...

Ja, weil ich gerne mal rauskomme und was anderes mache. Als gelernte
Finanzbeamtin bin ich seit Beginn flir die Schaukaserei* tatig. Wir sind aber
auch in der Genossenschaft beteiligt und liefern unsere Milch dahin. Hinter die-
sem direkten Vermarktungsweg stehe ich, obwohl es bei unserer BetriebsgréBe
von 20 Milchkiihen weitere Standbeine braucht. AuBerdem ware wichtig, dass
noch mehr Gastronomen & Gastgeber unsere Schaukaserei-Produkte beziehen.
Wir liefern einmal pro Woche Milch, Kase, Joghurt und Quark im gesamten
Landkreis aus. Regionale Qualitat mit wirklich nachvollziehbarer Herkunft."

AuBerdem beherbergen Sie wahrend der Oberammergauer
Passionsspiele die Kamele ...

L~Unser Hof liegt in der Nahe vom Passionstheater, da lag es auf der Hand,
die involvierten Tiere bei uns unterzubringen. Und es ist einfach so was
Schones, wenn die Kinder von klein auf dabei sind und mit den Tieren zu-
sammen auf die Biihne gehen. Fiir jeden Oberammergauer eine besondere
Zeit, auch durch das Miteinander der Generationen ..."

Ums Generationenspiel geht es gerade auf vielen Hofen ...
,Heutzutage braucht es viele Faktoren, um als kleinerer Hof zu tiberleben. Unser
Sohn mdchte das Milchvieh zum Beispiel nicht behalten. Da ist es gut, dass wir
auch Landschaftspflege betreiben. Die Halfte unserer 50 Hektar sind Streu- und
Wiesmahdflachen, deren Bewirtschaftung tber Naturschutzprogramme finanziell
gefordert wird. Ohne dieses Standbein kénnten wir in der Art nicht existieren."

- ; Auch das ,Projekt Kolbensattel" ist ein Beispiel, wie
'ljaukaserei man landwirtschaftliche Ressourcen weiterdenkt ...
i ’ ergauer Alzen eG ,Als der Lift bei uns am Kolbensattel zum Verkauf stand, wollten wir nicht,
- gehoren 37 Landwirte aus - .

- IPRegion Ammertal, die dass ein Inyestor den Zuschlag .bekgmmlt. Parum haben wir eine GeseII-.
zusammen mit dem Klos- schaft gegriindet und das Areal im Einheimischen-Verbund erworben. Teil
te:‘ E:tal eine genzssben- ist auch die Kolbensattelhiitte, die wiederum Produkte aus der Schaukaserei
schaft gegriindet haben. . . . . .

DieMitglieder liefern der bezieht ur'1d in S.pelsen veryvertet. AuBerdem treiben vY|r auch unsere Sf:hafe
Schaukiserei tiglich ca. zur Beweidung in das Gebiet, was den regionalen Kreislauf noch verstarkt."

3000 Liter Milch.
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Uber Land und Leute

Identitatsstifter

Gewachsenes Heimatgefuhl,
grof3zugig kultiviert

Der Landkreis Garmisch-Partenkirchen lebt von ei-
ner starken regionalen Identitat, die bei der Pflege
der Sprache anfangt und sich Uber eine spezielle
Gwandkultur bis hin zu traditionellen Festen und
Brauchen im Jahreskreis erstreckt. Damit unmittel-
bar verknipft ist unsere einmalige Berg- und Kultur-
landschaft, die mit einem hohen Freizeitwert einher-
geht. Dabei steht auBer Frage, dass die Bauern an
diesem bunten Kaleidoskop der Einzigartigkeit ent-
scheidend mitdrehen. Einmal durch ihre Arbeit, die
das Landschaftsbild pragt. Aber auch durch ihr gro-
Bes Traditionsbewusstsein, das im Alltag wohnt und
damit das Heimatgesicht bestandig lebendig halt.

Anziehungspunkt
Wiesen, Walder, Almen, Moore
und eine Symphonie aus Stad|,
Stanker, Stra Drischen dazu.
Unser typisches Landschaftsbild
ist durch die Arbeit der Bauern
gepragt. Heimat fiir Herz und
Auge und Inspiration fiir Kiinstler
aller Stilrichtungen. ,Was fir
Miinter das Tal, waren die
Bergmotive fiir die Maler der
Miinchner Schule.”
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Wie haben die Bauern und ihr
Gesinde vor 50, 100 oder 200
Jahren gelebt und gewirtschaf-
tet? Wie heizten sie ihre Rau-
me, wie haben sie die Stube
beleuchtet und was haben sie
gegessen? Im Freilichtmuseum
Glentleiten kann man sich auf
Spurensuche begeben, auch im
Rahmen spezieller Angebote
fiir Schulklassen und Gruppen.
dlentleiten.de

Bis heute gibt es
mancherorts das
sogenannte Wet-
terlauten. Nach
altem Glauben
treibt der Schall
geweihter Kirchen-
glocken Gewitter-
wolken auseinan-
der und schutzt so
vor dem drohen-
den Unwetter.

Spielfreude als Zugabe

Ob daheim am Bankerl, in der Kirche beim Krippen-
spiel oder auf den verschiedenen Laienblihnen — der
Ort, wo das eigentliche Kulturgut sitzt, kommt ganz
unterschiedlich daher. Entscheidend ist, wer und was
da zusammenkommt: Werdenfelser Dialekt, authen-
tisches Gwand und die Freude am gemeinschaftli-
chen Musizieren und Geschichtenerzahlen. Auch der
Ursprung vieler Bauerntheater liegt in diesem Mix be-
griindet. Denn in den kleinen bauerlichen Ortschaf-
ten ging es damals nicht ums groBe Geld, sondern
um die Ablenkung vom taglichen Uberlebenskampf.
Nach Feierabend traf man sich daher zum ,Hoagartn®
auf der Hausbank oder es wurde eben ,gespielt".

Holz im Verbund

Holz ist der Werkstoff unserer Region und die dazu-
gehdrigen Handwerkskiinste sind ebenso verwurzelt.
So setzen viele Hofe bei der Fassadengestaltung bis
heute auf die Kunst des Zierbunds. Eine traditionelle
Zimmerertechnik, bei der Holzelemente zu Formen
geschnitten, von Hand verziert und fachwerkahnlich
ineinandergesetzt werden. Manchmal kommt ergan-
zend an Mauerwerk und Fenstern noch die Luftl-
malerei dazu. Ebenfalls ein altes Handwerk, das bei
uns noch an vielen Bauernhdusern lebt und meist
Motive von heiligen Schutzpatronen zeigt. Auch die
zur Faschingszeit getragenen Holzlarven gehen auf
eine Beschiitzerrolle zuriick. Urspriinglich von Bauern
und Handwerkern geschnitzt, sollten sie bose Geister
verjagen und vor schlechter Ernte schiitzen. Um spa-
ter von Kirchenmalern optisch verfeinert zu werden.

Tragweite mit Ziernaht

Wer ein Dirndl im Dirndl sieht, der denkt selten da-
ran, wie weit der Rock schwingt. Denn mit unserer
regionalen Tracht gehen viele urspriingliche Hand-
werkstatigkeiten einher. Ein kultureller Schatz, der
Goldschmiede, Schusterwerkstatt, Stoffproduktion
sowie Naherei mit sich zieht und durch das selbst-
verstandliche Alltagstragen auch zwischen offiziellen
Anlassen funkelt.
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~Uber Land und Leute .

Erbgut

Traxla, Bifle, Huis'n, Hoariger, Gstoager, Jaggele und Brati-
martl sind Beispiele fiir Hausnamen, die bei uns fest zu den
meisten alteingesessenen Hofen und Anwesen gehoren.
Sie werden bis heute als Rufname der jeweiligen Bewohner
verwendet und stammen aus einer Zeit, in der es weder
Hausnummern noch StraBennamen gab. Darum lassen sie
sich oft aus friiheren Vornamen, Berufen oder Wohnformen
ableiten. Auch manche Privilegien, wie z.B. das Recht, be-
stimmte Holzmengen aus dem Staatswald zu holen, sind
haufig an Haus und Hausname gebunden.

Buntstiftzeichnung von Fritz Bihimann
aus dem Jahr 1941 in Untergrainau,
.Schwagele-Anwesen mit Schusterhdusl
und Sagewerk™, Hausname ,Mdiller"




Uber Land und Leute

Fruher

Was friiher mit heute gemeinsam hat, ist, dass es Landwirtschaft bei uns nie
im ganz groBen Rahmen gab. Und etwas groBere Hofe mit mehr Flache fingen
schon immer erst in Eschenlohe an. Jedoch waren die Arten des Anbaus friiher
teilweise anders — zum Beispiel wurde vom Zugspitz- bis ins Ammertal Flachs
als pflanzliches Textilmaterial angebaut, im Blauen Land Getreide geerntet und
um Grafenaschau herum sogar Obst. AuBerdem hat man damals geschaut,
dass man selbst satt wird, also Landwirtschaft rein fiir den Eigenbedarf betrie-
ben — was unter unseren rauen Bedingungen ausgesprochen hart war. Auch
der Tausch ihrer produzierten Lebensmittel half den Bauern zu (iberleben.

- e - W S e
Stelle im Freistaat Bayern: Rlnde rpaSS Pass-I
nach § 30/Stammdatenblatt E
D BAYERN B nach § 31 der Viehverkehrsverordnung O 1 1 2 3 - Heute
OF  Heute ist primares Ziel unserer Haupterwerbsbetriebe, die Versorgung der End-

RIUM DER ERZEUGERRINGE
'EREDELUNG IN BAYERN E.V.

0 verbraucher mit Lebensmitteln sicherzustellen. Dadurch war fir viele in jlingster
DE 09 562 8 Vergangenheit die Erhéhung der Produktionsmenge — bei konstanten oder gar

|

I

282 Registrier-Nr. nach § 26 Viehve fallenden Erzeugerpreisen — das beherrschende Thema. Stallaus-, L'J.m— oder
. Neubauten gingen damit einher, und zur Unterstlitzung stehen die Amter fir
04.21 “" || m” |‘ ("“ | M"l | “ ’l‘”’l I‘ II 09 180 133 004 Landwirtschaft zur Verfiigung. Sie helfen beispielsweise bei Forderungsantragen,
der Buchhaltung oder auch im Bauwesen. Trotzdem ist die zunehmende Buro-
1e, Vorname, Anschrift) 1. Tierdaten kratisierung in der Landwirtschaft fiir die Bauern ein echter Zeitfresser: ,Es gibt
| in diesem Land kein Rindviech, das keinen Personalausweis hat."
T R i 11111

Morgen

Schon jetzt hat sich die Landwirtschaft bei uns stark verandert. Viele Bauern
haben die Rinderhaltung aufgegeben, sodass der Besto auf manchen Alm-
weiden um einiges niedriger ist als eigentlich mdglich. Die Bergschafhaltung
wachst hingegen, weil sie im Nebenerwerb leichter zu handhaben ist. Was
wird, wei3 keiner genau. Aber alle sind sich einig, dass es weitergehen muss!
Mit einer groBen Portion Idealismus und der Notwendigkeit, iberzeugend mit
dem Verbraucher zu kommunizieren und die Mdglichkeiten der Digitalisierung
zu nutzen. Aber es braucht auch wertschatzende Konsumenten und eine
Gesetzgebung, die unsere speziellen Rahmenbedingungen berticksichtigt.
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Uber Land und Leute

Moment mal...

Anton Speer

j Landrat und erster politischer Reprasentant des Landkreises

ty In 20 Organisationen ehrenamtlich aktiv

Hat ein groBes Herz fiir Murnau Werdenfelser
und betreibt eine Landwirtschaft im Nebenerwerb

Was beschiftigt unsere Bauern und wie
wirkt sich das auf Ihre Arbeit aus?
,Auf jeden Fall die Frage, wie wir unsere vielen kleinen Familienbetriebe
erhalten kénnen. Bei uns sind die Hofflachen iberwiegend beengt, kaum
erweiterbar und die meisten Bauern machen das alles neben einer ande-
ren Arbeit. Drum muss der Ruf nach mehr Bewegung fiir die Kiihe eine
Antwort erhalten, die zu unserer landwirtschaftlichen Struktur passt, sonst
bricht sie ein. Ziel ist also eine Kombinationshaltung aus Anbindung und
Auslauf, die auch alltagstauglich ist."

Aber auch iiber den Wolf wird viel gesprochen?

,Ja, das ist ein weiteres akutes Thema. Der Wolf ist auf dem Vormarsch und
bedroht unsere Almwirtschaft. Man hat versucht, Fldchen zu kartieren und
Hitehunde dazu angedacht — aber das Problem ist, dass diese Hunde wohl

auch auf Wanderer losgehen, drum ist das kaum zu l6sen. Wir brauchen
wolfsfreie Gebiete zum Erhalt unserer kleinstrukturellen Familienbetriebe."

Weil hier eine Tourismus- und Freizeitregion ist ...

»,Genau und darum beschaftigt uns momentan auch die Verbesserung der
Besucherlenkung. In Planung ist eine App, die freie Parkplatze und Orte
anzeigt, damit sich Gaste besser verteilen. Aber das ist nur ein Baustein,

der beim Erhalt unserer Heimat im Fokus steht. Dazu kommen zum Beispiel
Forderprogramme, wie das zum Schutz unserer typischen Heustadl, die vor
allem das Isartal pragen."

Und wie wird die Region menschlich gepragt?
LUnter anderem durch unser Brauchtum, das viele Leut noch wirklich leben.
Da haben die Bauern einen groBen Anteil dran. Festtage werden traditio-
nell gepflegt. Aber auch das Vereinsleben, das bei uns sehr ausgepragt ist,
sorgt fiir ein gutes Gemeinschaftsgefiihl. Das alles tragt zum Erhalt unserer
kulturellen Identitat bei."
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Uber Land und Leute

Die Kénigskerze wird
bei uns ,Wetterkerze" &

BraUChtum im KerhenJ ahr Die volle Kraft des GENANNL +eeeerrnsnsesng

Sommers
Zahlreiche Brauche in unserer Region sind bauerlich gepragt und Ein Brauch mit langer Tradition ist das Kréuterbu-
werden von unseren Landwirt*innen bis heute gepflegt und am schenbinden an Maria Himmelfahrt, dem 15. August.
Leben erhalten. Dabei orientieren sich Termine und Rituale am Diese ,Krauterweihe" erinnert an die Grabéffnung
Jahresverlauf und oftmals auch an kirchlichen Feiertagen. Mariens: Statt des Leichnams sollen die Apostel dort
Rosen und Lilien vorgefunden haben, vor dem Grab
Neue Aufgaben wuchsen die Lieblingskrauter der Gottesmutter. So
firs Pfandl werden an Maria Himmelfahrt heilkraftige Krauter

traditionell zum StrauB gebunden und gesegnet.
Der gesegnete Krauterbuschen sorgt nach altem
Volksglauben fiir familidre Gesundheit und Schutz.

Von Dezember bis Januar ist es besonders in bauer-
lichen Familien ein Brauch, Hauser und Stélle mit
Weihrauch und Krautern zu réuchern, um sie zu rei-
nigen und die Winterdamonen zu vertreiben. Begon-
nen wird oft schon im Advent, aber auch in speziellen
Raunachten hat das Rauchern Tradition. Zu den wich-
tigsten zahlen die Thomas Nacht/21. Dezember, die
Christ Nacht/24. Dezember, die Silvester Nacht/31.
Dezember und die Nacht der Dreikonige/6. Januar.
Fir die Prozedur kommt heiBe Glut aus dem Ofen mit
den getrockneten Pflanzen in ein Raucherpfandl, das
dann beim Rundgang durch Haus und Hof rauchend
geschwenkt wird. Dabei ist es Ublich, ein Segens-
gebet zu sprechen und um Gliick zu bitten.

In jeder Gegend Bayerns sieht der Krauterbuschen
anders aus - was darf bei uns rein? Die Mitte bil- Bl |
det die Konigskerze zum Schutz, die Rose steht fiir ,ﬁ :
Maria und die Liebe, die Lilie fir Reinheit. Dann
kommen weitere Krauter dazu, die gut fir die Ge-
sundheit und das Wohlbefinden sind. Zum Beispiel
der beruhigende Baldrian, der reinigende Salbei,
der starkend schitzende Wermut, die anregende
Minze, die heilende Arnika oder die gliicksbringende
Kamille. Viele achten darauf, dass die Zahl der Krau-
ter ,magisch" ist, mindestens sieben an der Zahl,
aber auch neun, zwolf oder gar 77 sind mdglich.
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Auf zugspitz-region.de

gibt es unter der Rubrik
WVielfaltigh mehr zum Thema
Brauchtum in der Region. Zu
finden sind Bilder und Infos
zu traditionellen Festen,
Heimatabenden sowie ver-
schiedenen Veranstaltungen
durchs ganze Jahr.
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Ostern

eine runde Tradition

Ostersonntag endet die Fastenzeit — sicher ist die- Aller

se nicht mehr so entbehrungsreich wie in friiheren Ehren wert

Zeiten, als zwischen Aschermittwoch und Oster-
samstag Fleisch, Eier, Milchprodukte und siiBe Le-
ckereien verboten waren. Dennoch bewahren viele
Familien die schone Tradition des gemeinsamen
Osterfriihstiicks, mit geweihten Speisen aus dem
Osterkorb. Letztgenanntes Ritual findet normaler-
weise in der Osternacht statt und wird von einem
Gottesdienst begleitet. Um dann am Ostermorgen
mit besonderer Dankbarkeit gemeinsam zu essen
und eine Osterkerze zu entziinden.

Unser regionales Brauchtum reicht vom
traditionellen Erntedank mit gebunde-
nen Kranzen Uber die weltberihmten
Oberammergauer Passionsspiele bis zu
den spatsommerlichen Almabtrieben.
Die Liste ist dabei genauso lang wie
die Pferdeprozession zu Ehren des hei-
ligen Leonhard von Limoges an seinem
Gedenktag, dem 6. November, beim
gleichnamigen Leonhardiritt ...
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Uber Land und Leute

‘In den Genen. Hat Cornelia Back ihre land-

wirtschaftliche Begeisterung, die im elterlichen

Betrieb wurzelt, ein agrarwissenschaftliches
Studium mit sich zog und sie zur staatlichen
Zuchtleiterin fiir bayerische Pferderassen
werden lieB. Heute ist sie nicht Conny auf dem
Reiterhof, sondern Chefin des renommierten
Haupt- und Landgestiits Schwaiganger.

Kurz gefragt

Zu Threm Berufsalltag gehort, aufs richtige Pferd zu setzen ...
.Ja, wir zlichten hier Bayerisches Warmblut, das Sliddeutsche Kalt-
blut, Haflinger und Edelbluthaflinger. Als Staatsgestiit haben wir die
Aufgabe, die bayerische Pferdezucht durch die Bereitstellung hoch-
wertiger Genetik zu fordern. Dies geschieht, indem wir ausgewahlte
Hengste den bayerischen Pferdeziichtern fiir den Deckeinsatz zu trag-
baren Preisen zur Verfligung stellen. Dadurch, dass wir staatlich sind,
bleiben Hengste in Bayern, die ein Privatmann einfach verkauft hatte.
So kdnnen wir eine solide Zucht erhalten und bestimmte Modehengste
kommen gar nicht zum Zug."

Also Pferde als Identitdtstrager?

»,Genau. Da ist das Sitiddeutsche Kaltblut das Paradebeispiel fir eine
Rasse, die mit Weitblick geziichtet wurde. Die zwar mit der Zeit ge-
gangen ist, aber ihren landwirtschaftlichen Ursprung nicht verloren
hat. Denn Zucht ist Wirtschaft und in diesem Getriebe sind die Sud-
deutschen Kaltblutzlichter anders. Das sind Uberwiegend bduerliche
Betriebe, die ihre Pferde als Familienmitglieder sehen. Da ist eine
Emotion dahinter, aber auch eine selbstkritische Sicht der Dinge und
das ist das Einzigartige daran. So hat man es wirklich geschafft, das
Pferd mit MaB und Ziel weiterzuentwickeln.”

Und was entwickeln Sie noch gezielt weiter?

~Den Ausbildungsbereich — denn wir missen dafiir sorgen, dass die
landwirtschaftliche Laufbahn attraktiv bleibt. Ich denke, dass es heute
fuir junge Menschen nichts Besseres gibt, als so einen Beruf zu erler-
nen. Mit der Nahe zu Tieren, die ganz automatisch mit Verantwortung
und Disziplin einhergeht. Das ist gerade in der heutigen Zeit sehr sehr
wertvoll. Unsere Lehrlinge lernen hier alles. Sie bauen zum Beispiel
auch Weidezaune und werden in allen Sparten des Reitsports ausge-
bildet. Wir sind das Bildungszentrum flr Pferdehaltung und Reiten in
Bayern und groBter Ausbildungsbetrieb fiir das Berufsbild Pferdewirt.
Zudem finden neben der Ausbildung unserer eigenen Lehrlinge die
Uberbetrieblichen AusbildungsmaBnahmen im Beruf Pferdewirt/-in und
die Lehrgange zur Weiterbildung zum/zur Pferdewirtschaftsmeister/-in
bei uns in Schwaiganger statt. Fiir den Bildungsbereich entsteht ein
neuer Lehrstall und ein Internat ist in Planung. Geférdert werden diese
BaumaBnahmen durch den Bund und den Freistaat Bayern."
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Uber Land und Leute

Schritt, Trab, Galopp

... top! ,Heute hat man hier im Landkreis eigentlich
alle Pferderassen, vom Kaltblut tGbers Warmblut bis
zum Pony. Und alle haben ihre Berechtigung. Trotz-
dem finde ich, dass der Kaltblutschlag zu unserer
Gegend besonders gut passt, weil er das nattirliche
Futterangebot am besten verwertet und gleichzeitig
den Bedirfnissen der Halter entspricht." Denn wie
auch Frau Back bestatigt, sind die heutigen Siiddeut-

Pferdehaltung

zwischen Kutsche
und Kultur

mit weiteren Gedanken von Cornelia
Back und erganzenden Zitaten von
Josef Sailer, der kutschtiichtige Warm-
bliiter ziichtet und mit 14 Jahren
einen Fahrkurs in Schwaiganger

Die Bezeichnung
.Kaltblut” hat
nichts mit der

absolvierte.

Das Gliick dieser Erde

... hat im Landkreis groBe Tradition. Es fliegt Uber
Hindernisse, zieht Holz aus dem Wald und wird mit
viel Stolz auf Umziigen eingespannt. Die meisten
Pferde sind bei uns noch heute in landwirtschaftli-
chen Betrieben daheim. ,Das war schon vor Uber
100 Jahren so, allerdings waren Pferde schon damals
ein Luxus, den sich nur die groBeren Bauern leisten
konnten. Und nur ganz wenige wurden in der Land-
wirtschaft eingesetzt. Denn Pferde fanden friiher ihre
Arbeit im Handels- und Transportwesen. Bis 1912 die
Eisenbahn kam, waren sie wirklich Reisetiere. Kunden
mieteten sich eine Kutsche mit Kutscher und fuhren
teilweise bis nach Sizilien runter. Diese Pferde haben
Geld gebracht und wurden nachgefragt, darum war

,Um sich vor
120 Jahren ein
Pferd zu leisten,
musste man so
viel aufwenden,
wie ein Beamter
Jahreseinkommen
hatte. Pferde
waren immer
schon Luxus.’

Korpertemperatur
zu tun. Sie bezieht
sich vielmehr auf
das Temperament
dieses Pferdetyps,
das als ruhig und
gelassen gilt.

schen Kaltbluter echte Allrounder. Sie gehen mit tol-
len Bewegungen unterm Sattel und lassen sich gelas-
sen vor die Kutsche spannen. ,Eingespannt wird hier
noch viel, im StraBenverkehr, auf Umziigen, das ge-
hort einfach dazu. AuBerdem bieten wir in Schwaig-
anger mit unseren Kaltbluthengsten Holzriickkurse
an und fahren Quadrillen auf Schauen mit - so tragen
sie auch ein Stlick Identitat aus der Region hinaus."

.Das Pferd muss auch
ein Partner sein, so

das hier schon immer Pferdeland." ist das hier auch bei
der Kuh. Die haben
Namen, die Bauern
kennen die Abstam-
mung und geben
sie als Familienge-
schichte weiter. Auch
das ist Zucht, eine
Verbundenheit, die
darauf beruht, dass
man die Tiere durch
und durch kennt.”
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Uber Land und Leute

Auf der Brennsuppn dahergeschwommen

... ist manchmal der wohimeinende AuBenstehende.
Denn das Problem fiir viele landwirtschaftliche Be-
triebe ist nicht das Thema Tierwohl an sich, son-
dern der Aktionismus, mit dem es oft angegangen
wird. Bei den Pferden ist die Markierung durch ein
Brandzeichen am Oberschenkel dafiir ein gutes Bei-
spiel. Dank einer Tierschutz-Initiative diirfen Pferde
namlich nicht mehr gebrannt werden. Stattdessen
bekommen sie jetzt einen Chip eingesetzt — was in
der Praxis zu echten Problemen fiihrt. ,Denn diesen
Chip kann man einerseits manipulieren und anderer-
seits verschwindet er nicht selten irgendwo im Pfer-
dekorper, wenn das Tier wachst und sich entwickelt",
erzahlt Frau Back. ,AuBerdem haben Pferde eine viel
dickere Hautschicht als wir, der Brand ist nur ober-
flachlich und der Schmerz kurz. Beim Chip-Einsetzen
mit der Spritze springen sie viel mehr herum." Ein
Erfahrungsbericht, der zum Nachdenken anregt.

JJFruher hat man
samtliche Pferde-
schlage am Alpen-
rand gemixt und
daraus ist auch das
Suddeutsche Kalt-
blut entstanden.
Damals hiel3 es
.das starke Pferd im
bayerischen Ober-
land” mit Brandzei-
chen ,OB"”

In guter Gesellschaft

... ist in Schwaiganger der Holzriicklehrgang mit dem
Pferd als Arbeitstier. Denn er gesellt sich zu weiteren
Kulturguthditern, die auf dem Gestdit einen festen Platz
haben. Wie die Staatliche Hufbeschlaglehrschmiede
(einzige Siiddeutschlands) oder auch andere vom
Aussterben bedrohte Tierarten. ,Wir zlichten Murnau
Werdenfelser Rinder sowie das Alpine Steinschaf, das
schwarze Bergschaf und das Brillenschaf."

Die Jagd zu Pferde

.. ist einer jener alten Brauche, die im Haupt- und
Landesgestiit Schwaiganger bis heute gepflegt wer-
den. Auf der hirdengespickten Strecke stirbt kein
Fuchs, sondern duftet eine kiinstliche Fahrte aus
Heringslake fiir die Hundemeute. Deutlich gemach-
licher, aber nicht minder emotional, geht es auf der
traditionellen Leonhardifahrt am 6. November zu.
Jedes Jahr machen sich an diesem Pferdefesttag
zahlreiche Gespanne auf den Weg und nehmen an
Prozession und Pferdesegnung teil. In Schwaiganger
kiimmert sich ein eigener Sattlermeister um die his-
torischen Geschirre, die handgefertigt sind und dann
mit bestimmten Farben und dem Schwaigangerer
Gestiitsbrand eindrucksvoll die Tiere schmiicken.

.Schade, dass
man in unserer
Geschirrkammer
den Ledergeruch
nicht einfangen
kann.”

Traditionen in Bild und Ton
vom Haupt- und Landgestiit Schwaiganger

Herzklopfen und
Heringslake — ein
Video (ber die tradi-

tionelle Herbstjagd
zu Pferde

Prunkgeschirr und
Pferdesegnung - ein
Video {iber Leonhardi
und das Stiddeutsche

Kaltblut
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Eher Bullerbii

Ob Pferd, Schaf, Ziege oder Rind — in nahezu allen unse-
ren landwirtschaftlichen Betrieben begegnet einem eine
enge Bindung zum Tier. Das Kraulen am Hals, das Rufen
beim Namen und das Weitergeben der tierischen Familien-
geschichten sind fiir die Bauern Teil des Berufs und ganz
personliche Freude. Das Tier ist keine Nummer. Auch nicht
in F Huhnerschar und im bergbachgespeisten Fis&tm.
Nachwuchsbduerin Anna Hindelang sagt es so: ,Wen r
unsere jungen Rinder im Sommer auf der Enningalm be
hen und rufen, dann kommen sie aus der Herde

he d st da hénste. ™
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Uber Land und Leute

PS: Erntereif

mit Aussagen von Lisa Loth,
Regionalmanagerin bei der
Zugspitz Region GmbH

Die Seiten sind gefillt. Wer die Idee zu die-
sem Buch gepflanzt hat und wo ein ergan-
zendes Onlineangebot weiterwachst.

Frau Loth, wie kam es zu diesem Buch?

,Die Idee stammt von den Landfrauen des Baye-
rischen Bauernverbandes. Sie kamen mit ersten
Inhalten auf uns zu und der Vorschlag fand im Beirat
fir Landwirtschaft und Umwelt groBen Anklang. Wir
von der Zugspitz Region haben das Projekt dann in
enger Abstimmung mit den Landfrauen umgesetzt."

Mit welcher Zielsetzung?

J1eil unserer Arbeit ist es, die identitatsstiftenden
Branchen unserer Region sichtbar zu machen und
da gehort die Landwirtschaft unbedingt dazu! Die
Bauern leisten einen groBen sozialen, kulturellen und
naturpflegerischen Beitrag und produzieren zudem
noch gesunde Lebensmittel auf kurzen Wegen. Dafiir
maochten wir bei der Bevélkerung mehr Wertschat-
zung erzeugen, auch mit diesem Buch und besse-
ren Einblicken. Und letztendlich geht es auch darum,
zu zeigen, was jeder Einzelne konkret tun kann, um
unsere Landwirte zu unterstitzen."

Und wie finanziert sich so ein Projekt?

.Das Buch soll jedem Interessierten kostenfrei zur
Verfligung stehen, das geht nicht ohne Forderungen.
Das Projekt wurde daher uber das Bayerische Staats-
ministerium fiir Wirtschaft, Landesentwicklung und
Energie beantragt und Uber das landesweite Forder-
programm Regionalmanagement Bayern realisiert."
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Zugspitz Region

Die Zugspitz Region GmbH
fordert die regionale Entwicklung
des Landkreises Garmisch-Par-
tenkirchen mit Projektarbeit in
verschiedenen Bereichen.

“ Regionalmanagement
% Bayern

Das Regionalmanagement
Bayern ist ein landesweites
Forderprogramm, das finanziel-
le Mittel vom Freistaat Bayern
bezieht und ein wichtiger
Projektpartner ist.

#Enkeltauglich

Unsere einmalige Berg- und Kulturlandschaft wird
durch die Beweidung und Bewirtschaftung gepflegt
und erhalten. Dabei gibt die Natur den Takt vor, weil
groBe zusammenhangende Flachen fehlen und somit
ein UbermaBiges Wachstum der Hofe verhindert wird.
»Doch unsere Bauern machen aus diesen vermeint-
lichen Einschréankungen eine Tugend. Indem sie mit
kleineren Betrieben und jenseits der Massentierhal-
tung im Einklang mit der Natur wirtschaften." Dazu
gehort auch ein regionaler Futter- und Diingekreis-
lauf ohne massive kiinstliche Zusdtze. Alles in allem
eine sehr nachhaltige Form der Landwirtschaft, die
dafiir sorgt, dass auch noch die nachste Generation
die Vielfalt auf unseren Bergwiesen erleben kann.

@Lebensgefuhl

Traditionsbewusst und heimatnah — ticken unsere
bauerlichen Familien nicht nur bei der Arbeit, son-
dern auch im gesellschaftlichen Leben:

Brduche und Festtage wie die Leonhardifahrt oder
das Erntedankfest stammen urspriinglich aus der
Landwirtschaft und werden bis heute aktiv gelebt.

—— L

Gerade in kleinen Dorfern fordern die Bauern*innen
den menschlichen Zusammenhalt. Zum Beispiel orga-
nisieren sie vielerorts die Beweidung und Pflege der
Flachen gemeinschaftlich und nicht selten werden
diese Treffen im lokalen Vereinsleben fortgefiihrt.

%_—Pf_h_

Da Landwirte*innen im Gegensatz zu anderen Un-
ternehmen sehr standortgebunden und haufig schon
seit vielen Generationen an einem Ort verwurzelt
sind, liegt ihnen die Entwicklung ihrer Heimat beson-
ders am Herzen — so sind sie haufig in politischen
Gremien und Verbdnden engagiert und kiimmern
sich auch um die Teile ihrer Fldchen, die das Gemein-
wohl betreffen, wie zum Beispiel Wald und Wege.

,Das Grunfutter
wird auf eigenen
Flachen erzeugt, die
Tiere im Landkreis
aufgezogen und
zum groften Teil im
lokalen Schlachthof
geschlachtet. Mist
und Gulle landen
wieder als Dunger
auf den Wiesen.”
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Uber Land und Leute

Mit Reichweite

Die Zugspitz Region GmbH stoBt als Wirtschafts-
forderungsgesellschaft im Landkreis Garmisch-
Partenkirchen immer wieder neue Gemeinschafts-
projekte an — wie auch das vorliegende Buch. Die
geforderten Projekte profitieren von einem bran-
chentibergreifenden Netzwerk und werden in ver-

schiedenen Handlungsfeldern umgesetzt:

Wirtschaft
und Soziales
i ]

Landwirtschaft
und Umwelt

Regional- §
management F§; '
g M d‘(\e“
%} Dachmarken-

management

Im Netzwerk

Lokal ansassige Unternehmen und Betriebe
konnen als Partner in verschiedene regiona-
le Forderprojekte eingebunden werden. Die
Umsetzung erfolgt Uber die Zugspitz Region
GmbH, haufig in enger Kooperation mit Pro-
grammen wie dem Regionalmanagement
Bayern, LEADER oder INTERREG. Dartiber
hinaus gibt es unter der Dachmarke Zug-
spitz Region eigens entwickelte Siegel, die
qualifizierte regionale Betriebe auszeich-
nen und in der AuBenwirkung prasenter
machen. Ein netzwerkorientierter Ansatz,
der auf geteiltes Wissen baut und zu vielen
Synergieeffekten fiihrt.
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.Nach dem Motto
Gemeinsam er-
reichen wir mehr
verstehen wir uns
als Sprachrohr zur
Politik, als Interes-
senvertreter unse-
rer Partner und als

Bewusstseinsbildung

Gedanken sind der Anfang von Taten. Wer zum Beispiel auf einer Berghiitte sitzt,
denkt selten daran, dass die Milch im Kaffee vielleicht von der Wiese stammt, auf

die man dank des grasenden Weideviehs einen wunderbar freien Blick genieBt.
Aus Uberlegungen wie diesen ist vorliegendes Buch entstanden. Denn die Aus-
wirkungen der Landwirtschaft begegnen uns im taglichen Leben und in vielen
Facetten unserer Heimat. Im Naturraum, durch die Kulturlandschaft, beim Tou-
rismus, durch die Lebensmittel, das Brauchtum, die Rezepte, die Traditionen ...

Zukunftsgestalter
der Region.”
6
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Zugspitz Region
Wir machen mit:

Klimafreundliches
Men

heu
heimat.de

Bildschirmbleibe

Wie lebendig unsere Landwirtschaft ist, zeigen
vorliegende Seiten auf eindrucksvolle Weise.
Darum passt Stillstand nicht ins Bild und brauchen
ndchste Kapitel einen Platz. Auf der ergénzenden
Website www.heuheimat.de kénnen wir Geschich-
ten weitererzahlen, neue Inhalte spielen und —
ganz wichtig — mit euch, liebe Leser*innen, in den
Dialog treten. Kommt vorbei, wir freuen uns!
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